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LANCUCH krotki czy diugi?

” Mate przetwornie ryb, a przy obiektach hodowlanych jest ich
kilkaset, mogq uratowac rynekswiezych karpiprzetworzonych.
Wystarczy je doinwestowac, wypromowac i wzmocnhic...

Bez obaw, to nie jest szésty punkt ,pigtki Ka-
czynskiego”. Krotki tancuch moze by¢ bardzo
dobry, o ile dotyczy ryb. Juz widze ,obroncéw
praw zwierzat" z postulatami: wydtuzy¢ fancu-
chy dla karpi, przeciez ryby nie sa gorsze i po-
winny miec tancuchy dtugie - co najmniej 72 m".
Absurd? No pewnie, ze absurd, ale niektdrzy tak
zwani obroncy praw zwierzat, z wyksztatceniem
nieadekwatnym do tematyki, w ktérej tak chet-
nie zabieraja gtos, broniacy
ideologii, a nie konkret-
nych zwierzat, w sprawie
tych fancuchéw pobiegna
do sadu i kto mnie obro-
ni? Obroncy praw ludzi?
A moze organizacje rybac-
kie? No nie wiem.

Zanim wiec pani me-
cenas zazada dla mnie
bezwzglednie dwdch lat za
poglady majace znamiona
czynu zabronionego, czyli
za znecanie sie nad kar-
piami, spiesze z wyjasnie-
niem, ze nie chodzi o krotki
faricuch dla karpi, a o krétki
tancuch dostaw karpi ze
stawu do klienta.

Jaki jest wiec dzisiaj
ten fancuch dostaw?

Najkrétszy (czyli ten naj-
lepszy) to lokalna sprzedaz karpi z wody, usmierco-
nych i ewentualnie, na zyczenie klienta, oprawio-
nych w miejscu sprzedazy. Obecnie te tradycyjng
forme sprzedazy Swigtecznych karpi z polskich sta-
wow preferuje wiekszos¢ klientdw, co potwierdza-
ja badania rynkowe (z listopada, grudnia 2020 r. i
stycznia 2021 r) i relacje samych hodowcow. Tak
sprzedawana ryba jest najswiezsza z najswiezszych,
czyli najzdrowszg, a ponadto relatywnie tania (klient
sam ponosi koszty obrébki ryby bez posrednikow).
Nie bez znaczenia jest tu réwniez mozliwie najkrot-
sza odlegtosé ze stawu do konsumenta (zyski eko-
logiczne) oraz spetnianie wymogdw dobrostano-
wych ryb. Ten sposéb sprzedazy karpi spetnia takze
wielka role promocyjna, wieksza niz promocje wir-
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tualne, pod warunkiem, ze prowadzony jest z naj-
wyzszg dbatoscig o dobrostan ryb i estetyke tysiecy
Swigtecznych stoisk sprzedazowych. Torpedowanie
tej formy sprzedazy karpi, niezwykle waznej ekono-
micznie czesci ich dystrybugji, to osfabianie naszej
akwakulturowej suwerennosci, a takze niszczenie
unikatowej symbiozy hodowli, przyrody i tradycji.
Krétkim fancuchem dostaw jest takze regio-
nalna dystrybucja karpi przetworzonych (ryba
wypatroszona,  tuszki,
dzwonka, filety.) w lo-
kalnych niewielkich
przetwérniach ryb do
odbiorcow w mozliwie
najblizszym rejonie.
Obecnie mate przetwor-
nie ryb, a przy obiektach
hodowlanych jest ich
kilkaset, moga uratowac
rynek Swiezych  karpi
przetworzonych. — Wy-
starczy je doinwestowac,
wypromowac i wzmoc-
ni¢ system sprzedazy
na miejscu i dystrybucji
Swiezych karpi  bezpo-
Srednio do mniejszych
i wiekszych  sklepdw
i (punktéw sprzedazy) w
regionie (nalezy w roz-
porzadzeniu MRIRW
dotyczacym sprzedazy bezposredniej poszerzyc
liste elementdw ryb przetworzonych). Takie prze-
tworstwo zapewni najlepsza jakosc¢ i godziwg cene.
Na koniec (ku refleksji) zacytuje znakomitego
felietoniste i dziennikarza Leszka Mazana: ,Z calym
szacunkiem dla Krolewskiej Ryby, od kilku lat jemy
wiec nie dzwonka, lecz filety z karpia, cienkie plastry
mechanicznie pozbawiane i 0sci, i, niestety, smaku’”.
Whioski - nie dajmy wcisng¢ Krolewskiej
Ryby miedzy inne ,uprzemystowione” przetwory
rybne, a nie daj Boze mrozonki, bo zginiemy jak
ciotka w Czechach (a moze ona wcale nie zgi-
nefa, tylko pojechata tam kupi¢ na bazarku kar-
pie). Czyzby po turystyce zarobkowej, aborcyjnej,
szczepionkowej, przyszedt czas na karpiowa?

ZBIGNIEW
SZCZEPANSKI
redaktor naczelny

To juz 16. rok dziatalnosci ,Pana Karpia" na polu promocji sta-
wow karpiowych, ale przede wszystkim zachecania konsu-
mentéw do spozywania karpi. Jednym z naszych sukceséw
jest tez to, ze wsrdd samych rybakdw nie dziatamy juz na ugo-
rze. Dotarto omal do wszystkich, ze bez promocji nasza pro-
dukcja moze okazac sie niezbywalna.

Tak jak 16 lat temu, tak i dzis uwazamy, ze oprocz zabie-
gania o popularnos¢ karpi wsrdd dorostych, powinnismy co-
dziennie doktadac staran, aby miode pokolenie dorastato w
Swiadomosci tego, jak wazne s3 stawy i jak smacznym, proz-
drowotnym produktem jest mieso karpi. Naszym zadaniem
jest promowanie wiedzy w taki sposob, aby mtodzi mogli do-
konywac kiedys swiadomego wyboru, opierajac sie nachal-
nym reklamom gorszych jakosciowo produktéw.

Czy dzis karpiowa promocja wérdd dzieci jest dostateczna?
Obawiam sie, ze nie. Wystarczy przejrze¢ podreczniki do szkoty
podstawowej, zeby sie o tym przekonac. A sg tam i takie ,chwa-
sty”, jak opis wigilii w jednym z podrecznikéw do klas |, w ktorym
zuUpa z karpia opisana jest jako co$ bardzo paskudnego. Towarzy-
stwo Promocji Ryb podjefo dziafania, aby te ,chwasty” wyplenic.
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GRZEGORZ
KONCZEWSKI
redaktor prowadzacy

Knyszyn (str. 8-9) kusi turystow knyszami, czyli miejscowym
przysmakiem, i bogata historig, w znacznej czesci zwiazang z za-
tozycielem miasta krélem Zygmuntem Il Augustem. | chod, jak
zapewnia zastepca burmistrza Krzysztof Chowanski, ciekawych
miejsc do zobaczenie jest wiele, to hodowcom ryb dwa sposréd
nich nie moga umknac z cata pewnoscia: najwiekszy staw ho-
dowlany w Polsce, czyli Jezioro Zygmunta Augusta, oraz potozo-
ny na terenie dawnego dworu krélewskiego cmentarz zydowski.

Staw to oczywista atrakcja z kategorii ,must see”. Dlaczego
jednak kirkut ma by¢ tak interesujacy dla rybakéw? Ano dlate-
go, ze powstat na groblach zbudowanych w XVI w. sadzawek.
Niegdys byto ich az 20, tuz obok znajdowat sie tez duzy staw - w
zbiornikach tych hodowano ryby, ktére trafiaty na krolewski stof.

Starozakonni zaczeli chowac zmartych w tym migjscu w XVII w,
gdy krolewski kompleks popadt w ruine. Dwie sadzawki, wokot
ktérych znajduja sie nagrobki, to dzis jedyna pozostatos¢ po rezy-
dencji ostatniego kréla z dynastii Jagiellondw. Nie zostaty zaorane
tylko dlatego, ze naich groblach znajdowaty sie groby. Dzieki temu
do dzi$ mozemy podziwiac nie tylko stare macewy, ale i oryginal-
ne, liczace grubo ponad 400 lat fachowo wykonane zbiorniki.
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Akwakultura DAJE PRACE tysigcom os6b

Wywiad z Larg Barazi-Jerulanu, prezydent Federacji Euro-
pejskich Producentéw Akwakultury (FEAP).

Kilka stéw O ZYWIENIU KARPI

Kluczowe dziatania w uzyskiwaniu wysokich przyrostow
ryb przybliza dr inz. Jerzy Sliwinski z SGGW w Warszawie.

JAK ZADBAC O ZDROWIE ryb po zimowaniu

Sezonowe rady lek. wet. dr. Jana Zelaznego dla hodowcow karpi.

NA KNYSZE do krélewskiego Knyszyna
Rozmowa z Krzysztofem Chowanskim, zastepca burmistrza
Knyszyna (woj. podlaskie, pow. moniecki) o krélu Zygmuncie |1
Auguscie, lokalnych zabytkach, atrakcjach i przysmakach.

JAK LOSIE przed ogniem uciekty

O wielkim pozarze, ktéry wiosng 2020 r. objat ponad 5,5 tysigca
hektaréw Biebrzanskiego Parku Narodowego, rozmawiamy
Z jego dwczesnym dyrektorem Andrzejem Grygorukiem.

Odtowy giganta, czyli SZTUKA WABIENIA KARPI
Jezioro Zygmunta Augusta to najwiekszy w Polsce i jeden z naj-
wiekszych w Europie stawdw hodowlanych. Jak prowadzi sie tu
gospodarke? Najkroce] méwiac: niestandardowo i nieksigzkowo.

KTO PYTA, ten bteddéw nie popetnia
Nasz ekspert dr Mirostaw Kuczyriski tym razem przybliza
kwestie zwigzane z wiosenng aktywnoscia na stawach.

Szwajcarski posmak KORYCINSKIEGO SERA
Mowi sie, ze to ,mercedes wsrod polskich serow”. | nie ma
w tym grama przesady, co wcale nie oznacza, ze lokalny produkt
z podlaskiego Korycina ma przed sobg $wietlana przysztosc.

Natura, zubry i POLSKA TRADYCJA SZLACHECKA
Rzeczpospolita Kiermusianska pod Tykocinem to miejsce, ktdre

przyciaga na Podlasie mifosnikow natury, antykéw i polskiej
tradycji szlacheckiej. Biznes kreci sie tu z duzym rozmachem.

STAROZYTNEGO SMAKOSZA sposdb na rybe
Norbert Sokofowski, kucharz z Dziatu Rekonstrukgji
Historycznej Muzeum Patacu Krdla Jana Il w Wilanowie,
proponuje dzi$ nawigzujaca do czaséw starozytnych patine
ze szczupaka w sosie aleksandryjskim.

Oko w oko ZE SZKODA BOBROWA
W jakich przypadkach hodowca ryb moze liczy¢

na odszkodowanie i jak przebrnac przez procedury,
by uzyskac gotowke?

PROSTO z sieci

Informacje i ciekawostki wytowione z gtebin internetu.

TOKI BATALIONOW i nurkujacy to$

Biebrzanski Park Narodowy - wiosng zycie tetni tu najmocnie;.

»GLOS PANA KARPIA” - pismo dla hodowcdw ryb i przyjaciot rybactwa. / Adres redakgji: ul. Warszawska 4a, 87-162 Zfotoria. / Redaktor naczelny: Zbigniew

Unia Euro pejska K Szczepanski - tel. 501 046 324, e-mail: zbigniew.szczepanski@pankarp.pl, redaktor prowadzacy: Grzegorz Konczewski - e-mail: grzegorz konczewski@interia.pl,

Europejski Fundusz > fotoreporter: Jarostaw Czerwinski. / Wydawca: Towarzystwo Promogji Ryb, ul. Warszawska 4a, 87-162 Zfotoria. / Rada Redakcyjna: prof. dr hab. Janusz Guziur,
Morski i Rybacki x dr Zygmunt Okoniewski, prof. dr hab. Ryszard Wojda, prof. dr hab. Bogustaw Zdanowski, dr Jan Zelazny. / Zdjecie na oktadce: Jarostaw Czerwiriski.
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W EUROPIEJAKWAKULTURA
DAJE PRACE 70

»uUnijna akwakultura
znana jest z jakosci,
zrownowazonego
rozwoju i standardow
ochrony konsumenta.
Niestety, ogélna
produkcja w krajach
UE utrzymuje sie na
podobnym poziomie
od 2000 r., podczas gdy
w tym samym czasie
na Swiecie sektor rosnie
o blisko 7 proc. rocznie.
Do przyczyn naleza
m.in.nadmiar ciezaréw
administracyjnych

i nierdwne szanse

w rywalizacji

Z rozwijajacymi sie
krajami trzecimi”,

ROZMOWA Z LARA BARAZI-JERULANU,
PREZYDENT FEDERACJI EUROPEJSKICH
PRODUCENTOW AKWAKULTURY (FEAP).

Jaka jest historia FEAP?

W latach 60. ub. wieku, gdy istniata juz Eu-
ropejska Wspodlnota Gospodarcza (EWG), w
Europie zaczeta mocno rozwija¢ sie hodowla
pstragow, a zrzeszenia producenckie z Fran-
cji, Niemiec Zachodnich, Wtoch i Belgii, a tak-
ze przedstawiciele z Holandii i Luksemburga,
postanowili zawiaza¢ europejska federacje
producentéw ryb. W styczniu 1968 roku po-
wotano do zycia Fédération Européenne de
Salmoniculture (Europejska Federacje Ho-
dowcéw Ryb tososiowatych; FES), organi-
zacje odpowiadajgcg wowczas za produkcije
27 800 ton pstragow teczowych. Sekretariat
organizacji nie miat statej siedziby, podazajac
za prezydencja i bedac finansowany przez
stowarzyszenie prezydencji. Produkcja pstra-
ga szybko rosfa i ustabilizowata sie w 1990
roku na poziomie 130 000 ton. W tym czasie
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pojawity sie hodowle fososia atlantyckiego,
ktére szybko przekroczyty poziom produkcji
108 000 ton. Gtéwnymi zadaniami FES byto
zbieranie danych na temat stanu produk-
cji, problemoéw marketingowych, kwestii
Srodowiskowych i wiedzy na temat rozprze-
strzeniania sie chordb ryb. W 1993 roku FES
zdecydowata sie rozszerzy¢ zakres swojego
dziatania i obja¢ nim zaréwno marikulture
pdétnocna, akwakulture kontynentalng (ry-
bactwo stodkowodne), jak i marikulture potu-
dniowa. Z tg chwila FES zmienita sie w FEAP
(Federation of European Aquaculture Produ-
cers), Federacje Europejskich Producentéw
Akwakultury. Wtedy tez przystapita Grecja. W
1999 roku FEAP zostata czionkiem Komitetu
Doradczego ds. Rybotowstwa i Akwakultury
(obecnie Rady Doradczej ds. Akwakultury) i
podjefa wspdtprace z instytucjami miedzy-
narodowymi, takimi jak FAQ, NASCO, NACA,
EAS itp. Obecnie Federacja Europejskich
Producentéw Akwakultury skupia 22 orga-
nizacje krajowe z 21 krajow w catej Europie*.
Nasza organizacja pracuje na rzecz zréwno-
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wazonego rozwoju sektora producentdw ryb,
reprezentujac zarowno branze morska, jak i
stodkowodng, ktorej faczna produkcja wyno-
si 2 574 000 ton.

Jakie najwazniejsze sprawy zatatwia sie
w FEAP na rzecz producentéw ryb?

Wiekszos¢ regut, z jakimi musza sie zmagac
europejscy producenci ryb, tworzona jest
w Brukseli. Z tego powodu do gtéwnych
zadan FEAP nalezy wywieranie wptywu na
Komisje Europejska i Parlament Europejski
odnosnie poprawy prawodawstwa doty-
czacego akwakultury. Wewnetrzna praca
FEAP opiera sie na komisjach: komunikagji,
Srodowiska, zdrowia i dobrostanu ryb oraz
gatunkowej. W ich pracach biorg udziat
przedstawiciele hodowcéw i delegowani
eksperci. Dorocznie FEAP publikuje raport
produkcji, zawierajgcy roczne zestawienie
statystyczne, a takze na biezaco aktualizuje
swoje arkusze informacyjne. Komunikacja
organizacji na zewnatrz oparta jest na pla-
nie strategicznej komunikagji i planie zarza-

Gtos Pana Karpia

dzania kryzysowego. Poza tym FEAP anga-
zuje sie w projekty badawcze, aby zapewnic
postep technologiczny, a takze profesjonal-
ne tworzenie sieci réznorodnych kontaktow.
Bardzo istotne jest réwniez generowanie
dodatkowych dochoddw dla organizagji.

Co nalezy wiedziec¢ o dzisiejszej europej-
skiej akwakulturze?

W Europie akwakultura odpowiada za oko-
fo 20 proc. produkcji ryb i bezposrednio
daje prace w przyblizeniu dla 70 000 osob.
Ludzie tworzacy ten sektor dziataja najcze-
sciej w matych i srednich, a niekiedy w mi-
kroprzedsiebiorstwach, zlokalizowanych na
wybrzezu i terenach wiejskich. Unijna akwa-
kultura znana jest ze swojej jakosci, zréwno-
wazonego rozwoju i standardéw ochrony
konsumenta. Niestety, ogdlna produkgcja
w krajach UE utrzymuje sie na podobnym
poziomie od roku 2000, podczas gdy w tym
samym czasie na $wiecie sektor rosnie o bli-
sko 7 proc. rocznie. Do przyczyn nalezy za-
liczy¢ nadmiar ciezaréw administracyjnych,
wielkie ograniczenia w dostepie do ziemi i
wody oraz nieréwne szanse w rywalizacji z
rozwijajgcymi sie krajami trzecimi.

Jakie sq najwazniejsze wyzwania dla dzi-
siejszej akwakultury i jej przysztosci?

Najwazniejszym wyzwaniem dla europej-
skiej akwakultury jest pobudzanie aktywno-
Sci i odwrdcenie zastoju, jaki obserwujemy
od kilku dziesiecioleci. Produkcja w Europie
jest bardzo wymagajgca z uwagi na mnogie
regulacje prawne, ktére dotycza sfery naszej
dziatalnosci, oraz to, ze musimy rywalizowac z
importowanymi spoza UE produktami, ktére
bardzo czesto nie podlegajg tym samym $ci-
stym i licznym przepisom. Niezwykle wazne
nie tylko dla samych producentow, ale takze
dla UE powinno by¢ zmniejszenie naszej za-
leznosci od importu w odniesieniu do ryb i
owocdw morza oraz zbudowanie preznego,
konkurencyjnego i zréwnowazonego przemy-
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stu i ustug w ramach UE. Patrzac w przysztosc,
zdajemy sobie sprawe, ze musimy znalez¢ roz-
wiazania w kontekscie deficytowych zasobdw,
takich jak woda, ziemia i energia, by sprostac
zapotrzebowaniu na zywnos¢ dla $wiatowej
populacji, ktérej liczebnos¢ do korica stulecia
ma przekroczy¢ 11 miliardéw. W skali globu
akwakultura jest najszybciej
rozwijajacym sie sektorem
produkcji zywnosci i juz dzis
odpowiada za 52 proc. $wia-
towe] konsumpgji ryb. W
catkowite] konsumpgji ryb i
owocéw morza w Unii Euro-
pejskiej tylko 10 proc. dostar-
czane jest przez europejska
akwakulture.  Jednoczesnie
ponad 60 proc. z tego, co
konsumujemy (wliczajac w
to zaréwno hodowle, jak i po-
téw), jest importowane. Nasz
deficyt wynikajacy z takiego
bilansu handlowego wynosi 178 mld euro.
Uwazam, Ze te liczby mdwig same za siebie
- unijna akwakultura, tak morska, jak i srédla-
dowa, moze w przysztosci odpowiadac za isto-
tg czes¢ zatrudnienia na obszarach wiejskich
oraz pomadc nam w spetnieniu wymagan UE,
dotyczacych zdrowej, zréwnowazonej produk-
cji biatka najwyzszej jakosci. Pole do rozwoju
jest olbrzymie i mam nadzieje, ze FEAP moze
stanowic istotne wsparcie dla branzy rybnej w
osiggnieciu tego celu.

Jak Pani postrzega sytuacje niskointen-
sywnej produkcji ryb, w tym karpi na eu-
ropejskim rynku?

Jak wiecie, tradycyjna hodowla ryb stodko-
wodnych jest praktykowana w cafej Europie,
cho¢ szczegdlnie popularna jest w Europie
Srodkowej i Wschodniej. Produkcja i kon-
sumpcja sg W pewien sposdb ograniczone
do tradycyjnych potraw i form podania i fakt
ten moze stanowi¢ wyzwanie przy rozwoju
konkurencyjnosci i probie poszerzania swo-

Mama, dziataczka i ZAPALONA PLYWACZKA

8 Lara Barazi-Jeruldnu jest mezatka,
ma dwie corki w wieku szkolnym: Taria-
ne i Aleksandre. Lubi spedzac z nimi tak
duzo czasu, jak to mozliwe.

A Jej zainteresowania obejmuja trzy
obszary - kulture, edukacje i przed-
siebiorczos¢, ktére stara sie rozwijac,
udzielajac sie w réznych organizacjach.
Jest czionkiem Rady Dyrektoréow w
Muzeum Benaki w Atenach - insty-
tucji, ktéra zajmuje sie grecka histo-
rig od czaséw prehistorycznych, w jej
zbiorach znajduje sie ponad 120 tys.
dziet sztuki zgromadzonych w siedmiu
placéwkach. Aktywnie dziata w swojej
dawnej uczelni, nowojorskim Uniwer-
sytecie Columbia, gdzie jako cztonek
Komitetu Przedstawicieli Absolwentéw

(ARC) bierze udziat we wstepnej rekru-
tacji kandydatéw. Nalezy takze do rady
Greckich Nagréd Rozwoju, ktére przy-
znawane sa dorocznie greckim przed-
siebiorstwom, ktore prezentuja najwyz-
szy poziom i ducha przedsiebiorczosci.

Q) Ceni sobie lekture i codziennie sta-
ra sie wygospodarowac na to chocby
chwile. Lubi przede wszystkim litera-
ture faktu, obecnie gtéwnie dotycza-
c3 historii, polityki i ekonomii, cho¢ od
czasu do czasu takze beletrystyke. Ko-
cha ocean (oczywistosc!) i jest zapalona
ptywaczka. W tym roku po raz pierwszy
ptywata zima i cho¢ zapewne nie jest to
wielkim wyczynem, biorgc pod uwage
temperatury w Grecji, to jednak byto to
wielkie przezycie i przyjemnos¢.

DO GLtOWNYCH
ZADAN FEAP
NALEZY WYWIERANIE
WPLYWU NA KOMISJE
EUROPEJISKA

| PARLAMENT
EUROPEIJSKI
ODNOSNIE POPRAWY
PRAWODAWSTWA
DOTYCZACEGO
AKWAKULTURY.

Jjego udziatu w rynku. Z drugiej strony jest to
taka technologia i produkt, ktére w wydat-
ny sposob stuza ekosystemowi w zachowa-
niu bioréznorodnosci poprzez zachowanie
terenéw podmoktych. Akcentowanie tych
pozytywnych cech, wespdt ze zwiekszeniem
roznorodnosci produktéw podawanych na
rynek, moze by¢ sposobem
na rozszerzenie konsumpcji
poza tradycyjne rynki oraz
pory roku.

Prosze przedstawi¢ swojg
firme z Gregji.

Moje przedsiebiorstwo Kefa-
lonia Fisheries SA to rodzin-
ny biznes. Spdtke zatozyt moj
tes¢ w roku 1981, zatem ob-
chodzimy 40-lecie. BylisSmy
pierwsza w Grecji oraz jedng
Z pierwszych w basenie Mo-
rza Srédziemnego firm zaj-
mujacych sie okoniami morskimi i doradami.
Nasza siedziba miesci sie na wyspie Kefalonia
na morzu Jonskim, ale jestesmy obecni tak-
ze w trzech innych punktach w zachodnigj
Grecji. Produkujemy organiczne okonie mor-
skie i dorady, ale tez tradycyjne, ktére w nie-
mal w cafosci (95 proc) trafiaja na eksport.
Skupiamy sie przede wszystkim na sektorze
hotelarsko-gastronomicznym (HoReCa), za-
opatrujgc dobre restauracje w Europie, na Bli-
skim Wschodzie i w Stanach Zjednoczonych,
jednak kryzys zwiazany z pandemia COVID-19
zmusit nas do zmiany modelu dziatania -
rozpoczecia sprzedazy detalicznej i wejscia
na rynek sklepéw wielkopowierzchniowych.
ZBIGNIEW SZCZEPANSKI

* Do FEAP naleza réwniez organizacje ho-
dowcow karpiz Niemiec, Austrii, Czech i We-
gier. Od 1996 r. cztonkiem FEAP jest Stowa-
rzyszenie Producentéw Ryb tososiowatych,
a od jesieni 2020 r. przedstawicielka Polski
w zarzadzie tej organizacji jest Anna Py¢.

SADZE Z DORADAMI | OKONIAMI MORS!

NA MORZU JONSKIM. | FOT: PANOS GEORGIOU
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KILKA SLOW o Zywieniu karpi

Im karpie starsze, tym bardziej wzrasta udziat paszy w ich pokarmie,
jednak kluczowe znaczenie dla uzyskiwania wysokich przyrostéw ryb

ma maksymalne wykorzystanie zyznosci stawoéw.

Mowiac o zywieniu karpi w tradycyjnej go-
spodarce stawowej, nie sposéb pomingc
watkow historycznych. Znany specjalista nie-
miecki Berthold Benecke,
autor ksigzki ,Die Teichwir-
thschaft” (czyli ,Gospodarka
stawowa") w 1886 r. polecat
dla karpi np. wystodki bura-
czane, odpady mleczarskie,
gotowana krew etc, a spora-
dycznie slimaki, chrabaszcze,
dzdzownice. Na przetomie
wiekéw XIX i XX, hodowcy
czescy Horak i Susta upo-
wszechnili dokarmianie kar-
pi ziarnami zbdz. Na ziemiach polskich roz-
szerzono liste stosowanych pasz o fubin.

Z termometrem W REKU

Wrécmy jednak do wspdtczesnosci. Pra-
widtowe zywienie ryb to satysfakcjonujace
rezultaty chowu nie tylko ,handléwki’, ale
rowniez gwarancja uzyskania wartosciowe-
go materiatu obsadowego, czyli narybku i
kroczkow, ktory w odpowiedniej kondygji
nmoze przezimowac.

Omawiajac zagadnienie zywienia karpi,
warto zwréci¢ uwage na kilka elementow.
Przede wszystkim na fakt, ze pasze zbozowe
to pokarm uzupetniajacy dla ryb — gtéwnie
zrodio weglowodandw. Karpie majg zdolnosé
trawienia tych skfadnikéw. Jednak zboza nie
sg wystarczajgcym zrodtem petnowartoscio-
wego biatka. Zaréwno niezbedne amino-
kwasy egzogenne, witaminy oraz substancje
mineralne czy potrzebne enzymy trawienne,
karpie pobieraja przede wszystkim ze spo-
zywanym pokarmem naturalnym, ktérym
sg wioslarki, widfonogi, wrotki, skaposzczety,
larwy owaddw (gtownie ochotkowate), mate
maize i slimaki. Prawidtowe wykorzystanie

NISKI POZIOM TLENU
OBNIZA APETYT
RYB. PODAWANIE

PASZY W TYM CZASIE
JEST DZIALANIEM
NIERACIONALNYM.

nasion zbdz jako paszy dla karpi powinno
opierac sie na zachowaniu wifasciwych pro-
porcji obu pokarmow w diecie ryb, uwzgled-
niajacych ich wiek, poziom
obsad oraz zasobnos¢ sta-
WU W pokarm naturalny. To
wiasnie wyréznia tradycyjny
system chowu karpia od in-
nych metod produkgji sto-
sowanych w akwakulturze.
Upraszczajac, wyglada to
tak, ze im starsze ryby, tym
bardziej wzrasta udziat pa-
szy w ich pokarmie, jednak
kluczowe znaczenie dla uzy-
skiwania wysokich przyrostow ryb ma mak-
symalne wykorzystanie zyznosci stawdw.

Zywienie ryb paszami zbozowymi musi
opierac sie na racjonalnym ich wykorzysta-
niu. Co to oznacza? Generalna, znana zasada
to dokarmianie ryb z termometrem w reku,
czyli dostosowanie dawek do termiki wody.
Mlyn metaboliczny” karpi (przemiana ma-
terii) przyspiesza wraz ze wzrostem tempe-
ratury. Dodatbym do tego jeszcze, ze rownie
wazne jest wykorzystywanie sondy tlenowej
i systematyczne pomiary. Niski poziom tlenu
obniza bowiem apetyt ryb. Podawanie paszy
W tym czasie jest dziataniem nieracjonal-
nym.

PUNKTOWO albo liniowo

Dalej, kiedy dokarmiac ryby? Otdz wtedy,
kiedy ryby zerujg! Czasami nawet w zimocho-
wach. Co istotne, po dtugim okresie zimowa-
nia kazde Zrédfo skiadnikéw pokarmowych
jest dla ryb wskazane. W momencie, kiedy
obsada znajdzie sie juz na stawach, stopnio-
wo regulujemy dokarmianie, zgodnie z pre-
liminarzem zywieniowym. Hodowcy powinni
reagowaC na biezaco na wszelkie zmiany,

np. korygujac dawki zadawanej paszy. W
przypadku narybku staramy sie dostarczac
rybom pokarm jak najdtuzej, chocby w paz-
dzierniku. ,Handléwka" jest dokarmiana w
zasadzie do momentu, kiedy efektywnie
zwieksza mase ciata, z reguty do konca wrze-
Snia. Decyzje nalezy podejmowac na podsta-
wie wynikow potowdw kontrolnych.

Najbardziej powszechnym sposobem
dokarmiania jest wyznaczanie tzw. karmisk,
czyli miejsc na dnie stawu, gdzie pasza jest
zadawana punktowo albo liniowo. Dokar-
mMianie prowadzi sie z reguty trzy razy w ty-
godniu. Tam, gdzie jest to logistycznie moz-
liwe, nalezy dokarmiac ryby codziennie. Za
najlepsze w zywieniu karpi uwaza sie jecz-
mien, pszenice i pszenzyto. Forma zadawa-
nia pasz zbozowych musi uwzgledniac wiek
i wielkos¢ ryb, ktére korelujg z mozliwoscia
rozdrabniania ziaren przez karpie zebami
gardfowymi, czyli zczasem, gdy ryby osiagna
mase ciafa powyzej 500 g. Dla miodszych
rocznikéw konieczne jest rozdrabnianie zbo-
za przed podaniem.

KONTROLA wyjadania paszy

Kluczowe dla wiasciwej efektywnosci do-
karmiania ryb jest kontrolowanie wyjadania
paszy i jej strawienia. Daje to pozadany efekt
ekonomiczny (nizsze wspdtczynniki pokar-
nmowe), ale réwniez ograniczenie niepozada-
nej emisji zwiazkéw biogennych do Srodo-
wiska naturalnego. Kiedy poprzednia dawka
nie zostata wyjedzona, badz stwierdzamy w
odchodach ryb niestrawione ziarno, karmie-
nie wstrzymujemy. Przyczyny leza najcze-
sciej w pogorszeniu parametréw wody (np.
poziomu tlenu), zbyt duzej dawce podanej
uprzednio, badz pogorszenia stanu zdrowia
ryb. W tym ostatnim przypadku nalezy nie-
zwiocznie przekazac ryby do badan.

Gtos Pana Karpia

DR JAN ZELAZNY
Zakfad Chordb Ryb,

w Pufawach

Panstwowy Instytut Weterynaryjny
- Panstwowy Instytut Badawczy

JAK ZADBAC O ZDROWIE
ryb po zimowaniu

Doswiadczenia z ostatnich lat wskazujg, ze przy
dobrej wspoétpracy hodowcy ryb z lekarzem
weterynarii - specjalistg chordéb ryb, przy stoso-
waniu mozliwych do wykorzystania w warunkach
hodowlanych zasad profilaktyki, mozna
ograniczy¢ wystapienia choréb i uniknaé¢ sniec.

Hodowcy ryb powinni pamietac zarazem, ze
nie mozna spoczac¢ na laurach i nalezy ciggle
analizowac potencjalne zagrozenia zdrowia
ryb i zapobiegac im poprzez stosowanie od-
powiednich dla danego okresu hodowli za-
sad profilaktyki.

GLOD SPRZYJA chorobom

Juz w1946 roku profesor Bronistaw Kocytow-
ski, tworca weterynaryjnej ichtiopatologii w
naszym kraju, pisat. ,do czynnikdw sprzyja-
Jjacych wystapieniu chordb ryb nalezy zimo-
wanie ryb, ktére przez blisko pdt roku gtodo-
waly". Z fizjologii organizmu tych zwierzat
wodnych, w tym szczegdlnie karpi, wynika,
ze przy temperaturze wody ponizej 5°C nie
trawig one pobieranej paszy. Oznacza to, ze
gtoduja, a jest to niewatpliwie bardzo istotny
czynnik immunosupresyjny, czyli usposa-
biajacy do wystapienia chordb. A zatem, by
przeciwdziata¢ pojawianiu sie chordb ryb,
nalezy przestrzegac¢ nastepujacych zasad:

@ dazy¢ do posiadania wiasnego ma-
teriatu zarybieniowego, ewentualnie spro-
wadza¢ materiat zarybieniowy ze spraw-
dzonego, najlepiej statego wiarygodnego
zrodta,

@ zapewni¢ wiasciwe warunki transpor-
tu tych ryb, z mozliwie maksymalnym jego
skroceniem,

@ unika¢ mieszania obsad réznego po-
chodzenia w danym stawie czy innym zbior-
niku wodnym,

@ sprawnie zorganizowa¢ odtéw ryb z
zimochowu, aby unikna¢ deficytow tlenu w
wodzie towiska lub basenie, a takze uniknac
roznicy temperatury wody podczas prze-
mieszczania ryb powyzej 3° C, co zapobie-
gnie wystgpieniu tzw. szo-
ku termicznego,

@ umiesci¢ na 4-6 go-
dzin ryby w ptuczce, co
spowoduje  uzupetnienie
ewentualnego  niedobo-
ru tlenu w ich organizmie
oraz oczysci skrzela z zanie-
czyszczen organicznych,

¢ delikatnie obchodzi¢
sie z rybami podczas odto-
wow, zarybiania i innych
manipulacji, aby nie po-
wodowac¢ urazéw mecha-
nicznych, przez ktére wnikajg drobnoustroje.
Szczegdlnie delikatnie powinni sie obchodzi¢
rybacy z tarlakami podczas ich odfowu i prze-
noszenia,

@ przeznaczy¢ do zarybienia stawy
uprzednio doktadnie osuszone i wydezynfe-
kowane; nie nadaja sie do tego stawy utrzy-
mywane w stanie ciggtego zalewu przez
okres ponad 2 lat,

@ przeprowadzi¢ kontrole stanu zdrowia
ryb w specjalistycznym laboratorium, szcze-
gdlnie obsad pochodzacych z zakupu lub
przeznaczonych do sprzedazy,

@ prowadzi¢ staty nadzér nad jakoscig
wody zasilajacej stawy, bowiem zanieczysz-

,DO CZYNNIKOW
SPRZYJAJACYCH
WYSTAPIENIU
CHOROB RYB
NALEZY ZIMOWANIE

RYB, KTORE PRZEZ
BLISKO POt ROKU
GLODOWALY”".

PROF. BRONISLtAW KOCYLOWSKI

czenia ciekdw wodnych prowadzag do snie-
cia ryb lub sprzyjaja wystapieniu niektorych
chordb,

@ rozpocza¢ mozliwie wczesnie dokar-
mianie ryb, tj. okoto 5-7 dni po zejsciu pokry-
wy lodowej z zimochowu, podajac niewielkie
ilosci paszy, przy scistej kontroli jej wyjadania.
Zapobiegnie to pobieraniu osaddéw z odcho-
dami ryb z poprzedniego sezonu hodowla-
nego,

¢ do dokarmiania ryb uzywac paszy do-
brej jakosci, nieporazonej plesniami lub in-
nymi grzybami, ktérych toksyny moga byc
szkodliwe zaréwno dla ryb jak i cztowieka, ich
konsumenta,

@ podczas zarybiania stawéw unikac nad-
miernego zageszczenia ryb w stawie, a wiel-
kos¢ i rodzaj obsady dostosowac do warun-
kéw  hydrochemicznych danego zbiornika
wodnego,

® po zarybieniu codziennie obserwowac
zachowanie ryb — w przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek zaburzen, nale-
7y skontaktowac sie ze specja-
listg chordb ryb.

Ze stawu NA STOL

Ryby od wielu wiekow
byly, sa i beda bardzo war-
tosciowym produktem spo-
zywczym. Ich sprzedaz kon-
sumentowi ostatecznemu w
stanie zywym, jest gwaran-
cja swiezosci, dobrej jakosci
i spetnieniem zasady krot-
kiego fancucha dostaw ,ze stawu na stot.
Sprzedaz zywych karpi przed swietami Bo-
zego Narodzenia jest od wielu wiekdw moc-
no zakorzeniona w polskiej tradycji. Poza
tym karpie hodowane w stawach odzywiajg
sie pokarmem naturalnym oraz paszami
zbozowymi, co sprawia, ze charakteryzuja
sie wysoka wartoscia odzywcza oraz wielo-
ma cechami prozdrowotnymi (kwasy ttusz-
czowe Omega-3, Omega-6, ktoére niezwykle
korzystnie oddziatuja na prace serca).

Spefnianie  przedstawionych  powyzej
zalecen, przyczyni sie do wiasciwie pojete]
ochrony zdrowia ryb i zapewnienia dobrosta-
nu tych zwierzat wodnych.
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NA KNYSZE
DO KROLEWSKIEGO

KNYSZYNA

,Krol Zygmunt August miat tu swéj dwor,
w ktorym ponoc spedzit tagcznie 500 dni.

Niektorzy twierdzg nawet, ze nosit sie zzamiarem

przeniesienia stolicy Polski do Knyszyna...
Faktem zas jest, ze te 500 dni zaowocowaty
m.in. tym, ze wtasnie w Knyszynie monarcha
podpisat pierwsze ustawy: lesng i morska”.

-y '-

KRZYSZTOF CHOWANSKI

ROZMOWA Z KRZYSZTOFEM CHOWANSKIM,
ZASTEPCA BURMISTRZA KNYSZYNA.

Mite to wrazZenie, gdy gosci witajq tablice
»Miasto krélewskie”. Od razu widag, ze Kny-
szyn wyraznie zapisat sie w historii Polski...
To jedno z najstarszych miast na Podlasiu.
Poczatkowo Knyszyn byt wsia, ktéra najwy-
razniej spodobata sie krolowej Bonie, bo to
ona polecita dwczesnemu staroscie Piotro-
wi Chwalczewskiemu rozmierzy¢ miasto.
Obecny ukfad ulic pochodzi wtasnie z tam-
tego okresu. Knyszyn uzyskat prawa miejskie
w 1568 roku, a nadat je Zygmunt August -
syn krélowej Bony i kréla Zygmunta Starego.

Krél Zygmunt August czesto przebywat
w Knyszynie?

Miat tu swoj dwor, w ktérym ponoc spedzit
tacznie 500 dni. Niektorzy twierdza nawet,
7e nosit sie z zamiarem przeniesienia stoli-
cy Polski do Knyszyna, potozonego mniej
wiecej w potowie drogi miedzy Krakowem
a Litwa. To, oczywiscie, tylko przypuszcze-
nia. Faktem jednak jest, ze te 500 dni za-
owocowaty m.in. tym, ze wiasnie w Kny-
szynie Zygmunt August podpisat pierwsze
ustawy: lesna i morska. Co ciekawe, Sciany
jego knyszynskiego dworu zdobity arra-
sy, ktére pdzniej zostaty wypozyczone do
Zamku Krolewskiego na Wawelu, no i tam
juz zostaty.

STAW i sadzawki

A Krél Zygmunt August byt zapalo-
nym mysliwym, dlatego tez Knyszyn
byt szczegdlnie bliski jego sercu. Dwor
monarchy zostat zbudowany w 1510
roku przez Mikofaja Radziwitta, a w ko-
lejnych latach znaczaco rozbudowany.
Oprécz doméw kréla znajdowaly sie
tu kuchnie, browar, piekarnia i taznia.

8 Sprzed dworu monarchy rozpo-
Scierat sie widok na duzy staw, zasi-
lany wodg ptynacej skrajem Puszczy
Knyszynskiej rzeczki Jaskranki, i liczne
sadzawki, ktére zarybiano rybami po-
chodzacymi ze stawu w Czechowiznie.
Na groblach tych sadzawek powstat
pdzniej cmentarz zydowski i dzi$ sa
one jedyna pozostatoscig po zatozeniu

. dworskim Zygmunta Augusta.

| FOT: JAROSLAW CZERWINSKI

Tak sie tez ztozyto, Ze w knyszyrskim dwo-
rze Zygmunt August dokonat ziemskiego
Zywota...

Stato sie to 7 lipca 1572 roku, kopie obrazu
Jana Matejki, przedstawiajaca ostatnie chwi-
le monarchy, mozna zresztg zobaczy¢ w na-
szym urzedzie miasta. Na temat tego, co
dziato sie po Smierci 52-letniego krola, kraza
rozne legendy. Zabalsamowane ciato ztozo-
no do trumny i przewieziono do Krakowa, by
uroczyscie pochowac na Wawelu. Wczesniej
jednak usuniete wnetrznosci Zygmunta Au-
gusta miaty zosta¢ umieszczone w sarkofagu,
ktory znajdowat sie w knyszynskim kosciele.
P&zniej pono¢ przeniesiono go do podziemi
obecnej swiatyni pw. $w. Jana Apostota i Jana

Gtos Pana Karpia

Ewangelisty. Czy jest to prawda? Czy sarkofag
znajduje sie tam do dzisiaj? Nie wiemy, ale nie
ma tez dowoddw na to, Ze stato sie inaczej.

Na rynku mozna za to podziwiaé pomnik
krdla.

Bo tez mieszkancy wcigz bardzo sobie ce-
nig postac¢ Zygmunta Augusta. On przeciez
sprawit, ze Knyszyn tak preznie rozwijat sie
jako osrodek wielokulturowy. Obok siebie
zgodnie zyli tu katolicy, prawostawni, wyzna-
jacy islam Tatarzy oraz zydzi. To Zygmunt
August wypowiedziat stynne zdanie: ,Nie
jestem krélem waszych sumien”, chyba naj-
lepiej charakteryzujace tolerancje panujaca
wowczas w Rzeczpospolite] Polskiej. Mysle,
ze wartosci, ktére reprezentowat zwigza-
ny z Knyszynem monarcha, w obecnych
czasach warto by odswiezy¢é. A wracajac
do krélewskiego pomnika, to stanat on na
gtéwnym placu miasta réowniez dlatego, ze
dzieki krélewskim przywilejom wiasnie tam
w czwartki odbywaty sie stynne knyszynskie
targi. Kupcy zjezdzali z catej okolicy. Handlo-
wano bydtem, konmi, drobiem - generalnie
wszelkim inwentarzem, ptodami rolnymi i
zywnoscia pod kazda postacia. | do dzisiaj w
Knyszynie czwartek jest dniem targowym,
choc¢ sprzedajacy oferuja swoje towary juz
nie na rynku, a na usytuowanym nieco dalej
nowoczesnym targowisku, i nie jest to juz
ZyWy inwentarz, a raczej warzywa, owoce,
odziez, obuwie oraz przedmioty i narzedzia
przydatne w gospodarstwie domowym.

Gdyby ktos chciat przyjechac¢ do Knyszyna
po raz pierwszy, to - Pana zdaniem - co
powinien zobaczy¢?

Na pewno warto zacza¢ od wspomnianego
juz pomnika Zygmunta Augusta i catego
rynku, ktéry po renowacji stat sie miejscem
rekreacji z pieknymi drzewami, wygodnymi
alejkami, fawkami i kolorowa fontanna. Zre-
konstruowany zostat réwniez znajdujacy sie
w tym miejscu, a wzniesiony w 1930 roku, po-
mnik niepodlegtosci. Blisko stad do kosciota
pw. $w. Jana Apostota i Jana Ewangelisty, sta-
nowiacego lokalng ciekawostke knyszynskie-
go lamusa oraz Domu pani Cecylii Piaseckiej,
w ktérym gromadzimy zwigzane z Knyszy-
nem pamiatki. Punktem obowigzkowym jest
takze potozony nieco dalej cmentarz zydow-
ski, ktéry uznawany jest za jeden z lepiej za-
chowanych w wojewddztwie podlaskim.

A jak taki turysta zgtodnieje? Z jakich dan
stynie Knyszyn?
Oczywiscie z knyszy, czyli pieczonych pieroz-
kow, wypetnionych réznorodnym nadzie-
niem. Do jego produkcji miejscowe gospo-
dynie wykorzystuja m.in. mieso, ziemniaki,
kasze, kapuste, grzyby, twardg.. Tu wiele za-
lezy od pomystowosci. Knysze mozna spo-
zywac samodzielnie jako ciepta przekaske,
ale moga tez one by¢ podane jako dodatek
np. do zupy. Podczas corocznych Dni Kny-
szyna organizujemy nawet konkurs na kny-
szyriskie knysze i wtedy jest najlepsza oka-
Zja, by sprobowac tego naszego specjatu w
roznych odmianach. Zareczam, ze warto.
GRZEGORZ KONCZEWSKI

POMNIK ZYGMUNTA AUGUSTA NA KNYSZYNSKIM RYNKU POJAWIL SIE W 1997 R. W NASTEPNYM ROKU ODSLONIE-

TO TABLICE, UPAMIETNIAJACA PODPISANA PRZEZ KROLA USTAWE LESNA.

| FOT: JAROSEAW CZERWINSKI

KNYSZE - KULINARNA SPECIALNOSC KNYSZYNA - TO PIECZONE PIEROZKI, WYPELNIONE NADZIENIEM. DO JEGO

PRODUKCII WYKORZYSTUJE SIE M.IN. MIESO, KASZE, KAPUSTE, GRZYBY.

-

| FOT: ARCHIWUM UM W KNYSZYNIE

S sl W A

CMENTARZ ZYDOWSKI \W KNYSZYNIE ZALOZONO W XVII| W. NA GROBLACH SADZAWEK. NIEGDYS HODO-

WANO W NICH RYBY, KTORE POZNIEJ TRAFIALY NA KROLEWSKI STOL.

| FOT: ARCHIWUM UM W KNYSZYNIE
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szczesSciem byto to,

ze - poza sporadycznymi
sytuacjami - ptaki
jeszcze nie przystgpity
do legow. Nie spality sie
tez mtode tosie, bo one
przychodza na Swiat
mniej wiecej w potowie
maja. Uciec zdazyty,
zreszta, nie tylko klepy,
aleiinne zyjace

w parku zwierzeta”.

ROZMOWA Z ANDRZEJEM GRYGORUKIEM,
GLOWNYM SPECIALISTA DS. OCHRONY
PRZYRODY W BIEBRZANSKIM PARKU
NARODOWYM, OD 5 PAZDZIERNIKA 2016 R.
DO 13 MAJA 2020 R. DYREKTOREM BbPN.

Wielkim pozarem, ktéry wiosng 2020 roku
wybucht w Biebrzanskim Parku Naro-
dowym, przez kilka dni Zyta cata Polska.
Czy dzisiaj mozna juz powiedzie¢, co byto
przyczynqg?

Nie mam watpliwosci, ze byto to podpale-
nie. Zreszta, byt to juz kolejny, a konkretnie
21. pozar na terenie parku. Wczesniej wia-
Sciwie co dwa dni gdzies pojawiaty sie pto-
mienie, tak wiec jesli chodzi o pozar, ktéry
wybucht 19 kwietnia 2020 roku, na pewno
nie mozna Mowic¢ o przypadku.

Kto pierwszy dostrzegt zagrozenie?

Prowadzacy agroturystyke jeden z miesz-
kancow Kopytkowa. W ten niedzielny
wieczoér wszedt na swoja prywatng wieze
widokowa i zauwazyt dwa biegnace fosie.
Byt przekonany, ze uciekajg przed wilka-
mi i czekat, by zobaczy¢ te drapiezniki. Za-
miast nich dostrzegt fune i dym, co mogto
oznaczac tylko jedno - pozar w parku. Za-
alarmowat wszystkie stuzby i natychmiast
zostaty podjete dziatania. Niestety, ogien
- co poézniej potwierdzili rzeczoznawcy -
zostat podiozony nie tak, jak poprzednio,
w jakims jednym punkcie przy drodze, ale

w kilku, na dodatek bardzo niedostepnych
miejscach —na fakach, nieuzytkach w gtebi
parku. Juz pierwszego dnia ptomienie ob-
jely setki hektarow.

Dodajmy, Ze kwietniu nie byto jeszcze
SwiezZej, zielonej roslinnosci, ktéra w spo-
s6éb naturalny mogtaby powstrzymac lub
choéby ograniczy¢ rozprzestrzenianie sie
ognia, a po niezwykle tagodnej zimie park
byt doszczetnie wyschniety.

Skala tej ubiegforocznej suszy byta na-
prawde ogromna. | faktycznie, w tamtym
czasie caty teren parku pokryty byt wy-
tacznie sucha roslinnoscia. Ptaki wodno-
-btotne, ktére od lat o tej porze roku za-
trzymuja sie na biebrzanskich takach, by
sie pozywic¢ i odpocza¢ przed dalsza mi-
gracja na potnoc, omijaty obszary BbPN,
bo na fakach zabrakto charakterystycz-
nych dla parku rozlewisk i zycie byto tu
WCcigz uspione. Ptakom po prostu trudno
byto chodzi¢ po tej suchej roslinnosci o
migzszosci dochodzacej nawet do jed-
nego metra, nie mowiac juz o znalezie-
niu w niej czegos do jedzenia. Tak wiec
te wszystkie ptaki, ktére juz przyleciaty,
szukaly pozywienia poza doling parku,
najczesciej na oranych wiasnie przez rol-
nikow polach. Wielkie szczescie, ze ptaki
gniezdzace sie w parku — no, moze poza
ZUrawiami i gesiami gegawami - nie za-
tozyty jeszcze legdw, po prostu byto na to
zbyt wczesnie.

ANDRZEJ GRYGORUK | FOT. JAROSEAW CZERWINSKI

Jak szybko rozwijat sie pozar?

Mimo ze mieliémy dopiero druga potowe
kwietnia, byta piekna, stoneczna pogoda
- termometry wskazywaty ponad 20 stop-
ni Celsjusza. Na dodatek wiat dos¢ silny
wiatr w kierunku pofudniowym, a pdzniej
potudniowo-zachodnim. To wszystko spra-
wiafo, ze ogien miat wyjatkowo sprzyjajace
warunki — rozprzestrzeniat z predkoscia sie
5 moze 7 kilometréw na godzine. Nie byto
jednak tak, jak podano w mediach, ze pto-
mienie pedzity z predkoscia 70 kilometrow
na godzine. Gdyby rzeczywiscie tak byto,
to po trzech godzinach trzeba by przed
ogniem broni¢ Warszawe.

Na czym polegata trudnosé w opanowa-
niu ptomieni?

Po pierwsze, skala pozaru byta bardzo duza.
Tak jak juz wspomniatem, tylko pierwszego
dnia ogien objat kilkaset hektaréw. Po dru-
gie, pality sie bardzo niedostepne obszary
parku, gdzie po prostu nie byto drég dojaz-
dowych. Zaréwno strazacy, jak i nasi pra-
cownicy nie mogli wiec dojecha¢ z ciezkim
sprzetem gasniczym. Nieco tylko pomogto
roztozenie mostu wojskowego na Biebrzy w
poblizu miejscowosci Wrocen, bo umozli-
wiat on przejazd quadom, drobnemu sprze-
towi i samochodom terenowym, ale duzym
samochodom gasniczym juz nie. Bronilismy
wiec parku od strony pétnocnej i mozna po-
wiedzie¢, ze BbPN uratowaty dwie zlokali-
zowane witasnie tam drogi: ta zbudowana

Gtos Pana Karpia

kilka lat temu jako przeciwpozarowa oraz
technologiczna, poprowadzona wzdtuz Ka-
natu Woznawiejskiego. Nimi mogt do poza-
ru dojechac ciezki sprzet, nimi tez z odlegtej
o 11 kilometréw miejscowosci Kuligi strazacy
dowozili cysternami wode, zasilajaca rozto-
zone linie gasnicze. Dziatajac w ten sposob
nie pozwolilismy, by ogien przedostat sie do
rezerwatu scistego Czerwone Bagno, jedne-
go z najcenniejszych obszaréw BobPN.

Palita sie tylko sucha trawa?

Generalnie tak, gdzieniegdzie zarosla, miej-
scami — jak to byto w przypadku enklawy
wrocenskiej — pozar wkraczat do lasu, naj-
czesciej spalajac podszyt. Plomienie objety
tacznie ok. 5,5 tysigca hektarow, ostatecznie
udato sie je sttumic 26 kwietnia. Na szcze-
Scie nie zapality sie torfowiska.

Jak wielkie byto zaangazowanie w akcje
gasniczqg?

tacznie wzieto w niej udziat ok. 1100 osdb.
Mowie nie tylko o strazakach zawodowych
i ochotnikach, pracownikach parku, ale i
okolicznych mieszkancach, ktérzy mu.in.
swoimi ciggnikami wyorali wiele paséw
zabezpieczajacych przed rozprzestrzenia-
niem sie ognia oraz wykaszali te wyzszg ro-
Slinnos¢, np. trzcinowiska. W akcje gasnicza
zaangazowane byly tez udostepnione przez
Lasy Panstwowe cztery samoloty gasnicze
Dromader, ktére wylataty tacznie ponad
200 godzin. Bardzo dobrg decyzja okazato
sie tez sciggniecie dwoch przystosowanych
do gaszenia pozarow smigtowcow. Nie mu-
siaty one lata¢ — tak jak samoloty - po wode
do odlegtego o ok. 40 kilometréw Biatego-
stoku, ale pobieraly j3 bezposrednio z Bie-
brzy w okolicach Wrocenia. Miato to bardzo
duze znaczenie podczas akgcji gasnicze.

W trakcie pozaru dostrzegt Pan ludzkg so-
lidarnos¢?

Oczywiscie, z niesamowitym odzewem
spotkata sie ogtoszona przez nas spofeczna
zbidrka pieniedzy na Biebrzanski Park Na-
rodowy. Prosze sobie wyobrazi¢, ze w ciggu
kilku dni znalazto sie ponad 37 tysiecy dar-
czyncow, ktorzy wptacili ponad 3,5 min zt.

POiAR, KTORY WYBUCHL 19 KWIETNIA 2020 R. NALEZAL. DO NAJWIEKSZYCH

W HISTORII BIEBRZANSKIEGO PARKU NARODOWEGO.

PLONI\CE TERENY BIEBRZANSKIECO PARKU NARODOWEGO W OKOLICACH GONIADZA. | FOT: PIOTR TALALAJ

Nie ukrywam, ze ta hojnos¢ nas zaskoczyta.
Niektore firmy wpftacaty nawet po 100 tys.
z# Na nasza prosbe, pieciu komendantéw
powiatowych Panstwowe] Strazy Pozarnej
podzielito pdzniej te pienigdze pomiedzy
uczestniczace w gaszeniu pozaru jednostki
ochotnicze. Wiem, ze w przewazajacej cze-
sci druhowie przeznaczyli te fundusze na
kupno nowego sprzetu gasniczego.

Jak mozna okresli¢ przyrodnicze skutki
tego pozaru?

Jak juz wspomniatem, prawdziwym szcze-
sciem byfo to, ze - poza sporadycznymi
sytuacjami — ptaki jeszcze nie przystapity
do legéw. Nie spality sie tez mtode fosie,
bo one przychodzg na Swiat mniej wie-
cej w potowie maja. Uciec zdazyly, zreszta,
nie tylko klepy, ale i inne zyjace w parku
zwierzeta. Podczas pozaru postawilismy w
stan gotowosci nasz osrodek rehabilitacji
w Grzedach, ale nie trafito tam ani jedno
poszkodowane w ogniu zwierze. Zapewne
spalito sie duzo drobnej fauny glebowej, ale
tu tez nie byto jakiejs wielkiej tragedii. Do-
stownie po czterech dniach po ugaszeniu
pfomieni na nasza prosbe pozarzysko od-

e

| FOT: PIOTR TALAtA]

wiedzit prof. Mirostaw Radkiewicz, biolog
z Uniwersytetu w Biatymstoku. Zauwazyt
pajaki, Spiewajace ptaki.. Zwierzeta naj-
wyrazniej wyczuty zagrozenie i zdotaty sie
ukry¢. Zakres spowodowanych przez ogien
szkdéd w Biebrzanskim Parku Narodowym
od kilku miesiecy okreslaja specjalisci z In-
stytutu Badawczego Lesnictwa. Na wyniki
ich pracy wcigz czekamy, a na naszej stro-
nie internetowej regularnie zamieszczamy
zdjecia robione w tych samych dotknietych
pozarem miejscach. Na tych fotkach najle-
piej widag, jak szybko przyroda sie odradza.

Udato sie ustali¢ sprawcéw podpalenia?
Nie, do dzisiaj nie. Policyjne sledztwo nie
przyniosto takich ustalen, podobnie jak dzia-
fania prywatnych detektywow. Nie byto tez
sygnatéw od spoteczenstwa, cho¢ nagrode
za przekazanie informacji, pozwalajacych na
wskazanie podpalacza badz podpalaczy, wy-
znaczytem ja, jako dwczesny dyrektor parku,
wojt gminy Sztabin i dwie osoby prywatne.
tacznie uzbierato sie 126 tys. zt. Ta kwota
wcigz lezy na naszym koncie. Caly czas cze-
kamy, moze w koncu ktos po nig siegnie.
GRZEGORZ KONCZEWSKI

BbPN PUBLIKUJE ZDIECIA ROBIONE W TYCH SAMYCH DOTKNIETYCH POZAREM
MIEJSCACH. \VIDAC, JAK SZYBKO PRZYRODA SIE ODRADZA. | FOT: PIOTR TALAtAJ

numer 5 (23), marzec 2021




=3

ODLOWY

Rzadko sie zdarza, by staw karpiowy miat powierzchnie poréwnywalna

z Sredniej wielkosci jeziorem. W tym jednak przypadku mowa

o prawdziwym gigancie o powierzchni przekraczajgcej 400 hektarow,
ktory na Podlasie, a konkretnie do gminy Knyszyn w powiecie monieckim,
przycigga hodowcow ryb i mitosnikow rybactwa z catego kraju.

Staw Jezioro Zygmunta Augusta - bo o nim
mowa - ma 448 hektardw ogroblowanej po-
wierzchni i cho¢ przyjeto sie okreslac, ze lu-
stro wody rozposciera sie ,zaledwie” na nieco
ponad 300 hektarach, toi tak ten najwiekszy
w Polsce i jeden z najwiekszych w Europie
stawdw hodowlanych po prostu budzi re-
spekt.

Chwyta sic KAZDA KROPLE

- Ze wzgledu na te powierzchnie gospo-
darke rybacka prowadzi sie na nim w wielu
przypadkach zupetnie inaczej niz na prze-
cietnym stawie karpiowym — moéwi Grzegorz
Buraczewski, prezes Gospodarstwa Rybac-
kiego ,Etk-Knyszyn", ktére Jezioro Zygmunta
Augusta, od nazwy sasiedniej wsi zwane tez
Czechowizna, wraz z innymi obiektami prze-
Jjeto w1996 roku. - Jak wyglada to gospoda-
rowanie? Najogdlniej mdwiac: niestandar-
dowo i nieksiazkowo.

Nieksigzkowe decyzje podejmowac trze-
ba juz pod koniec stycznia, gdy, zgodnie z
pozwoleniem wodnoprawnym, mozna roz-

poczac¢ napetnianie stawu. No wiasnie, kie-
dys, gdy zimy w Polsce byty $niezne, to i zasi-
lajaca staw rzeka Nered| obfitowata w wode.
Tak wiec, zgodnie ze sztuka rybackya, mozna
byto odczeka¢, az sptynie ta pierwsza woda,
Zwana przez rybakéw kawa, i dopiero nieco
pdzniej rozpocza¢ napetnianie giganta. Dzis,
przy powszechnym wrecz deficycie wody, na
taki komfort nie mozna juz sobie pozwolic.
Chwyta sie kazda dostepna krople, z tytu gfo-
Wy majac obawe, czy uda sie we wiasciwym
czasie napetnic¢ staw do poziomu umozlwia-
jacego zarybienie.

Zazwyczaj na przetomie marca i kwiet-
nia (cho¢ woda jest uzupetniana réwniez w
kolejnych tygodniach) mozna przystapi¢ do
zarybienia kroczkiem (dla bezpieczerstwa
zdrowotnego ryb pochodzacym wytacznie z
wiasnej hodowli), bo Jezioro Zygmunta Au-
gusta to staw, w ktérym od lat produkowany
jest karp handlowy.

- Optymalne zarybienie? - zastanawia sie
przez chwile Grzegorz Buraczewski. — Jakies
280 tys. sztuk kroczka, co oznacza, ze wiosng
wpuszczamy do tego jednego stawu jakies 120

ton karpi. Ale to nie wszystko, bo w naszym go-
spodarstwie produkujemy ryby w polikulturze,
a wiec w tym samym czasie do Jeziora Zyg-
munta Augusta trafiaja, rowniez pochodzace
wylacznie z naszej hodowli, totpygi, amury, kara-
sie, szczupaki, sumy i jazie. Na poczatku ryby sg
rozkarmiane, nastepnie podajemy im zmiesza-
ny ze zbozem preparat witaminowy, ktéry ma
jewzmocnic, a pdzniej juz tylko sypiemy zboze.

lle kosztujg LEKI?

Tak naprawde po zarybieniu schody
dopiero sie zaczynaja, bo w przypadku tak
wielkiego stawu mozliwosci dziatan ryba-
kéw sa mocno ograniczone. Chocby wap-
nowanie. Ze wzgledu na powierzchnie i
zamulenie praktycznie nie ma mozliwosci,
by dno stawu bylo uprawiane - zaorane i
zwapnowane. Wapno podaje sie jedynie
na wode, i to punktowo, bo chcac dziatac
zgodnie z zaleceniami ksiazkowymi, trze-
ba by sypac 150-200 kilogramdw na hektar.
W tym momencie pojawiaja Sie pytania:
ile ciezarowek z wapnem musiatoby przyje-

Gtos Pana Karpia

chac na Czechowizne oraz kto i w jakim cza-
sie to wapno by rozsypaf?

- To samo dotyczy mozliwych dziatan w
przypadku pojawienia sie jakiejs choroby
ryb — ttumaczy Grzegorz Buraczewski. — W
przecietnej wielkosci stawie mozna chocby
zwiekszy¢ przeptyw wody, podac leki - jakos
zareagowac. A w Jeziorze Zygmunta Au-
gusta juz pod koniec maja albo na poczat-
ku czerwca karpie podwajajg swojg mase,
mamy wiec w stawie grubo ponad 200 ton
ryby. Nietrudno sobie wyobrazi¢, jak wielkie
ilosciantybiotyku i - co za tym idzie — jak wiel-
kie koszty wchodzityby w rachube w razie
choroby. Podawanie leku przy takiej skali ho-
dowli jest nieoptacalne.

Rybakom pozostaje... modlitwa oraz wni-
kliwa obserwacja akwenu i ryb. Co dwa ty-
godnie przeprowadza sie odtowy kontrolne,
podczas ktorych sprawdza sie zdrowotnosc¢
karpi i przyrost ich masy. To pozwala okresli¢
Srednig mase ryb i, po uwzglednieniu wskaz-
nikow z poprzednich lat, wielkos¢ dziennej
dawki przeznaczonego dla nich pokarmui.

900 TON ZBOZA na jeden sezon

Bo tez dokarmianie karpi hodowanych
w Jeziorze Zygmunta Augusta jest napraw-
de duzym wyzwaniem. Bywa, ze w sierpniu
schodzi tu nawet 14 ton zboza dziennie, a ryby
sg przeciez karmione szes¢ dni w tygodniu.
Oznacza to, ze w catym sezonie tylko ten jeden
staw pochfania do 900 ton zbozal Zamawia sie
je na biezaco, bo w swoim magazynie gospo-
darstwo jest w stanie znalez¢ miejsce jedynie
na wazaca maksymalnie 350 ton rezerwe.

Ciekawa jest tez technika dokarmiania.
White w dno stawu tyczki tworzg odcinki, tzw.
tasmy, wzdtuz ktérych z todzi sypie sie zboze.
Wazne jest to, ze te wyznaczone trasy znajduja
sie gtéwnie nad uksztattowanymiw stawowym
dnie rowami spustowymi. Zerujac w tych miej-
scach, karpie dodatkowo pogtebiajg dno, co
utatwia odprowadzenie wody przed odtowami.
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- Potrzeba okoto osmiu godzin, by t6dz
rozprowadzita dzienng dawke zboza — mowi
Grzegorz Buraczewski. — Mozna by uwinac
sie ztym szybciegj, gdybysmy tylko mieli wiek-
sz316dz. Niestety, na rynku dostepne s3 tylko
takie, jakg mamy, czyli o tadownosci do 15
tony. Najwyrazniej nikomu, oproécz nas, wiek-
sze todzie nie s3 potrzebne.

BS| SIERPNIOWYCH $NIEG

Prezes Buraczewski przyznaje, ze akurat
w 2020 roku przyrosty karpi byty rekordowo
duze i to przy minimalnym wrecz dokarmia-
niu. Dziato sie tak dlatego, ze w stawie po
prostu byto mato ryby, co nalezy uznac za
negatywny efekt zbyt fagodnej zimy 2019/20.
Karpie, aktywne w zimochowach, tracity
energie i mase. Wiosna, juz po zarybieniu,
okazata sie z kolei zbyt zimna, nie byto wiec
wystarczajaco duzo naturalnego pokarmu,
ryba ostabta, co skutkowato stratami.

- Dla kazdego hodowcy ryb s3 to te naj-
bardziej przykre chwile — dodaje Grzegorz
Buraczewski. — Niestety, kilkanascie lat temu
zdarzyly sie nam réwniez sierpniowe sniecia,
gdy wyciggalisSmy ze stawu ryby wazace juz
po pottora kilograma. To byt najwiekszy bdl,
bo poniesione zostaly koszty: zboza, paliwa,
robocizny... | tak jednak mozemy mowi¢ o
szczesciu, bo, odpukac, omija nas choroba
bedaca najwiekszym przeklenstwem ryba-
kow, czyli KHV.

Niecodziennym przedsiewzieciem na
Czechowiznie sa tez jesienne odtowy. Choc,
Jjak wynika z przestrzeganego od lat w GR
Etk-Knyszyn" harmonogramu, Jezioro Zyg-
munta Augusta odfawiane jest na samym
koncu — po stawach kroczkowych i naryb-
kowych, to o opréznieniu najwiekszego pol-
skiego stawu trzeba myslec juz na poczatku
wrzesnia.

W potowie tego miesigca rozpoczyna sie
spuszczanie wody — proces niezwykle precy-
zyjny. Chodzi o to, by zminimalizowac praw-

PO ODLOWIENIU RYBY TRAFIAJA NA STOL SORTOWNICZY, A NASTEPNIE DO MAGAZYNOW, GDZIE CZEKAJA

NA ODBIORCOW DETALICZNYCH | HURTOWYCH,

| zDIECIA: JAROSEAW CZERWINSKI
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BOGATA HISTORIA
i legend moc

N Jezioro Zygmunta Augusta,
czyli najwiekszy w Polsce i jeden
z najwiekszych w Europie rybnych
stawdéw hodowlanych, powigza-
ne jest z niezwyktymi legendami,
szczyci sie tez bardzo ciekawa histo-
rig. Przybliza je LEOPOLD SZOSTEK,
wieloletni, obecnie emerytowany
szef Gospodarstwa Rybackiego
2Etk-Knyszyn":

A Aby zatagodzié spér o Knyszyn
w 1528 roku, biskup zmudzki Mi-
kotaj Radziwitt podarowat Knyszyn
i okolice o$mioletniemu Zygmun-
towi Augustowi. Starosta knyszyn-
skim zostat Piotr Chwalczewski,
znany specjalista w zakresie inzy-
nierii wodnej. Okoto 1557 roku zostat
zatozony wielki staw zalewowy na
rzece Neresl o powierzchni ponad
600 hektaréw.

A Wedtug legendy, staw ten wy-
kopali, z pomoca czarnoksieznika
Twardowskiego, niewolnicy czescy
i niby stad wzieta sie nazwa poto-
zonej w poblizu akwenu wsi Cze-
chowizna. Starsi mieszkancy wspo-
minali, ze jako dzieci bawili sie na
Czarcim Gtazie - kamieniu rzekomo
pozostawionym przez diabta. Gtaz
jest widoczny do dzis, cho¢ syste-
matycznie zarasta. Faktem jest, ze
przechodzaca obok stawu droga
z Grodna do Krélewca zostata na-
zwana Traktem Twardowskiego.

M Wspomniana wie$ pierwotnie
nazywata sie Strzezewo, a pozniej,
od wiasciciela Jakuba Siekluckiego
zwanego Czechem, zostata nazwa-
na Czechowszczyzng, a obecnie
funkcjonuje jako Czechowizna. Ja-
kub pochodzit z miasteczka Cze-
chowszczyzna koto Lidy - stad za-
pewne jego przezwisko. Nie byto
budowniczych z Czech.

A Do 1939 roku na bramie prowa-
dzacej do obiektow gospodarstwa
nad Jeziorem Zygmunta Augusta
widniat napis:

Staw ten egzystuje od dawnych juz czaséw,
Pamieta Jagiellonéw, panowanie Saséw,
Przetrwat burze dziejowe, inwazje Moskali,
Krél Zygmunt go zatozyt, Czesi wykopali.

W tym przypadku okreslenie
,Czesi" oznacza mieszkancow
osady, poczatkowo zreszta w tym
miejscu uzyto stowa ,biesi”.
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dopodobienstwo podtopienia tak i gruntow
rolnych potozonych ponizej stawu. To dla-
tego na poczatku poziom wody obniza sie
,zaledwie” o dwa centymetry w ciggu doby,
Z tym, ze w tym przypadku ,zaledwie” ozna-
cza ok. 60 tys. metréw szesciennych wody. To
dlatego tez GR ,Etk-Knyszyn" wraz z Wodami
Polskimi partycypuje w kosztach konserwa-
cji kilkukilometrowego odcinka koryta Ne-
resli, ktéra nie tylko zasila staw, ale i odbiera
wode. Generalnie te dziatania przynosza
zamierzony efekt, ale gdy w tym czasie wy-
stapig obfite jesienne deszcze, to rozlewisk,
niestety, uniknac sie nie udaje.

Odtowy ,NA SWIEZA WODE"

Po ok. 40 dniach oprdzniania mozna
przystapi¢ do odtowdw. Staw jest tradycyj-
nie wyprofilowany, a wiec ryba gromadzi sie
przy spuscie.

- Kiedys fowiono tradycyjnie — brnac w
mule i zaciggajac sieci — ttumaczy Grze-
gorz Buraczewski. — Wiekszos¢ ryb udawa-
fo sie w ten sposéb odfowic, ale spora ich
czes¢ zostawata w réznych zagtebieniach
na stawie. Do zwozenia karpi z tak wielkiej
powierzchni wykorzystywano konie... Po-
noc straszna byfa to robota. Na szczescie w
latach 70. ubiegfego wieku ktos pomyslat
i na Jeziorze Zygmunta Augusta wykorzy-
stat niezwykle wygodny i skuteczny system
wabienia karpi ,na Swiezg wode”. | tak odta-
wiamy do dzis.

Najkroce] méwiac, polega to na tym, ze
rowem odsigkowym woda z Neresli zaopa-
truje potozone w sgsiedztwie spustu rybne
magazyny. Wystarczy otworzy¢ zasuwe i
dostaje sie ona rowniez do gtdwnego sta-
wu. Wiasnie w tym momencie wykorzystuje
sie fakt, ze ryba zawsze kieruje sie na swieza
wode, tak wiec zgromadzone przy spuscie
karpie przemieszczaja sie do obudowanego
betonowymi bloczkami kanatu. Teraz trzeba
tylko zamkna¢ zasuwe i w wygodny sposdb
za pomoca duzego mechanicznego kasara
odtowi¢ zgromadzone w kanale ryby. Taka
czynnos¢ powtarza sie kilka razy — jednora-
zowo W kanale gromadzi sie od 50 do nawet
(to rekord) 80 ton ryb.

TP SZKICEUE

TAKI WIDOK TO PRAWDZIWA RZADKOSC. PRZYGOTOWANY DO ODLOWOW NAJWIEKSZY W POLSCE | JEDEN Z NAJ-
WIEKSZYCH W EUROPIE STAWOW HODOWLANYCH \WYGLADA JAK POZBAWIONE WODY JEZIORO.

- Plusy takiego odtawiania sg oczywiste
- nie ma watpliwosci Grzegorz Buraczewski.
- Ryba nie meczy sie tak bardzo, jak podczas
tradycyjnych odtowdw, nie ma tez skrzeli
zanieczyszczonych mutem. No i zyskujemy
czas, bo 20 0sdb jest w stanie uporac sie z tg
robota w10-12 dni.

A bywaly lata, i to wcale nie tak dawno, ze
z Jeziora Zygmunta Augusta uzyskiwano ok.
570 ton ryb, z czego 500 ton samego karpia
(Srednio kazdego roku jest to obecnie ok. 450
ton). Dodajmy, karpia niezwykle cenionego
przez odbiorcow. Wiasnie duza powierzchnia
stawu sprawia, ze ryba jest bardziej wyptu-
kana, czesciej pozostaje w ruchu — po prostu
wiecej ptywa. To przektada sie na smak.

Karp dostepny PRZEZ CALY ROK

Nic dziwnego, ze gdy tylko w okolicznych
wsiach zostang rozwieszone ogtoszenia o je-
siennych ,odtowach na Czechowiznie”, na te-
renie gospodarstwa pojawiaja sie amatorzy

karpia i w ciagu kilku, czasem kilkunastu dni
sprzedaje sie jakies 20 ton. Jednak gtéwnym
odbiorca ryb pochodzacych z najwiekszego
stawu w Polsce sg duze przetwornie, sporo kar-
pi sprzedaje sie takze w bazach gospodarstwa:
w Knyszynie-Zamku oraz Etku, gdzie dodatko-
wo dziafa tez przetwodrnia, tak wiec oprécz zy-
wej ryby oferuje sie rowniez tusze, pfaty, dzwon-
ka oraz karpia patroszonego i wedzonego.
- Ale my handlujemy karpiem przez caty
rok — podkresla prezes Buraczewski. — W
2020 roku, od stycznia do konca wrzesnia,
sprzedalismy 80 ton, a moglibysmy jeszcze
wiecej, gdybysmy tylko te rybe mieli. Sprze-
daz catoroczna jest dla nas bardzo wazna.
Prawda jest taka, ze gdy dobry jakosciowo
Swiezy karp jest dostepny, to ludzie chca go
jes¢ nie tylko podczas wieczerzy wigilijne).
Jesli zatem w grudniu zostanie nam, po-
wiedzmy 50 ton karpi, to gtowa mnie nie boli,
bo wiem, ze te ryby bez problemu sprzedam
w ciggu kolejnych miesiecy.
GRZEGORZ KONCZEWSKI
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NA CZECHOWIZNIE ODLOWY ODBYWAJA SIE BARDZO SPRAWNIE | TRWAJA ZAZWYCZAJ 10-12 DNI. W TYM CZASIE PROWADZONA JEST TEZ SPRZEDAZ. NAJWYRAZNIEJ
KLIENCI BARDZO CENIA SOBIE SMAK KARPI Z JEZIORA ZYGMUNTA AUGUSTA, BO JUZ PODCZAS ODLOWOW KUPUJA SREDNIO 20 TON TYCH RYB.

Gtos Pana Karpia

DR MIROSLAW
KUCZYNSKI
ekspert rybacki

KTO PYTA, ten bledow
nie popetnia

Nadchodzi wiosna, a wraz z nig wzrasta
aktywnos¢ nie tylko ryb, ale i rybakow, ktorzy
przygotowawszy wczesniej stawy zabieraja
sie za ich obsady, poprzedzone odtowami
zimochowoéw. Dla hodowcéw ryb to bardzo
wazny czas. Czas wielu istotnych pytan.

W ztozonym bioreaktorze stawu karpiowe-
go pewne problemy wystepuja w ciggu ca-
tego roku, inne - tylko w okreslonym czasie.
Jesli dojdzie do zbieznego dziatania kilku z
nich, wéwczas, jesli nie katastrofa, to przy-
najmniej problemy, gotowe. Zima, przed-
wiosnie i wczesna wiosna to nienajlepszy
czas dla stawdw i ryb. Szczegdlnie, jesli zima
byfa nietypowa, a zimowanie przebiegato w
duzym zageszczeniu ryb, gdy trwaja niemal
nieruchomo przy dnie. Wowczas wszelkie
pasozyty i niebezpieczne dla ryb bakterie
mMajg dobry moment do przenoszenia sie
w bezposrednim kontakcie bardzo szybko.
Nadchodzi wiosna, a wraz z nig wzrasta ak-
tywnos¢ nie tylko ryb, ale i rybakdw, ktorzy
przygotowawszy wczesniej stawy zabierajg
sie za ich obsady, poprzedzone odtowami
zimochowow. To bardzo wazny czas. Czas

pytan.

Po pierwsze: PRZYGOTOWANIE
STAWOW

Czy jesienig zostaty doktadnie osuszo-
ne? Czy zimowa aura sprzyjata mineralizacji
nagromadzonej w dnie materii organicz-
nej? Czy mroz powodujacy spekanie dna
umozliwit penetracje tlenu atmosferycz-
nego do gtebszych rejondw osaddéw den-
nych, czy tez mineralizacja nagromadzonej
W poprzednim sezonie materii organicznej
zachodzita jedynie powierzchniowo? Czy
tlenek wapnia zostat zastosowany w cza-

sie i wiasciwie, by nie tylko dezynfekowac,
ale takze sprzyja¢ mineralizacji? Jesli od-
powiedz na ktérekolwiek z pytan brzmiata
Jnie”, wowczas nalezy zatozy¢, ze juz start w
nowy sezon obcigzony jest potencjalnymi
kfopotami i ze trzeba bedzie podejmowac
dziatania zastepcze lub tez ochronne, kiedy
nie Ma juz czasu Na naprawe popetnionych
bteddw i uchybien.

Po drugie:
NAPELNIANIE
STAWOW

Czy  doprowadzalniki
zostaty przejrzane, a wszel-
kie uszkodzenia i zatory
usuniete? A jesli nie, to czy
aby nie jest juz najwyzsza
pora, zeby to wykonac? Czy
mnichy odptywowe zostaty
odpowiednio uszczelnione?
Jezeli nie, to kiedy musimy
to zrobi¢, zeby nie traci¢ nie-
potrzebnie cennej wody?
Czy woda, ktérg napetniamy
stawy, posiada odpowiednig
jakos¢ dla naszych ryb? Czy nie scigga wraz
z topniejacym $niegiem zanieczyszczen z
terenu? Czy jest jej wystarczajgco duzo, czy-
li czy koncentracja ewentualnych toksyn
nie przekracza poziomow juz szkodliwych
dla ryb? Czy rozpuszczone w wodzie zwigzki
stanowigce zaczyn dla rozwoju fito- i zoo-

DOSWIADCZENI
HODOWCY ZNAJA
ODPOWIEDZI
NA SWOJE PYTANIA
JESZCZE ZANIM
JE ZADADZA,

CHOC CZASEM

GUBI ICH RUTYNA.
NIEDOSWIADCZONYM
WYPADA
PRZYPOMNIEC,

ZE KTO PYTA,
NIE BADZI.

planktonu pozostaja we wiasciwych propor-
cjach, czy tez nalezy spodziewac sie zakwi-
tow sinic, zielenic czy nadmiernego rozwoju
glonéw nitkowatych? Wreszcie, czy nie byto-
by warto wykonac samemu lub w zewnetrz-
nym laboratorium badan zasobnosci wody
w zwiagzki nawozowe? Po co? A chocby po
to, zeby rozwazy¢ ewentualnos¢ nawozenia
wiosennego, ktére przyspieszy formowanie
naturalnej bazy pokarmowej, by mogta byc
wykorzystana zanim rozpoczniemy karmie-
nie. A jesli juz, to co zastosowac? Kiedy? W
jakiejilosci?

Po trzecie: ODLOWY
WIOSENNE

| wtedy zndw pojawia sie kolejne pyta-
nia. Czy temperatura wody, z ktérej odta-
wiamy ryby, jest przynajmniej zblizona do
tej, ktéra panuje w swiezo napetnionym
stawie? Bo jesli nie, to mocno popsujemy
rybom przynajmniej samopoczucie. Czy w
czasie odfowu wiasciwie ocenilismy kon-
dycje zimowanych ryb, ich stan i czy aby
nie widac¢ sladéw aktywnosci pasozytdw
lub zranien? Bo jesli tak, to
otwierajg sie wrota ewen-
tualnych zakazen, czyli pro-
blemy. Czy ryby zostaty po
odfowie poddane kapieli
profilaktycznej przed ich
przesadzeniem do $Swiezo
zalanego stawu? No bo
jesli nie, to przeniesiemy z
Zimowania zewnetrzne pa-
sozyty i potencjalnie pato-
genne bakterie do nowego,
jatowego,  pozbawionego
jeszcze pokarmu stawu o
nieustabilizowanych  wa-
runkach startu w nowy se-
zon.

Dos$wiadczeni hodowcy
Znajg odpowiedzi na swoje pytania jeszcze
zanim je zadadza, cho¢ czasem gubi ich
rutyna. Niedoswiadczonym wypada przy-
pomnie¢, ze kto pyta, nie bladzi. Nie jest ni-
czym zdroznym pytac, jesli wie sie o co i kogo.
Woéwczas nie powielamy bteddw, ktdre juz
ktos i kiedys popetnit.
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SER KORYCINSKI TO SER PODPUSZCZ-
KOWY, NIEPRASOWANY, NIEZBYT MOC-
NO WYSOLONY | MAJACY SPECY-
FICZNY KSZTALT SPLASZCZONEJ
KARBOWANEJ KULI.

| ZDIECIA: JAROSEAW CZERWINSKI
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SZWAJCARSKI POSMAK
KORYCINSKIEGO SERA

Mozna ustyszed, ze to ,,mercedes wsrod polskich serow”. | w okresleniu tym
nie ma grama przesady. O wyjatkowym smaku korycinskiego sera decyduja
naturalne sktadniki, rzemieslniczy, czasami wrecz domowy sposob produkgji,
specyficzny w tym rejonie Podlasia mikroklimat i liczona w setkach lat tradycja.

Nie wszyscy zapewne wiedza, ze znany dzis
w catej Polsce ser korycinski zawdzieczamy...
potopowi szwedzkiemu. Miejscowa legen-
da gtosi bowiem, ze podczas tego stynnego
najazdu Szwedow na Pol-
ske (1655-1660) sity Rzecz-
pospolitej zostaty wsparte
przez oddziaty szwajcarskie.
Na Podlasiu Szwajcarzy
mieli uczestniczy¢ w wal-
kach, w ktoérych czes¢ zot-
nierzy zostata ranna. Do
zdrowia Szwajcarzy docho-
dzili pono¢ w oddalonym
o dwa kilometry od Kory-
cina owczesnym folwarku,
a obecnie wsi Kumiata.

SZWAJCAR wolat sie ozenié¢

- No i tam wokdt tych poszkodowanych
zakrecity sie miejscowe dziewczyny, bo prze-
ciez od dawna wiadomo, ze cudze smakuje
lepiej - usmiecha sie Marcin Bielec, prze-
wodniczacy Stowarzyszenia Producentéw
Sera Korycinskiego, ktéry o jego historii
mMaogtby opowiadac godzinami. - A ze dziew-

SER TYPU
SZWAJICARSKIEGO
POZWALAL MLEKO
ZAKONSERWOWAC,
ZACHOWAC TO, CO

W NIM NAJCENNIEJSZE,
CZYLI TLUSZCZ
| BIALKO, ORAZ
KORZYSTAC Z TEGO
PRODUKTU PRZEZ
CALY ROK.

czyny pozachodzity w cigze, to i Szwajcarzy
musieli sie zeni¢. Na tych terenach takie
sprawy zazwyczaj zatatwiato sie honorowo,
W przeciwnym razie ojciec panny po prostu
siegat po szable.

Szwajcarzy szybkowrosli
w lokalna spotecznosé, a ze
potrafili wytwarza¢ charak-
terystyczne dla ich ojczyzny
sery, to | ta wiedzg podzieli
sie ze swoimi zonami i ich
rodzinami. Dodajmy, ze w
tamtych czasach na dzisiej-
szym Podlasiu wytwarzano
tylko kwasowe sery biate,
twarogowe zwane klinkami.
Technologii produkcji seréw
76Mtych, dojrzewajacych po
prostu nie znano. Szybko jednak przekona-
no sie o zaletach posiadajacego szwajcarskie
korzenie produktu.

- Nie byfo przeciez lodéwek, mleko prze-
chowywano w studni, gdzie swiezos¢ mogto
zachowa¢ maksymalnie przez dwa-trzy dni
- dodaje Marcin Bielec. — Ser typu szwaj-
carskiego pozwalat mleko zakonserwowac,
zachowac to, co w nim najcenniejsze, czyli

thuszcz i biatko, oraz korzysta¢ z tego pro-
duktu przez caty rok. Tak wiec ser dojrzewat,
264kt pokrywat sie plesnia. Sktadowano go w
piwnicach. W drewnianych skrzyneczkach
wytozonych stomg moégt zachowaé walory
smakowe nawet przez trzy lata.

Nic dziwnego, ze jeszcze przed Il wojna
Swiatowa niemal kazda gospodyni w okolicy
zajmowata sie produkcja seréw. Sztandarowy
produkt z Korycina krélowat na co dzien w
podlaskich domach, ale jego smak doskonale
znali réwniez mieszkancy Slaska i innych za-
katkow Polski. To za sprawg Zydow, ktorzy sku-
powali ser i handlowali nim na znaczna skale.

Wiadzy ludowej NIE W SMAK

Nikt nie przypuszczat, ze powojenna
rzeczywistos¢ okaze sie tak inna. Holokaust
sprawit, ze zabrakto handlujacych serem
Zydow. Skoro nie bylo zaméwien z innych
regiondw kraju, znacznie spadta tez produk-
cja. Ludowa wiadza w rézny sposob zache-
cata zreszta gospodarzy, by nie zajmowali sie
domowa produkgcjg, a w catosci sprzedawali
mleko do powstatych w okolicy dwoch du-
zych spdétdzielni mleczarskich.

Gtos Pana Karpia

- No i ser korycinski poszedt w odstawke,
wielu rolnikéw faktycznie zrezygnowato i po
kilkudziesieciu latach istnienia PRL-u okazato
sie, ze znaczna czes¢ miejscowe] miodziezy
nie zna juz smaku sera, ktéry byt chluba tych
terenéw - dodaje Marcin Bielec. — Cos w tej
kwestii drgnefo dopiero jakies 20 lat temu i
duza w tym zastuga Mirostawa Lecha, urze-
dujacego do dzis wojta gminy Korycin. To
byta ciezka praca u podstaw. Trzeba byto
przekonac ludzi, ze w zasiegu rak maja cos$
naprawde wyjatkowego, cos, z czego ich
mata ojczyzna zndw Mmoze stynaé, pozwalajac
im przy tym zarobi¢. Czy sie udato? Minister
rolnictwa Marek Sawicki stwierdzit kiedys, ze
swa popularnoscia ser korycinski przebit na-
wet produkowanego w goérach oscypka.

Bardzo KROTKA ETYKIETA

Na czym zatem polega wyjgtkowosce
specjatu z Korycina? Marcin Bielec, ktory
wraz z zong Agnieszka prowadzi réwniez
gospodarstwo rolne w podkorycifskiej Aula-
kowszczyznie i od 2009 roku zajmuje sie pro-
dukcja sera, wskazuje na kilka aspektow. Po
pierwsze, jest to ser podpuszczkowy, niepra-
sowany, niezbyt mocno wysolony i majacy
specyficzny ksztatt sptaszczonej karbowanej
kuli. Po drugie, niezwykle wazna jest lokal-
nosc¢ — specyficzny mikroklimat, specyficzne
szczepy bakterii sprawiajg, ze ten ser — co po-
twierdza certyfikat Unii Europejskiej — udaje
sie tylko w tej konkretnej okolicy. Po trzecie
wreszcie, do produkcji uzywane sa wylacznie
naturalne sktadniki, tak wiec etykieta infor-
mMujaca o skladzie autentycznego sera kory-
cinskiego jest bardzo krétka: mleko krowie
petne niepasteryzowane, podpuszczka, sél i
ewentualne przyprawy ziotowe.

Najwiekszg popularnoscig wsérod sma-
koszy korycinskiego specjatu cieszy sie ser
Swiezy — biaty, delikatnie stony, charaktery-
stycznym ,skrzypieniem”, elastycznoscig i
smakiem przypominajacy mozzarelle, choc
wecale nie jest parzony. Z kolei barwa nieco
starszego juz sera lezakowanego, czesto wy-
korzystywanego chocby do przyrzadzania
pierogéw ruskich, staje sie kremowa, poja-
wiaja sie tez kruchos¢ i lekko kwasny smak.

- Gdy ser ma od czterech do szesciu ty-
godni, to moéwimy juz serze o dojrzatym

e

DO PRODUKCII SERA KORYCINSKIEGO UZYWANE SA WYLACZNIE NATURALNE
SKELADNIKI: MLEKO KROWIE NIEPASTERYZOWANE, PODPUSZCZKA, SOL | PRZYPRAWY.

AGNIESZKA 1| MARCIN BIELEC PROWADZA GOSPODARSTWO ROLNE W PODKORYCINSKIE] AULA-
KOWSZCZYZNIE | OD 2009 ROKU ZAIMU3JA SIE PRODUKCIA SERA KORYCINSKIEGO.

- ttumaczy Marcin Bielec. - To ta wiasciwa, naj-
bardziej szlachetna forma sera korycinskiego,
ktéra w Polsce, niestety, jest stabo rozpoznawal-
na. Ludzie przyzwyczaili sie po prostu, ze sery
korycinskie sg biate. Ten zas w naturalny sposéb
zZmienia barwe - staje sie maslany czy, jak kto
woli, stomkowy. Mamy zatem do czynienia z se-
rem zottym, ktorego skorka na zewnatrz przysy-
cha, czasem pokrywa sie plesnig, a orzechowy
smak staje sie zdecydowanie bardziej ostry i
wyrazisty. | ten ser zawsze jest najdrozszy.

PODROBKI spod Warszawy

Weciaz daleko mu jednak do cen podob-
nej jakosci produktéw zagranicznych. Na Za-
chodzie wyliczono, ze cene sera podpuszcz-
kowego powinien wyznaczac koszt zuzytego
mleka pomnozony przez pie¢. Gdyby rzeczy-
wiscie tak to liczy¢, to jeden kilogram produ-
kowanego rzemiesiniczym sposobem de-
likatesu z Korycina musiatby kosztowac ok.
70-80 zt. Jego producenci (obecnie jest ich
zaledwie osmiu i nie zanosi sie, by w najbliz-
szym czasie to grono sie powiekszyto) dobrze

wiedza, ze polski klient nie jest w stanie tyle
zaptaci¢, dlatego koszt zuzytego do produk-
cji sera mleka musza mnozyc¢ nie przez piec,
a ledwie przez pottora. Niestety, skutkuje to
tym, ze zamiast rozwijac biznes i inwestowac,
raczej koncentruja sie na utrzymaniu rodzin,
sptacaniu kredytéw i walce o przetrwanie.

- Dodatkowo pograzajg nas ludzie, ktorzy
na przykfad gdzies tam pod Warszawa bez-
czelnie podrabiajg nasze korycinskie sery,
psujac tym samym rynek - ttumaczy Marcin
Bielec. - Problem jest znany od lat, ale jakos
nic nie mozna z tym zrobi¢, tak samo jak z
niezyciowymi przepisami, ktére nam, produ-
centom, blokujg rozwadj firm i staja na drodze
tym, ktérzy chcieliby rozpoczac wytwarzanie
seréw. Z jednej strony staram sie myslec jak
moja tesciowa, ktdra o serach wie naprawde
duzo, bo w jej rodzinie produkowato sie je od
pokolen. Otdéz ona uwaza, ze skoro przezyli-
Smy Hitlera i Stalina, to teraz tez jakos$ damy
rade. Z drugiej strony nie mam watpliwosci,
ze jesli przestaniemy zarabia¢ na serze, to,
niestety, zakoriczymy jego produkgje.

GRZEGORZ KONCZEWSKI
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SWIEZY BIALY CZY MOZE DOJRZALY ZOLTY O ORZECHOWYM, ZDECYDOWANIE
BARDZIEJ WYRAZISTYM SMAKU? KLIENCI MAJA W CZYM WYBIERAC.

numer 5 (23), marzec 2021




NATURA, ZUBRY | POLSKA
TRADYCJA SZLACHECKA

,» TU W promieniu pieciu kilometréw nie ma praktycznie zadnej cywilizacji;
jest las, malownicza rzeka Narew, chyba kazdemu mieszczuchowi udziela
sie w Kiermusach takie piekne i coraz rzadsze dzis poczucie sielskosci”.

ANDRZEJ ZAMOJIDA: - \\/SZYSTKIE WNETRZA, W TYM KARCZMY RZYM, KONSEKWENTNIE WYPOSAZALEM
W LICZNE ANTYKI, STARE SPRZETY DOMOWE, OBRAZY, BIBELOTY | FOTOGRAFIE.

ROZMOWA Z ANDRZEJEM ZAMOJDA,
WEASCICIELEM POtOZONEJ NAD NARWIA
OSADY TURYSTYCZNO-HISTORYCZNEJ
KIERMUSY KOtO TYKOCINA NA PODLASIU.

Dtugo analizowat Pan plusy i minusy inwe-
stycji w turystyczny biznes ,,w srodku lasu”?
O wszystkim zdecydowat raczej przypadek,
a nie biznesowe analizy. Kolega miat tutaj
przeniesiony zza Narwi duzy szlachecki
dom, w ktérym jesienig 1998 roku urza-
dzitem imieniny. Uznatem, ze to miejsce, z
rozlegtym widokiem na dolineg rzeki, nalezy
do najpiekniejszych na swiecie. A ze kolega
narzekat, ze biznes mu nie idzie, wiec za-
proponowatem kupno. Szybko sprzedatem

swoje udziaty w biatostockim hotelu Cristal
i statem sie wiascicielem wspomnianego
domu oraz kawatka gruntu.

Nie zrazity Pana narzekania kolegi? Gdzie
dostrzegt Pan potencjat?

W bliskosci Biategostoku i Warszawy. W
przeciwienstwie do kolegi, zapalonego
ornitologa, ja nastawitem sie nie na pta-
ki, a na ludzi, gtéwnie mieszkancéow wy-
mienionych miast. Tu w promieniu pieciu
kilometrow nie ma praktycznie zadnej
cywilizacji; jest las, rzeka, chyba kazdemu
mieszczuchowi udziela sie w Kiermusach
takie piekne i coraz rzadsze dzis poczucie
sielskosci. Chciatem stworzy¢ miejsce, w
ktérym natura i polska tradycja szlachec-

N

NIEZWYKLE FOTKI
z bocianiej wioski

A Kiermusy to kolonia malowni-
czo potozona nad Narwig w gminie
Tykocin (pow. biatostocki). Najstar-
sze wzmianki o niej siegaja XVI wie-
ku, kiedy to w ksiegach krélewskich
wspomina sie o arendach (dzier-
zawach) tykocinskich mtynéw w
1560 roku. Zygmunt August pobrat
tego roku podatek od czterech ota-
czajacych Tykocin miynarzy, w tym
osiem ztotych od niejakiego ,Kier-
maszewskiego”. Pierwotna nazwa
miejscowosci  brzmiata  Kiermu-
szowski Mtyn, a wzieta sie od nazwi-
ska mtynarza.

A W potozonych w otulinie Na-
rwianskiego i Biebrzanskiego Par-
ku Narodowego Kiermusach wiele
ciekawych miejsc znajda entuzja-
Sci natury w najczystszej postaci i
mitosnicy fotografii przyrodniczej.
Zaledwie dwa kilometry dalej znaj-
duje sie Pentowo, ktore w 2001
roku otrzymato tytut Europejskiej
Wsi Bocianiej. Na ptasie skupisko
sktada sie ponad 30 gniazd, zbudo-
wanych na drzewach, budynkach
i stupach. Bociany mozna obser-
wowa¢ z dwéch wiez widokowych,
niesamowite sg tez widoki ptakéw
krodzqcych w rozlewiskach Narwi.

ka beda wspodtgrac i przyciggac ludzi. A ja
bede zarabiac.

Przez te ponad 21 lat sporo Pan zainwesto-
wat..

Tak, powstata tu cafa Rzeczpospolita Kier-
musianska. Najpierw zaprojektowany w
stylu szlacheckim modrzewiowy Dwoér nad
takami, tuz obok karczma Rzym, oferujaca
dnia staropolskiej kuchni, péZniej na skraju
lasu wybudowatem pie¢ dworskich czwo-
rakow, czyli domki Rybaka, Garncarza, Bart-
nika, Kowala i Tkacza, ktérych wyposazenie
sprawiato, ze goscie — styszatem to wielo-
krotnie — czuli sie tak, jakby zamieszkali u
babci. Tych inwestycji byto znacznie wiece),
chocby Jantarowy Kasztel, altana zdrowia i

Gtos Pana Karpia

urody, basen, Aleja Debow, Aleja Olimpijska,
letnia restauracja... Wszystkie wnetrza kon-
sekwentnie wyposazatem w stare sprzety
domowe, obrazy, bibeloty, fotografie.

No, wiasnie. Dzis Kiermusy stynq tez z jed-
nego z najpopularniejszych w Polsce Jar-
marku Staroci i Rekodzieta Ludowego. Zro-
bit sie z tego duzy biznes.

Prawda jest taka, ze ten jarmark powstat
niejako z koniecznosci, zorganizowatem
go dla siebie, dla wtasnej wygody. Potrze-
bowatem wielu starych przedmiotdéw, a nie
chciatem traci¢ czasu i pieniedzy na poszu-
kiwanie ich gdzies w Polsce. Uznatem, ze
taniej i wygodniej bedzie, gdy sprzedawcy
przyjada do Kiermus. Tak skompletowatem
cafe niezbedne wyposazenie, a przy oka-
Zji przez te 20 lat impreza zyskata renome
i rozwineta sie do znacznych rozmiarow.
W kazda pierwsza niedziele miesiaca zjez-
dzaja mitosnicy antykdéw i staroci z catego
kraju, ale tez z Biatorusi, Litwy, Rosji, Ukra-
iny. Mozna kupi¢ dostownie wszystko — od
starych monet, zegarkéw i zegaréw, przez
meble, najrézniejsze militaria, bibeloty, me-
dale, po bizuterie, stare ksigzki i zdjecia. Do
tego dochodzg m.in. pszczelarze, wytworcy
seréw, marynat, pieczywa, nalewek, wedlin
i wszelakich przysmakéw. Bywalo, ze jed-
nego dnia swoje towary oferowato ok. 600
sprzedawcow, a od rana do wieczora przez
Kiermusy przewinagt sie
prawdziwy thum.

Musi robic¢ sie ttoczno w tej
niewielkiej osadzie...

To prawda, jadac rano w
godz. 8-9 od strony Tyko-
cina trzeba sie liczy¢ z kor-
kiem. Mamy swoich ludzi,
zajmujacych sie kierowa-
niem ruchem, ale czasami
dodatkowo prosimy o po-
moc policjantéw. Cho¢ od
osmiu rolnikéw wynajmuje ziemie z prze-
znaczeniem na parking w trakcie jarmar-
ku, to i tak trudno moéwic o zaspokojeniu
wszystkich parkingowych potrzeb. Ale przy
okazji rozwija sie tez lokalny biznes. W oko-
licy powstato kilka restauracji, sa chetni na
miejsca noclegowe. Jarmark w jakims stop-
niu do tego sie przyczynit.

e ey

SWOJE DRZEWKA W KIERMUSIANSKIE] ALEI DEBC’)W POSADZILI M.IN. KRZYSZ-
TOF PENDERECKI, ZBIGNIEW RELIGA, IRENA SZEWINSKA | ADAM MALYSZ.

CHCIALEM STWORZYC
MIEJSCE,

W KTORYM NATURA
| POLSKA TRADYCIJA
SZLACHECKA BEDA

WSPOLGRAC
| PRZYCIAGAC LUDZI.
A JA BEDE ZARABIAC.
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EJ PIEC KILOMETROW OD TYKOCINA RZECZPOSPOLITEJ KIERMUSIANSKIEJ
POWSTAL DWOREK NAD LAKAMI, Z KTOREGO ROZPOSCIERA SIE ROZLEGLY WIDOK NA DOLINE NARWI.

W 2008 roku w Kiermusach powstata tez
pierwsza w Polsce prywatna ostoja Zu-
brow.

Pomyslatem, ze to bedzie niezla atrak-
cja. No bo po co na przyktad mieszkancy
Biategostoku maja jezdzi¢ do odlegtej o
90 kilometréw Biatowiezy, skoro zubry
moga mie¢ w zasiegu reki. Sporo zacho-
du wymagato zaréwno
uzyskanie wszystkich nie-
zbednych zezwolen, jak
i stworzenie odpowied-
nio duzej, bo zajmuja-
cej powierzchnie ponad
siedmiu hektardw, i bez-
piecznej dla zwiedzaja-
cych zagrody. Stado liczy
obecnie cztery osobniki,
a dominujacy w nim sa-
miec na wszystkich robi
wrazenie. Dla niego prze-
wrdécenie rosngcego drzewa czy podnie-
sienie przyczepy traktorowej to drobiazg.
On niepodzielnie rzadzi w zagrodzie, cze-
mu daje wyraz przy kazdej okazji. Nieraz
przyjezdzata do Kiermus telewizja, by sfil-
mowac na przykfad nowo narodzone zu-
brze. Nie byto to jednak proste, bo samiec
nie dopuszczat miodziezy i sam prezento-

W OTWARTEJ W 2008 ROKU W KIERMUSACH PIERWSZEJ W POLSCE PRY-
WATNEJ OSTOI ZUBROW ZYJA OBECNIE CZTERY OSOBNIKI.

A

wat sie przed kamera. Takie ma parcie na
szkto, pewnie chce byc¢ stawny.

NajwyraZniej, ale tez stawnych postaci prze-
winefo sie przez Kiermusy naprawde wiele.
Rzeczywiscie, swoje drzewka w kiermusian-
skiej Alei Debdw posadzili m.in. Krzysztof
Penderecki, Jerzy Maksymiuk, Zbigniew
Religa, Irena Szewinska, Kazimierz Gorski,
Allan Starski, Jolanta Kwasniewska, Miro-
staw Hermaszewski, Janusz Gajos, Krzysz-
tof Kolberger, Adam Matysz... Diugo mozna
by wymienia¢. Gosciem bywat tez rezyser
Jerzy Hoffman, ktéry patronuje naszemu
Muzeum Oreza Polskiego, i ktéry podaro-
wat tej placowce czes¢ rekwizytéw, pocho-
dzacych z ekranizacji powiesci Henryka
Sienkiewicza. Goscilismy wielu znanych
sportowcow stawigcych Polske na igrzy-
skach olimpijskich — oni z kolei maja swoje
wawrzyny w Alei Olimpijskiej. W Kiermu-
sach wreszcie krecone byty sceny m.in. do
seriali ,Blondynka” i ,Swieta wojna’, w kté-
rych zagrata plejada popularnych polskich
aktorow. Oczywiscie bardzo ciesze sie, ze
nasza osada przycigga tak znamienite po-
staci, ale za kazdym razem podkreslam tez,
ze Kiermusy otwarte sa na wszystkich gosci.
GRZEGORZ KONCZEWSKI
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STAROZYTNEGO SMAKOSZA

Apicjusz wiekszos¢ swojego majatku przeznaczyt na wystawne biesiady,
ale wymyslit tez wiele nowych potraw. Wsrod nich nie zabrakto dan z ryb,
dlatego dzis proponujemy patine ze szczupaka w sosie aleksandryjskim.

Szczesliwie zachowane do naszych czasow
dzieto pod tytutem ,O sztuce kulinarnej’,
ktorego autorstwo przypisuje sie Apicjuszo-
wi, pod wieloma wzgledami jest utworem
niezwyklym i cennym dla wspodtczesnego
badacza starozytnej sztuki kulinarnej. Ksigz-
ka byta znana w kulturze $rédziemmnomor-
skiej, co czyni ja bezcennym zabytkiem pi-
Smiennictwa rzymskiego.

POEMAT gastronomiczny

Jednak to nie Rzymianie dali poczatek
literaturze gastronomicznej, lecz, tak jak w
wielu innych gatunkach i rodzajach literac-
kich, Grecy. Grecka literatura kulinarna w ca-
tosci przepadta. Wiemy jednak, ze jej ojcem
byt Mihajtos z Sycylii, autor pierwszej ksigzki
kucharskiej, zyjacy w drugiej potowie V w.
p.n.e. Napisany przez niego podrecznik kuli-
narny cieszyt sie w catym antycznym swiecie
wielka popularnoscia i znalazt wielu czytelni-
kow i nasladowcow.

Ciekawa grupe stanowity takze utwory
na tematy kulinarne pisane przez literatdw i
poetéw. Nalezat do nich ceniony przez staro-
zytnych poemat gastronomiczny Archestra-

tosa z Geli ( IV w. p.ne), zatytutowany ,Przy-
smaki", zawierajgcy przepisy przyrzadzania
rozmaitych potraw, przede wszystkim z ryb.
Natomiast rézne sposoby solenia ryb zostaty
opisane - takze wierszem - przez Eutydemo-
sazAten (llw.p.ne).

Najgtosniejszym pisarzem rzymskim pa-
rajgcym sie literatura kulinarng byt Marek Ga-
wiusz o przydomku Apicjusz. Pomimo stawy
za zycia, do naszych czaséw przetrwato nie-
wiele informacji na jego temat. Apicjusz byt
wielkim smakoszem, ktory wiekszos¢ swojego
majatku przeznaczyt na wystawne biesiady,
jednak dzieki smakoszostwu i obserwacjom
wymyslit rowniez wiele nowych potraw. Przy-
ktadem moze by¢ nowy sposdb przyrzadzenia
watrobki gesiej, ktory polegat na tym, iz przed
zabiciem ptaki byty karmione suszonymi figa-
mi. Ten sposéb postepowania zapewniat od-
powiedni smak watrébkom gesim, do ktérych
nastepnie dodawano wina z miodem.

SOS na stoncu
Styszymy takze, iz Apicjusz uwazat za szcze-

gdlnie smaczna potrawe z brzan morskich,
ktore byly przyrzadzane w specjalnym sosie

NORBERT SOKOLOWSKI (KUCHARZ, DZIAL
REKONSTRUKCII HISTORYCZNEJ MUZEUM PALACU
KROLA JANA [l W WARSZAWSKIM WILANOWIE):
- MAREK GAWIUSZ O PRZYDOMKU APICIUSZ
WYMYSLIL NOWY SPOSOB PRZYRZADZENIA
WATROBKI GESIEJ, KTORY POLEGAL NA TYM, IZ
PRZED ZABICIEM PTAKI BYLY KARMIONE SU-
SZONYMI FIGAMI. TEN SPOSOB POSTEPOWANIA
ZAPEWNIAL ODPOWIEDNI SMAK WATROBKOM
GESIM, DO KTORYCH NASTEPNIE DODAWANO WINA
Z MIODEM. FOT. ARCHIWUM
NORBERTA SOKOtOWSKIEGO

Na POLSKIM stole ‘

8 W polskiej kulturze kulinarnej
szczupak tez zajmowat poczesne
miejsce, a jednym z dowodoéw jest
,Ksiega szafarska dworu Jana lll So-
bieskiego 1695-1696". Z niej wiemy, ze
wigilijnym daniem bardziej popular-
nym od karpia byt woéwczas szczupak
w sosie szafranowym - zwany ,szczu-
pakiem na z6#o". Sos ewoluowat w
czasie, w XVII w. - poza kolorem - nie
przypominat wspoétczesnego. Filet
gotowano w wywarze, z ktérego po-
wstawat sos z szafranem, imbirem,
gatka muszkatotows i limonka.

8 Popularnoé¢  szczupaka bra-
ta sie z ogromnych zasobdéw, kto-
re nalezy taczy¢ z duza liczba rzek,
rozlewisk i bagien. Dzi$ coraz wiecej
szczupakoéw hoduje sie jako ryby
dodatkowe w stawach karpiowych,
skad trafiajg na rynek, a jako nary-
kek na zarybienie rzek i jezior. (Z.Sz.)

Gtos Pana Karpia

garum, przygotowywanym osobno z tego sa-
mego gatunku ryb. Sos garum otrzymywano
w nastepujacy sposob: do naczynia wrzucano
mate ryby, np. sardele, barweny, szproty i inne
lub tylko wnetrznosci ryb. To wszystko solo-
no i wystawiano na storce, czesto nawet na
miesiac. W tym czasie w naczyniu zachodzit
proces fermentacji, podczas ktdérego z ryb wy-
dzielat sie sok. Po uptywie miesigca zawartos¢
naczynia odcedzano. Otrzymanag w ten spo-
sob plynna substancje, czyli garum, wykorzy-
stywano nastepnie jako przyprawe.

KARUK zamiast zelatyny

Na chwile odbiegajac od czasow starozyt-
nych, a przenoszac sie do blizszej nam kuch-
ni XVII- i XVIll-wiecznej, warto wspomnie¢ o
innym  sposobie  wykorzystania wszystkich
elementdéw kulinarnych ryby, jakim jest karuk.
Znany w kuchni staropolskiej srodek zagesz-
Czajacy, uzywany zamiast zelatyny, byt wy-
korzystywany do potraw z ryb na zimno, jak
rowniez do zageszczania mlecznych deserdw.
Karuk otrzymywany byt przez wielogodzinne
gotowanie rybich resztek oraz rybich gtow,
nastepnie wywar studzono i zbierano ttuszcz.
Ostatnim etapem byta redukcja ptynu do
momentu odpowiedniego zageszczenia. Sos

ten charakteryzuje sie stodkim smakiem i jest
Swietng baza do innych soséw czy zup. Takie
praktyki $wietnie wpisuja sie w dzisiejszy trend
,Zero waste”, nawotujacy do catkowitego wy-
korzystania kazdego produktu w kuchni.

Wré¢my jednak do kuchni Apicjusza.
Wedtug jego receptury
wypiekano tez wiele ulu-
bionych przez starozytnych
rodzajow pieczywa, plac-
kow i ciast zwanych od jego
imienia apikia lub apikiana.

Cenne i warte uwagi sa
rowniez porady Apicjusza
co do metody przechowy-
wania ryb i owocéw morza,
aby dtuzej zachowaty swie-
70sC.

» ,Aby smazone ryby zachowaty dtugo
Swiezosc¢", zaraz po usmazeniu i zdjeciu z pa-
telni polewa sie je gorgcym octem.

» ,Aby ostrygi zachowaty dtugo Swie-
70s¢", umyjesz je w occie lub wymyjesz
octem mate wysmotowane naczynie i wio-
zysz do niego ostrygi.

Apicjusz podzielit swoje dzieto na dzie-
sie¢ ksigg, szczegdlnie ciekawe s3 ksiega
IV o potrawach z ryb i ksiega X o sosach do
ryb. Z ksiegi IV przygotuje patine ze szczu-

EDLUG RECEPTURY
APICIUSZA

WYPIEKANO TEZ

WIELE RODZAIOW
PIECZYWA, PLACKOW
| CIAST, ZWANYCH OD
JEGO IMIENIA APIKIA

LUB APIKIANA.

paka. Sam wyraz patina jest dosy¢ trudny
do przetftumaczenia, u Apicjusza wystepu-
Jje 38 przepisdw na patine, ktore byty przy-
gotowywane zarowno na stodko, jak i na
wytrawnie. Mozemy przypuszczac, ze pa-
tina byta plackiem, przektadanym nieraz
kilkoma warstwami ciasta
i odpowiednim farszem.
Moje skojarzenie byto skie-
rowane w strone dosko-
nale znanych w dwudzie-
stoleciu  miedzywojennym
legumin, potraw réwniez
przyrzadzanych na wiele
sposobow. Pomostem 13-
czacym patiny i leguminy
s3 jaja oraz sposéb obrébki
termicznej, czyli pieczenie.
Z ksiegi X warto zwrdci¢ uwage na sos
aleksandryjski do ryb pieczonych, sktadajacy
sie z: pieprzu, lubczyku, zielonej kolendry, sli-
wek suszonych i wina. Dodatkiem podkreca-
jacym nasze starozytne danie beda cytryny
w cukrze muscovado.
NORBERT SOKOLOWSKI
Materiat Zrodtowy: Apicjusz O sztuce ku-
linarnej”. Tekst, przektad i komentarz: Ire-
neusz Mikotajczyk i Stawomir Wyszomirski,

Torun 2012.

Pieczona RYBA, ktérej smak na dtugo POZOSTAJE W PAMIECI

PATINA ZE SZCZUPAKA
300 g szczupaka lub innej
biatej ryby, 5 ostryg, 5 jaj,

300 ml $mietanki kremowki,
sol, pieprz, kmin rzymski,
pietruszka, lubczyk, rodzynki.

8 Filety szczupaka kroimy na ka-
walki, solimy i pieprzymy, uktadamy w
porcjowych naczyniach do pieczenia
lub naczyniu zaroodpornym. Ostrygi
otwieramy, kroimy na kawatki i do-
dajmy do ryby. W misce mieszamy
jajka i stodka Smietanke, dodajemy
sol, pieprz, kmin rzymski, mieszamy
wszystko doktadnie i zalewamy rybe.

Na koniec dodajmy rodzynki. Pieczemy
ok 45 minut w temperaturze 140 stopni
Celsjusza. Po upieczeniu dekorujemy
Swiezymi listkami lubczyku, natki pie-
truszki. Podajemy z sosem aleksandryj-
skim i cytrynami w cukrze muscovado.

CYTRYNY W CUKRZE
5 cytryn, 200 g cukru
muscovado.

A Cytryny obieramy, kroimy w plasterki,
ukfadamy w stoiku i zasypujemy cukrem
muscovado. Odstawiamy na parapet na
dwa-cztery dni. Najlepsze sg po trzech
miesigcach lezakowania w lodéwce.

. FILETY SZCZUPAKA PODAJEMY Z SOSEM ALEKSANDRYJSKIM I CYTRYNAMI W CUKRZE MUSCOVADO.

SOS ALEKSANDRYJSKI
DO RYBY PIECZONEJ
~WeZmiesz pieprzu,
lubczyku ogrodowego,
zielonej kolendry, cebuli,
Sliwek suszonych, octu,
oliwy, wina i ugotujesz”.

8 Siekamy cebule w kostke, na pa-
telni rozgrzewamy oliwe i smazymy.
Dodajemy wczesniej przygotowa-
ne ocet, wino oraz $liwki. Wszystko
gotujemy przez okoto 15 minut. Na-
stepnie dodajemy siekana kolendre
i lubczyk. Na stét podajemy z pieczo-
na ryba.

FOT. NORBERT SOKOLOWSKI
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OKO W OKO ze szkodg bobrowg

Szkody czynione na stawach przez zwierzeta pozostajgce pod ochrona
to, niestety, rybacka codziennos¢. W jakich przypadkach mozna liczy¢
na odszkodowanie i jak przebrna¢ przez procedury, by uzyskac¢ gotowke?

Bobr jest w Polsce gatunkiem objetym
ochrong czesciowag na mocy § 1 pkt 1 lit.
b w zw. z § 3 rozporzadzenia Ministra Sro-
dowiska w sprawie ochrony gatunkowej
zwierzat (pkt 6 zatacznika nr 2). Panstwo
nakazujac znoszenie zachowan zwierzat
chronionych, bierze na siebie odpowie-
dzialnos¢ finansowa za szkody spowo-
dowane przez te zwierzeta. Kwestie te
reguluje ustawa o ochronie przyrody w jej
art. 126. W odniesieniu do bobréw usta-
wa stanowi, ze, by szkody mogty zostac
zrekompensowane, muszg wystapic w
gospodarstwie rolnym, lesnym lub rybac-
kim. Niemniej na mocy wyroku Trybunatu
Konstytucyjnego (sygn. P 49/11) zastrzeze-
nie to utracito swa moc.

Zgtosic trzeba ,,NIEZWLOCZNIE"

Jak wskazuje sie w ust. 2, odpowiedzial-
nos¢ Skarbu Parnstwa obejmuje jedynie
rzeczywista szkode, nie zas utracone ko-
rzysci. Oznacza to, ze odszkodowanie nie
obejmie potencjalnych korzysci, jakich nie
udato sie osiagnac, a ktére mozna by byto
uzyskac, gdyby do szkody nie doszto. Nie
podlegaja zatem zwrotowi korzysci nieosia-
gniete na przyktad z tego powodu, ze obec-
nos¢ pracownika podczas ogledzin wyma-
gafa zamkniecia na kilka godzin punktu
sprzedazy.

Zasade odpowiedzialnosci  odszkodo-
wawczej Skarbu Panstwa ustawa wiaze ze
wspdtdziataniem  podmiotéw  prywatnych
w dziafaniach zapobiegajgcych powstawa-
niu omawianych (ust. 4). Innymi stowy, jezeli
wiasciciel odmaowi organowi budowy spe-
cjalnych urzadzen (na przyktad montazu sia-
tek chroniacych groble) na dziatce, na ktorej
nastepnie dojdzie do szkody, odszkodowa-
nie nie bedzie mu przystugiwac (ust. 6 pkt 2

lit. b). Decyzja o nieskorzystaniu ze srodkow
zapobiegawczych podejmowana jest wiec
na wiasna odpowiedzialnos¢. Odszkodowa-
nie nie przystuguje takze osobom, ktérym
przydzielono grunty stanowigce wiasnosc¢
Skarbu Panstwa (ust. 6 pkt 1) czy za szkody
powstate w mieniu Skarbu Panstwa —to jed-
nak z wylgczeniem mienia oddanego innym
podmiotom w gospodarcze korzystanie (ust.
o pkt3lit.a).

Za procedure ogledzin,
szacowania szkod i ustala-
nia wysokosci odszkodo-
wania odpowiada wiasciwy
miejscowo regionalny dy-
rektor ochrony srodowiska
(albo dyrektor parku na-
rodowego). Jej szczegdty
wynikaja z rozporzadze-
nia Ministra Srodowiska w
sprawie szacowania szkéd
wyrzadzonych przez nie-
ktére gatunki zwierzat ob-
jete ochrong gatunkowa.
Przede wszystkim zgtosze-
nia szkody nalezy dokonac
Jniezwitocznie”, w postaci papierowej lub
elektronicznej (ePUAP), a gdy szkoda doty-
czy zwierzat (tu: ryb) dopuszczalna jest tak-
ze forma telefoniczna (§ 2 ust. 11 2).

SLADY i dowody

Formalnym dokumentem inicjujacym
procedure odszkodowawcza jest wniosek
sktadany na dostepnym m.in. na stronach
internetowych RDOS formularzu. Do wnio-
sku nalezy dofaczy¢ kopie dokumentu
potwierdzajacego prawo do mienia, ktére
ulegto szkodzie (wypis z ksiegi wieczystej,
umowa najmu, dzierzawy, uzytkowania)
badz oswiadczenie o samoistnym posia-

PANSTWO
NAKAZUIAC
ZNOSZENIE

ZACHOWAN ZWIERZAT
CHRONIONYCH,
BIERZE NA SIEBIE

ODPOWIEDZIALNOSC
FINANSOWA
ZA SZKODY
SPOWODOWANE
PRZEZ TE ZWIERZETA.

daniu, jesli brak innego tytutu prawnego,
oraz kopie pozwolenia wodnoprawnego
(§ 2 ust. 5). Niekiedy RDOS wymaga dodat-
kowych dokumentéw, na przyktad wypi-
su z ewidengji gruntéw czy oswiadczenia
do celéw podatku dochodowego. W razie
nieprzedfozenia wszystkich dokumentow
organ wzywa do ich uzupetnienia. Gdy
zgtoszenia dokonano telefonicznie, doku-
menty przekazuje sie podczas kolejnego
kroku — ogledzin. Wczesniej
poszkodowany  powinien
zabezpieczy¢ Slady i dowo-
dy pozwalajace na potwier-
dzenie przyczyny i okolicz-
nosci powstania szkody (§ 2
pkt12).

Ogledziny
NA STAWACH

Ogledziny w przypad-
ku stawdw nastepuja nie
pdzniej niz po siedmiu
dniach  od otrzymania
kompletnego  wniosku.
Oszacowanie wysokosci szkody powin-
Nno nastapic¢ przed uptywem 60 dni. Za-
sady ogledzin szkody w gospodarstwie
rybackim okresla § 14 rozporzadzenia —
odszkodowanie obejmuje zaréwno koszt
naprawy budowli stawdw, urzadzen hy-
drotechnicznych, jak i wartos¢ utraconych
ryb. Po ustaleniu wartosci odszkodowania
poszkodowany informowany jest o niej na
pismie (§16). W razie kwestionowania wy-
sokosci Swiadczenia niezbedne jest wyto-
czenie powoddztwa cywilnego przed sad
powszechny, jako ze przyznanie odszko-
dowania nie nastepuje w drodze decyzji
administracyjne;j.

WsPOLPRACA: PAWEL SZCZEPANSKI

Gtos Pana Karpia
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JUBILEUSZ,
sprzedaz karpi
| POZEGNANIE

Naszemu branzowemu Instytutowi Ry-
bactwa Srédladowemu im. Stanistawa
Sakowicza w Olsztynie stukneta wiasnie
siedemdziesiatka. Piekny wiek, wiele osig-
gnie¢ w przesziosci, ale jeszcze wieksze
wyzwania na przysztos¢ w nowej, wciaz
Zmieniajace] sie polskiej rzeczywistosci.
Redakcja ,Gtosu Pana Karpia” zyczy pra-
cownikom Instytutu wielu osiggnie¢ ku
chwale rybactwa srédladowego.

Organizacje zrzeszajace rybakow srod-
ladowych coraz czesciej mowia jednym
gtosem. Woczesniejsze uzgodnienia opinii
zaowocowaty m.in. zajeciem wspdlnego
stanowiska w sprawie sprzedazy zywych ryb
podczas rozmowy z nowym ministrem rol-
nictwa i rozwoju wsi Grzegorzem Puda. Pan
minister jest zdania, ze sprzedaz ryb z wody
Jjest waznym elementem polskiej gospodar-
kirybnej i rodzimego rynku.

Towarzystwo Promocji Ryb dostrzega
obecnie duza szanse na rozwdj rynku karpia
poprzez promowanie krétkiego tancucha
dostaw karpi ,od stawu do stotu”. Dlaczego?
Powod jest prosty - najwiekszymi atutami
karpi jest bliskos¢ ich hodowli od konsumen-
ta i wyjatkowa swiezos¢.

Polskie rybactwo poniosto w ostatnich
miesiacach kolejna bolesna strate. Zmart
profesor Krzysztof Goryczko, wybitny znawca
i promotor sektora pstragowego. Wielokrot-
nie wspierat tez branze karpiowa. Dziekuje-
my Panie Profesorze. Bedziemy mie¢ Pana
we wdziecznej pamieci.

@)

JInstytut  Rybactwa Srédlgdowego w
Olsztynie zostat powotany przez Prezydium
Rzadu uchwata nr 33 z dnia 24 stycznia 1951
roku. W tym roku obchodzimy Jubileusz
70-lecia Instytutu.

W imieniu Dyrekgji Instytutu Rybactwa
Srodladowego sktadamy Panstwu serdecz-
ne podziekowania za dotychczasowa wspot-
prace oraz przekazujemy zyczenia dalszej,
,owocnej" i dostosowanej do nowej rzeczy-
wistosci pracy na rzecz wspolnego dobra i
rozwoju Instytutu.

Jednoczesnie informujemy, iz oficjalne
obchody Jubileuszu 70-lecia Instytutu Ry-

bactwa Srédladowego potgczone z konfe-
rencja naukowa na temat 70. lat rybactwa
Srédlgdowego sg wstepnie zaplanowane na
20-22.09. 2021 roku".

www.infish.com.pl

@)

,Minister Grzegorz Puda spotkat sie
7 przedstawicielami organizacji rybackich
- hodowcow karpi. Spotkanie poswiecone
byto problematyce sprzedazy karpi i prze-
pisdw ja regulujacych. Reprezentanci naj-
wiekszych organizacji hodowcow karpia
przyblizyli problemy zwigzane z handlem
tymi rybami spowodowane eskalacjg zadan
organizacji ekologicznych”.

https://www.gov.pl/web/rolnic-
two/spotkanie-z-przedstawicielami-
organizacji-rybackich

Stanowisko Pana Karpia

W sprawie sprzedazy zywych ryb
Polscy rybacy podczas catego procesu ho-
dowlanego - od wylegu ryb, az do ich sprze-
dazy - wykazuja najwyzsza troske o ich do-
brostan. Troska ta wynika z pokoleniowych
doswiadczen hodowlanych, wypetniajacych
zarazem przepisy prawa..

Szerokie badania rynkowe przeprowa-
dzone w 2020 i 2021 roku jednoznacznie
wskazuja, ze wiekszos¢ konsumentow wigi-
lijnych ryb preferuje ich zakup bezposrednio
z wody w gospodarstwach rybackich, na ba-
zarach i w innych punktach lokalnej sprze-
dazy...

Towarzystwo Promocji Ryb od poczat-
ku swojej dziatalnosci podkresla znaczenie
sprzedazy karpi bezposrednio z wody. Dzia-
fania te bedziemy kontynuowac réwniez w
latach nastepnych.

www.pankarprybacy.pl

@)

Pan Profesor Krzysztof Goryczko byt jednym
Z inicjatoréw, zatozycieli oraz Honorowym
Prezesem Stowarzyszenia Producentow Ryb
tososiowatych. Bedzie nam bardzo brakowa-
to madrosci, serdecznosci, rozlegtej wiedzy,
doswiadczenia oraz poczucia humoru Pana
Profesora, ktéry zawsze wspierat wszelkie ini-
cjatywy na rzecz rozwoju polskiego rybactwa.
http://sprl.pl/aktualnosci/strona/2
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Biebrzanski Park Narodowy to jedno z tych
miejsc, ktére warto odwiedzi¢ o kazdej porze
roku, cho¢, oczywiscie, najmocniej przyroda
tetni tu wiosna, gdy ptaki przystepuja do legow.
Tokowiska bataliondw, mozliwos¢ zaobserwo-
wania m.in. wodniczki, dubelta i orlika grubo-
dziobego - to gratka dla kazdego ornitologa.
Tym wieksza, ze dla niektérych ptakéw Dolina
Biebrzy jest jednga z ostatnich ostoi w Europie.
Symbolem BbPN jest wiasnie batalion, ale
najwiekszy polski park narodowy pozostaje tez
najwieksza w kraju ostojg tosia. - W 1925 r, spe-
cjalnie dla ochrony tosia, utworzono rezerwat
przyrody Czerwone Bagno — mowi Andrzej
Grygoruk z BbPN. - Po Il wojnie Swiatowe] byto
to jedyne miejsce wystepowania tosi w kraju.
Obecnie w parku zyje ok. 600 osobnikdw.
Spotkanie oko w oko z tosiem na diugo
zapada w pamiec¢, szczegdlnie ptyngcym Bie-
. \ | } brza kajakarzom. Nie wszyscy wiedzg, ze wa-
i Ry i A e [ R ATe M sace kilkaset kilogramow zwierzeta nie tylko

FLlA Y AR | sy 1A TSI e dobrze ptywajs, ale i nurkuja. (GK)
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