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Nie odwotuimy Wigilii,
bo CO NAM POZOSTANIE?

” Mam nadzieje, ze COVID-19 minie jak zty sen. Mam nadzieje,
zZe zbyt bliski sojusz oftarza z tronem takze minie, bo ten
pierwszy ma wazniejszq role do spetnienia na tym swiecie.
Mam nadzieje, Ze nadzieja znow wstgpi w Nas...

Trzesie sie Swiat w posadach. Zdrowotnych,
ekonomicznych,  politycznych,  religijnych.
Czym dla nas, zwykitych zjadaczy karpi, te trze-
sienia sie zakonczg? Jak tu i teraz odnalez¢ w
sobie i sasiadach te wspdlna czes¢ systemow
wartosci, ktéra warunkuje nasza solidarna
egzystencje? Gdzie nasze opoki, na czym sie
oprze¢? Wigilia dla wy-
znajacych  chrzescijanski
system wartosci to prze-
nikanie sie zycia ze strefa
sacrum. Jeden, wyjatko-
Wy W roku wieczoér Boze-
go Narodzenia.

Ale ten wieczdr jest
wyjatkowy takze dla tych,
ktorzy uniwersalne war-
tosci  prawdy, sprawie-
dliwosci, dobra i piekna
wywodza z innych zrodet.
Wigilia to piekna trady-
cja. Dla wszystkich, bez
wyjatku. Dla nas, star-
szych, wspomnienia z
dziecinstwa i szukanie
dzisiaj tamtego ciepfa.
Dla naszych dzieci i wnu-
kow - pozytywne emocje,
rados¢ wspdlnych rodzin-
nych chwil, zapach cho-
inki i smakotykdw, pierwsza gwiazdka, jasetka i,
oczywiscie, prezenty.

Nie odwotujmy wiec, wbrew ironii losu, Wi-
gilii, bo co nam pozostanie, czy mamy cos w za-
mian? Przeciez z nowymi tradycjami (réwniez
tymi ulicznymi z pochodniami) to jakos ostatnio
nam nie wychodzi, a ideologiczni przeciwnicy
wigilijnego karpia tylko udajg jego obroncéw.

COVID-19 poodsuwat nas od siebie fizycznie.
Wigilia jest wspaniatg okazjg, aby te dystanse
poskracac. Jezeli nie mozemy dzisiaj poskracac
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ich w centymetrach, to zrébmy to we wspo-
mnieniach, dobrym stowie, zyczliwym usmie-
chu. Poskracajmy dystanse do wszystkich, bez
wzgledu na kolor skory, religie, poglady politycz-
ne czy orientacje seksualne. Poskracajmy dy-
stanse do rodziny, sgsiadow blizszych i dalszych.
Poskracajmy dystanse do innych. Jezeli nie tu i
teraz, to kiedy? Spiesz-
my sie.

Mam nadzieje, ze
COVID-19 minie jak zty
sen. Mam nadzieje, ze
zbyt bliski sojusz ofta-
rza z tronem takze mi-
nie, bo ten pierwszy ma
wazniejsza role do spet-
nienia na tym Swie-
cie. Mam nadzieje, ze
nadzieja zndw wstapi
w nas, a na wigilijnym
stole, obok pustego ta-
lerza, jednag z dwunastu
potraw nadal bedzie
karp - wyborny smak
tradycji, nasze narodo-
we dziedzictwo - zaku-
piony, jak zawsze, na
pobliskim bazarku pro-
sto z basenu z woda.
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Przyjdz na swiat,
By wyréwnac rachunki strat.
Zeby zajaé wsrdd nas,
Puste miejsce przy stole”
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Niektorzy wieszcza koniec karpia, bo ceny niskie, bo ktos, kto
zamawiat setkami ton, teraz zadowala sie kilkoma tonami, bo
organizacje ,prozwierzece" atakuja...

A mnie sie wydaje, ze jest zupetnie inaczej. Przeciez ceny za-
wsze sie wahaty, a karpiarstwo przetrwafo. Przeciez przez ostatnie
10 lat udato sie nam unowoczesni¢ nasze gospodarstwa korzy-
stajac z pieniedzy UE. Przeciez gdy trzeba, potrafimy juz sprostac
rynkowi i zaméwieniom na karpia przetworzonego. Ale tez wie-
my, Zze nie powinnismy pozwoli¢ na zréwnanie naszego karpia z
innymi pouktadanymi réwniutko na pétce rybami i produktami,
ze powinnismy rozwijac rynki alternatywne do tych masowych
i budowac przy tym wizerunek marki zywego karpia jako zyw-
nosci wyjatkowej, stuzacej zdrowiu konsumentéw, kultywowaniu
polskiej tradycji kulinarnej, a wreszcie utrzymaniu waloréw przy-
rodniczych i retencyjnych tradycyjnych stawdw karpiowych.

A co do dziatania organizacji ,prozwierzecych”, to wiado-
mo jedno - gdy dasz im palec, beda chcieli drugi, a potem cata
reke. Chcieliby fatszywie wmowic spoteczenstwu, ze obywatel
stojacy w kolejce po karpia czy kietbase powinien sie wstydzic,
ale Polak i tak jest madrzejszy.
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Wiele POZYTYWNYCH SKOJARZEN z karpiem

Do smaku karpia, tradycyjnie hodowanego w polskich stawach i
tak zwyczajnie, najprosciej jak to mozliwe, usmazonego na patel-
ni, chyba wszyscy przyzwyczailismy sie juz na dobre. llez to razy w
réznych zakatkach Polski, styszymy to samo zdanie: ,to mieso jest
az stodkie, po prostu rozptywa sie w ustach’, po czym twarz osoby
te sfowa wypowiadajgcej promieniuje szerokim usmiechem..

Nie dziwi wiec fakt, ze karp, a za nim wiekszos¢ ryb stodko-
wodnych, kojarzy sie pozytywnie. Zapewne jednak nie wszy-
scy zdaja sobie sprawe, ze tych powoddw do pozytywnych,
choc¢ tym razem niekulinarnych, skojarzen z rybami (piszemy
0 tym na str. 15) mozemy miec znacznie wiecej. W biogazow-
niach z odpaddw rybnych powstaje nie tylko gaz, ale i prad.
Inni specjalisci z tego samego surowca pozyskujg cenny kola-
gen, wykorzystywany pézniej m.in.w kosmetologii i przemysle
farmaceutycznym.

Tych mozliwosci wykorzystania odpaddw rybnych jako su-
rowca technicznego jest, oczywiscie, znacznie wiecej. Moze sie
wiec zdarzy¢, ze podczas zachwytow nad smakiem karpia przy
wigilijnym stole ustyszmy tez, ze ktos odzyskat zdrowie dzieki ry-
bim osciom. | bedzie miat racje, bo wiasnie one sa znakomitym
zrédtem hydroksyapytu, ktory ortopedzi i stomatolodzy stosujg w
procesach odbudowy kosci. A jak ktos powie, ze dzieki rybom do-
jechatautem na wigilijna wieczerze? Tu juz zalecamy ostroznosc,
bo, owszem, olej rybi jest przeksztatcany w biodiesel, ale na razie
polskie normy nie pozwalajg na korzystanie z takiego paliwa. (K)
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Podelektujmy sic DOBRYM JEDZENIEM!

O tradycyjnym zdrowym jedzeniu rozmawiamy z Janem
Zwolinskim z Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

Dwa czy trzy lata? OTO JEST PYTANIE
Wadly i zalety dwdch cykli hodowlanych karpi przybliza

dr.inz. Jerzy Sliwinski z SGGW w Warszawie.

Takie byty PRZYCZYNY STRAT

Mijajacy sezon podsumowuije lek. wet. Teresa Nowak-Kobus.

KRWAWY FINAL rybnego biznesu
Mirostaw Ganobis, mitosnik lokalnej historii, przypomina
tragiczne zdarzenia z lat 30. ub. wieku, ktérych gtéwnymi
bohaterami byli handlarze ryb z Oswiecimia i Krakowa.

Jak staw oddat RADZIECKI BOMBOWIEC
By z podoswiecimskiego stawu Lekacz wydoby¢ szczatki
zestrzelonego przez Niemcow radzieckiego samolotu,
trzeba byto brnac po kolana w mule. Ale byto warto.

KROLEWSKIE KARPIE od braci Krolow
Prowadzenie Gospodarstwa Rybackiego ,Brzeszcze" koto
Oswiecimia to m.in. ciagte zmaganie sie ze szkodami
gdrniczymi, ale smak tutejszych karpi nie ma sobie rownych.

RYBY - czy na pewno tylko zywnos¢?
Nasz ekspert dr Mirostaw Kuczyrski pisze o mozliwosciach
wykorzystania odpaddw rybnych jako surowca technicznego.

Ptasia dezercja, czyli ZDRADA NA STAWACH
O zwyczajach rybitw biatowasych i slepowronow
rozmawiamy z ornitologiem dr. Mateuszem Ledwoniem,
statym gosciem na brzeszczanskich stawach.

Przypadek sprawit, ze ZAGRALEM ANIOLA

Rozmowa z Wiodzimierzem Nowotarskim z Brzezinki,

emerytowanym automatykiem w kopalni ,Brzeszcze"
i wedkarzem, ktory wystapit w filmie ,Dotkniecie aniofa”.

KARP W SZARYM SOSIE na Wigilie w stylu retro
Dla wielu pokolen Polakéw byta to potrawa wrecz
obowigzkowa, cechujaca sie prawdziwie staropolskimi,
ztozonymi smakami: rybe gotowano w stodko-kwasnym
sosie z dodatkiem piernika, rodzynek i migdatow.

Jak handlowa¢ ZYWYMI RYBAMI

Co kazdy hodowca ryb powinien wiedzie¢ o transporcie
zywych karpi, ich sprzedazy i usmiercaniu, by nie
wejs¢ w konflikt z prawem.

PROSTO z sieci

Informacje i ciekawostki wytowione z gtebin internetu.

Rowerowy wypad NA NAZIELENCE

Magiczna przestrzen, czyli stawy jako miejsce rekreacii.

Gtos Pana Karpia
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PODELEKTUJMY SIE
DOBRYM JEDZENIEM!

,Niepokoi mnie trend odchodzenia od sprzedazy zywego karpia
i to wcale nie dlatego, ze chce go ubijac i skroba¢ w domu, ale dlatego,

ze to gwarancja Swiezosci i wyjatkowej jakosci”.

ROZMOWA Z JANEM ZWOLINSKIM,
WICEPREZESEM ZARZADU POLSKIE] IZBY
PRODUKTU REGIONALNEGO | LOKALNEGO
(PIPRIL) | SEKRETARZEM KAPITULY ZNAKU
LJAKOSC TRADYCIA”.

Czym jest i z jakiej potrzeby zrodzita sie
Polska Izby Produktu Regionalnego i Lo-
kalnego?

Jest to organizacja pozarzadowa o statu-
sie pozytku publicznego, ktéra rozpoczeta
dziatalnos¢ w roku 2004. Najwazniejszym
powodem jej powstania byta narastaja-
ca Swiadomosé, ze polska kuchnia, dzieki
wptywom réznych narodowosci, ktére za-
mieszkiwaty polskie ziemie przez setki lat,
jest ogromnym bogactwem, wrecz ewene-
mentem, nie tylko na skale europejska. Nie-
stety, to nasze wspaniate dziedzictwo do
poczatkéw naszego wieku nie doczekato
sie nalezytego uhonorowania. Chcielismy,
aby byto ono znéw zywe, aby tradycyjne
produkty i potrawy wrécity na polskie stoty,
aby az tak bardzo nie daty sie wypchnac z
naszych domow przez zywnos¢ produko-
wana na wielka skale. Walka o to wcale nie
jest tatwa, gdyz nasze zycie zdominowane
zostafto przez tzw. szybka kuchnie, co zdro-
wia nam na pewno nie przysparza, a raczej
stawia nas w kolejkach do lekarzy specjali-
stow wielu choréb cywilizacyjnych.

Na czym w praktyce polega identyfikacja
i promocja produktéw tradycyjnych?
Zeby dobrze to wyttlumaczy¢, trzeba by sie
cofnac o 20 lat. Wtedy rozpoczat sie, prowa-
dzony do dzis, konkurs pod nazwa ,Nasze
kulinarne dziedzictwo - smaki regionow”.
Przez ten czas do konkursowej oceny sta-
neto ponad 20 tysiecy produktow lokalnych
i regionalnych, co potwierdzito, jakie bogac-
two, jakie zasoby tkwig w polskiej kulturze
kulinarnej. Dos¢ szybko pojawit sie owoc
tych prac - system jakosci zywnosci ,Jakos¢
Tradycja", ktéry powstat dla zidentyfikowa-
nia, promowania naszych wyjgtkowych spe-
Cjatéw i umiejscawiania ich odpowiednio na
rynku, aby klienci swiadomie mogli nabywac
cos, co jest dorobkiem pokolen Polakdw. W
2007 roku system zostat uznany przez mini-
stra rolnictwa i rozwoju wsi jako jedyny, ktory
dotyczy naszego dziedzictwa kulinarnego.

Zatézmy, ze jestem piekarzem, ktéry wy-
pieka tradycyjny chleb, ale dopiero od pie-

JAN ZWOLINSKI PODCZAS WYSTAPIENIA NA KONFERENCII ,RYNEK KARPIA W POLSCE — NOWA RZECZYWI-

STOSC", KTORA ODBYLA SIE 24 WRZESNIA 2020 ROKU.

ciu lat. Czy moge ubiegac sie o certyfikat
systemu ,, Jakos¢ Tradycja”?

Moze pan wypieka¢ ten chleb od roku, a
nawet od wczoraj. Jedynym niezmiennym
kryterium naszego regulaminu jest tradycja
wypieku i ta wiasnie tradycja musi siegac co
najmniej piecdziesieciu lat. Trzeba udoku-
mentowac¢, ze wytwarzamy z tradycyjnych
krajowych produktéw najwyzszej jakosci, bez
GMO. Uzywane surowce z kolei musza po-
chodzi¢ z uprawy czy hodowli, gdzie stosuje
sie dobra praktyke rolnicza lub hodowlang
(w tym dotyczaca ryb). Dowody moga byc
bardzo réznorodne - od receptur firmowych,
ksigzek kulinarnych zaczynajac, a na zapi-
skach, fotografiach rodzinnych czy wrecz pio-
senkach ludowych konczac. Z wieloletnich
doswiadczen Kapituty Znaku ,Jakos¢ Trady-
cja" wynika, ze Polacy nadal majg ogromng
wiedze odnosnie tego, co i jak robi¢, ale nie
zawsze majg z czego robi¢. Dlatego bardzo
pilnujemy, aby do tradycyjnych receptur sto-
sowane byty tradycyjne surowce.

W tym catym procesie certyfikowania wi-
dze ogromngq role i odpowiedzialnosé¢ ka-
pituty. Kto jg tworzy?

Znak przyznawany jest przez Kapitute Zna-
ku, ktéra sktada sie z 11 oséb, w tym czte-

| FOT. POLSKI KARP - ORGANIZACIA PRODUCENTOW

rech delegowanych przez PIPRIL, czterech
reprezentujgcych samorzadowcow dele-
gowanych przez Zwiazek Wojewddztw RP
i trzech oséb wybranych sposréd niezalez-
nych ekspertow. W kapitule s m.in. prof.
Wiestaw Przybylski z SGGW w Warszawie,
dr Anna Diowksz z Politechniki toédz-
kiej, prof. Bogustaw Staniewski z UWM w
Olsztynie, dr Maciej Oziembtowski z Uni-
wersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.
Kapitule przewodniczy lIzabella Byszew-
ska — prezes Zarzadu PIPRIL, natomiast ja
jestem sekretarzem. Sktad kapituty jest tak
dobrany, aby rézne produkty mogli oce-
nia¢ wysokiej klasy specjalisci z wielu dzie-
dzin, ktérzy potrafia okresli¢ ich wyjatkowa
jakos¢, réznorodnosé, jednoczesnie znajac
ich historie.

Czy mégtby Pan przyblizy¢ jakis konkret-
ny przyktad produktu i kryteriow, wedtug
ktorych jest oceniany przez kapitufe?

Obecnie w handlu bardzo czesto oferowa-
ne jest mieso z dwdch ,przemystowych”
ras swin, o ktérych mozna wiele rzeczy
powiedzie¢, ale nie to, ze hodowane byty
w Polsce 50 lat temu. To nawet nie bytaby
najwieksza wada tego miesa, gdyby nie
fakt, ze w jego przetworstwie, dla poprawy

Gtos Pana Karpia

trwatosci, konsystencji, zapachu czy barwy
uzywa sie mnoéstwa odczynnikdéw z grupy
znakowanej symbolem ,E". Kapituta zde-
cydowanie pilnuje, aby wyroby wieprzowe
pochodzity z miesa takich ras krajowych
jak: wielka biafa polska, biata polska zwi-
stoucha, ostroucha, putawska czy ztotnic-
ka pstra i ztotnicka biata, ktére byty w na-
szym kraju hodowane od bardzo dawna.
Chodzi o to, zeby mieso byto miesem, a
nie produktem migsopodobnym. Prosze
spojrze¢ na potki w sklepach. Co wida¢ na
etykietach wedlin? Jest tam mndstwo ko-
déw zagestnikdw, aromatow, barwnikdw
itd. Przeciez w naszej tradycji nie byfo tych
substancji, a najlepszym konserwantem
uzywanym przez nasze babcie i prababcie
byla temperatura, a poza tym, oczywiscie,
sol, cukier i ocet.

A moze po prostu mamy takie czasy, ze nie
ma co walczy¢ o te cafq tradycje?

Wrecz przeciwnie. Polacy sg narodem, kto-
ry kocha tradycje. Zastanawiatem sie na-
wet niedawno nad zorganizowaniem kon-
ferencji pt. ,Czy pieniadz zabije tradycje?".
Ot6éz tak, pienigdz zabija tradycje i to sku-
tecznie. Mamy czasy, w ktérych fetyszem
dla ludzkosci stat sie pienigdz. Producenci
zas kierujac sie ekonomia, stosujg prawo
skali, a ta mowi, ze im wiecej i bardziej ma-
sowo produkujesz, tym koszt jednostkowy
produktu jest nizszy, a tym samym wyzszy
zysk. A klient? Jest zachecany reklamami i
najczesciej przy zakupach kieruje sie kryte-
rium cenowym. Ale jest jednak coraz wie-
cej klientéw, dla ktérych nie jest to jedyne
kryterium. | tu mate zwyciestwo systemu
,<Jakos¢ Tradycja". Prosze podejs¢ do sto-
iska miesnego duzego marketu. Wedliny,
ktore sg zamkniete w folie, musza mie¢ na
etykiecie wszystkie sktadniki. Natomiast te
sprzedawane luzem sg pozbawione opisu.
Gdy wejdzie gtodny klient, nie zastanawia
sie nad sktadem, wabi go zapach i wyglad,
no i cena. Slina mu cieknie i.. kupuje. Cza-
sem podchodze do takiego klienta i py-
tam: ,czy pan wie, co ta kietbasa zawiera?".
Najczesciej stysze odpowiedz: jest dobra”.
Tylko tyle. A przeciez na zapleczu stoiska
obowigzkowo musi by¢ zeszyt ze sktadni-
kami wszystkich produktéw. Sprzedawcy
pytani, czy zdarza sie, ze kupujacy zainte-

resuja sie tym zeszytem, odpowiadaja, ze
bardzo, bardzo rzadko. W konsekwencji za
brak dbatosci o to, co jemy, ptacimy czesto
cene zdrowia. Jesli nie wydamy pieniedzy
na dobrego mleczarza, masarza czy pieka-
rza, wydamy je pdzniej na lekarza. Dlatego
promowanie naszej tradycyjnej, zdrowej
kuchni jest wielka misjg, ktdrg nasza izba
podejmuje od wielu lat.

A przeciez kiedys jedzenie i jego przyrzg-
dzanie nie stuzyto jedynie zaspokajaniu
gfodu.

Kiedys kuchnia, to byla celebra. W tym
wszystkim uczestniczyty cate pokolenia.
Tak powstawata pamie¢ dobrego sma-
ku oparta na zapamietanym na cate zy-
cie obrazku na przykfad krzatania sie po
kuchni, rozwatkowywania ciasta na stol-
nicy, oczekiwania przy stole wsréd aro-
matu przygotowywanych domowych po-
traw. Gdyby ten stot umiat mowic, wiele
by opowiedziat. O tym, kto tam siadat, o
czym rozmawiano. Byto to takze magiczne
miejsce wspomnien i wymiany doswiad-
czen, takze kulinarnych. Obecnie czesto
Z jedzeniem jest, mowiac trywialnie, jak z
szybkim seksem, czyli byle jak, byle gdzie
i szybko. Ktos wpadnie na chwile do baru,
bo przeciez zaraz trzeba wraca¢ do pracy,
Ztapie jakas butke z czyms, przetknie, a za
pie¢ minut nawet nie pamieta, co to byto.
Tym, co obecnie jemy, niezmiernie rzadko
sie delektujemy, a przeciez to powinno by¢
sensem kultury jedzenia i obyczaju.

Ilu producentéw w tej chwili moze sie po-
szczyci¢ znakiem ,, Jakos¢ Tradycja” i czy
w tej grupie sq hodowcy karpi?

Obecnie mamy ponad 340 produktow,
ktérych producenci postugujg sie naszym
znakiem. Ci, ktérzy juz nasz znak posiadajg,
wystepujg czasem z aplikacja na nastepne
produkty. Przykfadem jest choé¢by OSM w
towiczu, ktéra juz posiada znak ,Jakosc
Tradycja” dla swoich pieciu wyrobdéw, a sta-
ra sie o trzy nastepne. Wsréd certyfikowa-
nych produktéw sg m.in. wspaniate ogorki
konserwowe z Dagomy, Chrzan Nadwar-
cianski, musztardy, makarony, przetwory
owocowo-warzywne. Ale swojg reprezen-
tacje maja tez karpie: Karp z Oksy, Karp z
Bylin, Karp ze Starzawy, Karp z Rudy Réza-
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nieckiej, Karp wedzony dzwonko z Betzca.
W 2019 roku w trakcie XIX edycji konkur-
su ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki
Regiondéw", ktérego finat zawsze odbywa
sie na terenie Miedzynarodowych Targow
Poznanskich, prestizowa ,Perte” otrzymat
Rytwianski karp wedzony.

A co Pan mysli o karpiu jako konsument?
Dostrzegam kilka spraw. Po pierwsze, nie-
pokoi mnie trend odchodzenia od sprzeda-
7y zywego karpia i nie dlatego, ze chce go
ubijac i skroba¢ w domu, ale dlatego, ze to
gwarancja Swiezosci i wyjatkowej jakosci.
Tak wiec najchetniej wybieram zywego kar-
pia i najczesciej sam go sprawiam, a robie
to od wielu lat albo prosze o fachowe spra-
wienie i oddanie mi - oprécz samej ryby -
rowniez tusek, bo u mnie w domu tuski sie
wrecz liczy, potem dzieli miedzy domowni-
kow. Wierzymy, ze zapewnia nam to powo-
dzenie finansowe przez caty rok. A na stole
wigilijnym karp by¢ musi i to karp w gala-
recie, co jest domeng mojej zony, no i karp
smazony, Czym zajmuje sie juz osobiscie.

ZBIGNIEW SZCZEPANSKI

Prekursor agroturystyki, organizator radiowego konkursu ,,Zielone lato”

Polskiego Radia
Jan Zwolinski zor-
ganizowat konkurs
pt. ,Zielone lato” iw
ten sposéb stat sie
wraz z kilkoma in-
nymi osobami pre-
kursorem prawdziwej agro- i ekoturystyki
w gospodarstwach rolnych. Zeby wytypo-

= S  Pracujac przez
: " 40 latw | Programie

wac najlepsze gospodarstwa z poszcze-
golnych wojewoddztw, wraz z przedstawi-
cielami osrodkéw doradztwa rolniczego,
odwiedzit kilkaset rolniczych zagréd.

8 Finaly tych konkurséw byty wiel-
ka przygoda dla jej uczestnikéw, ktorzy
prezentowali walory turystyczne swo-
ich gospodarstw, w tym takze lokalnej
i regionalnej kuchni. Poniewaz kazdy z
uczestnikéw miat obowiazek przywiez¢

Jperte” stotu, dlatego ten biesiadny stét
uginat sie od wszelakich przysmakéw:
miodoéw, seréw, wedlin, nalewek i wszel-
kiego dobra. Spotkania te byty niewatpli-
wie waznym przyczynkiem do ochrony i
promocji naszego polskiego dziedzictwa
kulinarnego. Jeden dzien takiego finatu
byt przeznaczony na zwiedzanie regio-
nu, w ktérym sie odbywat. Dos¢ powie-
dzie¢, ze z takiego finatu wyjezdzata jed-
na wielka agroturystyczna rodzina.
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Dwa czy trzy lata? OTO JEST PYTANIE

Dyskusje na temat dtugosci cyklu hodowlanego karpi toczg sie juz od ponad stu lat!

Odtowy jesienne zblizaja sie powoli ku kon-
cowi. Z terenu docieraja sygnaty, ze tegorocz-
ne wyniki sg bardzo rézne. Susza wiosenna
i dos¢ umiarkowane w poréwnaniu do lat
ubiegtych temperatury z pewnoscia przy-
czynity sie do tego, ze karpie w stawach to-
warowych nie wszedzie uro-
sty tak, jak sie spodziewano.
W wiekszosci przypadkow sa
to karpie produkowane w cy-
klu dwuletnim. Powracajg w
tym momencie pytania: czy
produkgcja karpi towarowych
W oparciu o ciezki narybek,
dos¢ czesto prowadzona w
polskich  gospodarstwach
stawowych, jest stusznym
rozwigzaniem? Czy nie po-
winno sie preferowac pro-
dukgji ,handléwki” w oparciu
o kroczki, czyliw cyklu trzyletnim? Ktos spoza
branzy rybackiej na takie watpliwosci szybko
odpowie: ,oczywiscie, ze lepszy bedzie cykl
dwuletnil Przeciez szybszy obrét to wigkszy
zysk!". Gdyby tak byto, to hodowcy karpi z
pewnoscia nie zastanawialiby sie dtugo.

Zetkniecie DWOCH RYNKOW

Okazuje sie, ze ten dylemat nie jest w go-
spodarce karpiowe] czyms nowym. Ponad
sto lat temu nad problemem debatowano
na tamach prasy fachowej (,Okdlnika Rybac-
kiego", ,Wiadomosci Rybackich”). W dyskusji
wypowiadali sie najwybitniejsi praktycy oraz
przedstawiciele nauki (notabene scisle zwia-
zani z praktyka, co obecnie nie jest, niestety,
powszechnym zjawiskiem), choc¢by w osobie
profesora Franciszka Staffa, ktory na famach
Wiadomosci Rybackich” w 1914 roku wrecz
namawiat hodowcow do stosowania dwu-
letniego systemu chowu.

Argumenty, jakie przytaczano na ko-
rzys¢ krétszego cyklu, byty rzeczywiscie

CZY PRODUKCIA
KARPI TOWAROWYCH
W OPARCIU
O CIEZKI NARYBEK,

DOSC CZESTO
PROWADZONA
W GOSPODARSTWACH
STAWOWYCH,
JEST SLUSZNYM
ROZWIAZANIEM?

istotne. Podkreslano, ze pozwala na mniej-
sze zuzycie paszy. W przypadku skréce-
nia cyklu, koszty pracy tez sa znacznie
zredukowane. Niebagatelne znaczenie
ma réwniez to, ze nie Ma potrzeby wyko-
rzystywania dodatkowych powierzchni
dla produkcji i zimowania
kroczkéw, co - jak wiemy -
moze stanowi¢ nawet 30
proc. udziatu w powierzchni
gospodarstwa. Podkreslano
réwniez, ze cykl dwuletni
pozwala na ograniczenie
strat na skutek $nie¢ karpi.
| wreszcie, 0 czym wspo-
mniano, uzyskuje sie szyb-
szy zwrot nakfadéw finan-
sowych.

Zwolennicy drugiej opcji
podkreslali natomiast, i czy-
nig to do dzisiaj, ze, owszem, zalet cyklu dwu-
letniego jest duzo, jednak mimo to lepszy
jest drugi wariant. Decyduje o tym wieksza
pewnos¢ uzyskania ryb o pozadanej na ryn-
ku wielkosci, czyli produktu, ktéry ma wiek-
sze szanse sprzedazy.

Dlaczego przed wiekiem poswiecono
tak duzo uwagi na dyskusje o wyzszosci jed-
nego systemu nad drugim? Wynikato to z
zetkniecia sie dwdch rynkéw zbytu. W daw-
nej Kongreséwce konsumenci karpia po-
szukiwali ryb o masie 05-0,6 kg (réwniez w
okresie gospodarki socjalistycznej kazda licz-
ba karpi, niezaleznie od wielkosci, sie sprze-
data i hodowcy nie martwili sie specjalnie,
uzyskujac nawet bardzo ,lekka handlowke").
Natomiast na Slasku i w Galicji preferowano
ryby o masie 1,5 kg i taka uzyskiwata wyraznie
WYZ573 cene.

SKAZANI na trzy lata?

Mozna uznac, ze obecnie jestesmy ska-
zani na dominacje trzyletniego systemu

produkgji ,handléwki”, a doskonalone me-
tody produkgcji, szczegdlnie zastosowanie
wysokowartosciowych pasz, pozwala nieco
ztagodzi¢ ryzyko niekorzystnych warunkéw
termicznych w przypadku wyboru cyklu
dwuletniego. Decydujaca jest z pewnoscig
kalkulacja kosztow, a przede wszystkim
paszy oraz intensywnosci zywienia. Dru-
gim elementem pozostaje optymaliza-
Cja zageszczenia obsady ryb na stawach
towarowych. Istotne jest takze, jaka baza
produkcyjng hodowca dysponuije, tzn. jaka
wydajnos¢ naturalng wykazuja uzytkowane
stawy? W jakim stopniu mozna ja popra-
wic¢? W takiej sytuacji ryzyko odfowu drob-
niejszej, czyli rzeczywiscie lekkiej ,handlow-
ki", przy skréceniu cyklu produkcyjnego
bedzie mnigjsze.

Natura, HODOWCA i przetwérnie

Niestety, cho¢ uznaje sie to za wielka
zalete, w tradycyjnej gospodarce karpio-
wej Wcigz znaczaca role odgrywac bedzie
natura, a Na nig wptywu nie mamy. Zimny
sezon czy deficyty wody moga w znacznym
zakresie zniwelowa¢ wysitki hodowcy. W
zwiazku z tym, wydaje sie, ze system trzy-
letni, pozwalajacy w miare stabilny sposob
produkowac ryby o masie ponad 15 kg, be-
dzie na razie dominowat w polskich obiek-
tach karpiowych, tym bardziej, ze - na co
wskazujg sygnaty z kraju - znaczna czesc¢
wyhodowanych karpi bedzie przetwarzana,
a zaklady przetworcze chetniej widza duze
karpie.

JestesSmy jako branza w okresie formo-
wania nowych drdg sprzedazy. Moze za kilka
lat, kiedy mate przetwdrnie przy gospodar-
stwach zyskaja na znaczeniu i mniejsze kar-
pie, filetowane od reki na miejscu w zgrabne
porcje, zdominuja rynek, wtedy system dwu-
letni stanie sie powszechnym. Wowczas dwa
bedzie z pewnoscia lepsze niz trzy.

Gtos Pana Karpia

TERESA NOWAK-

LEKARZ WETERYNA

TAKIE BYLY PRZYCZYNY
sniec i strat w rybactwie

Obserwujmy stawy, nie lekcewazmy zadnych
objawoéw ani pojedynczych snie¢, bo one
moga byc¢ sygnatem zaczynajacych sie
problemoéw chorobowych. Im wczesniej je
wykryjemy, tym wieksza szansa wyleczenia.

Trudno mi podsumowac mijajacy sezon ho-
dowlany z powodu mniejszej liczby badan
w stosunku do poprzednich lat. Na podsta-
wie przeprowadzonych badan i wywiaddw
whnioskuje, ze gtéwnymi przyczynami sniec i
strat w rybactwie w mijajacym sezonie byty:

7. czynniki $rodowiskowe

Z. czynniki infekeyjne

5. czynniki inwazyjne.

Czynniki SRODOWISKOWE

Od kilku lat obserwuje sie zwiekszajaca
sie liczbe réznego rodzaju zawiesin w toni
wodnej. Zawiesiny to plywajace w wodzie
nierozpuszczalne substancje organiczne i
mineralne oraz zywe i martwe drobne zwie-
rzeta oraz rosliny wodne. Duze ilosci zawie-
sin w stawach karpiowych
wystepujg najczesciej przy
gestych obsadach duzych
ryb, zerujacych w mulistym
dnie. Zawiesiny pojawiaja
sie réwniez przy splywach
wody z okolicznych gruntow
po obfitych deszczach. Przy
zwiekszonej liczbie zawiesin
obserwuje sie osiadanie ich
na skrzelach, co skutkuje
zatykaniem skrzeli, podraz-
nieniem tkanki skrzelowej. Wystepuje tez
obrzek blaszek skrzelowych.

Tak zmieniona tkanka skrzelowa jest
podatna na wtdrne zakazenia bakteryjne i
grzybicze. Utrudniony przeptyw wody przez
skrzela uniemozliwia pobieranie tlenu przez

’ ABY ZMNIEISZYC
LICZBE ZAWIESIN
W WODZIE, TRZEBA
WAPNOWAC KILKA RAZY

W SEZONIE, MONITOROWAC
WODE DOPLYWAIACA,
SZCZEGOLNIE PO

OBFITYCH DESZCZACH.

ryby, nawet jesli jest go wystarczajaca ilos¢ w
Srodowisku. Przy poruszeniu przez ryby osa-
déw dennych najczesciej wydziela sie amo-
niak, ktéry w procesie utleniania przechodzi
w azotany i azotyny, ktére sg dla ryb jeszcze
bardziej toksyczne.

Aby zmniejszy¢ liczbe zawiesin w wodzie,
trzeba wapnowac kilka razy w sezonie, mo-
nitorowa¢ wode doptywajaca, szczegdlnie
po obfitych deszczach. Osady i muty denne
mozna zmniejszac lub likwidowac przez osu-
szanie i intensywne wapnowanie dna sta-
wowego. Mozna tez siegnac po biologiczng
mineralizacje przez zastosowanie pozytecz-
nych mikroorganizmdw. Poruszaniu osaddw
dennych zapobiega tez wczesne karmienie
ryb wiosng, aby te nie zerowaty w dnie.

Czynniki INFEKCYINE

Najczestsza  przyczyna
Snie¢ z powodow infekcyj-
nych byt KHV. Jednak w
stosunku do lat ubiegtych
nie przybrat na sile. Praw-
dopodobnie karpie wytwo-
rzyty odpornos¢ osobnicza i
srodowiskowa. Wystgpienie
objawéw choroby i $niec
rzadko przekroczyto 40 proc.
obsady. W latach ubiegtych dotyczytp ok. 75
proc. obsadly.

Erytodermatitis wystapito tylko w kilku
przypadkach i w formie chronicznej. Uzyski-
wano dobre wyniki w zakresie gojenia sie
wrzoddw po podaniu antybiotykow.

Czynniki INWAZYINE

Istotnym czynnikiem inwazyjnym w tym
sezonie byla ameba stodkowodna. Jest to
jednokomorkowy pierwotniak, poruszajacy
sie ruchem petzakowatym. Bytuje w Sluzie na
skorze i w skrzelach ryb. W dwa dni po prze-
dostaniu sie na rybe, zaczyna sie rozmnazac,
po 4-5 dniach wystepuja pierwsze objawy:
obrzek skrzeli, przerost nabfonka i zlepianie
pfatkdw skrzelowych. Najwieksze skupiska
pasozytow obserwuje sie w gornej grzbieto-
wej czesci skrzeli. Tworzy sie szereg ognisk za-
watowych, a nastepnie martwiczych. Ameby
Zywig sie zmartwiata tkanka oraz bakteriami,
co jest korzystne, ale, niestety, czopuja naczy-
nia krwiono$ne, powodujgc wybroczyny, wy-
lewy i martwice. Na $nietej rybie utrzymuja
sie ok 3 dni, a w wodzie przy temp. 20-25°C
ok. 14 dni. Dtugo bytuja na sprzecie odfowo-
wym, dlatego nalezy go czyscic¢ i dezynfeko-
wac. Ameby wrazliwe sg na tylozyne i levami-
sol podawane w karmie i na siarczan miedzi,
s6l kuchenng, wapno chlorowane podawane
do wody.

ABY ZMNIEJISZYC LICZBE ZAWIESIN W WODZIE,
TRZEBA WAPNOWAC KILKA RAZY W SEZONIE, MO-
NITOROWAC WODE DOPLYWAJACA, SZCZEGOLNIE
PO OBFITYCH DESZCZACH. NA ZDJECIU; WAPNO-
WANIE STAWU W GR ,,W63CZA” W SWIETO-

KRZYSKIEM. | FOT. JAROStAW CZERWINSKI
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»W krakowskiej
siedzibie spotki ,,Ryba”
wywigzata sie ostra
wymiana zdan, moze
nawet szamotanina,
bo Bernard Schretter,
handlarz ryb

z Oswiecimia, byt
zdesperowany i nie
myslat odpuszczad.
W koncu wyciggnat
przywieziony z soba
rewolwer”,

ROZMOWA Z MIROStAWEM GANOBISEM,
MItOSNIKIEM HISTORII OSWIECIMIA ORAZ
REZYSEREM OPARTEGO NA AUTENTYCZ-
NYCH ZDARZENIACH Z 1933 ROKU FILMU
L, OSWIECIMSKI KARTEL RYBNY".

Handel rybami w realiach dwudziestole-
cia miedzywojennego, zwalczanie konku-
rencji, upadek jednej z firm i krwawy finat.
Jak Pan trafit na te historie?

Wiedziatem, ze w grudniu 1933 roku zostata
ona opisana na famach redagowanego w
Krakowie tygodnika ,Tajny Detektyw", ktory
ukazywat sie na terenie catej Polski. Byto to
piSMO typowo sensacyjne, opisujace najroz-
niejsze historie kryminalne, stad cieszyfo sie
Znaczna poczytnoscia. Przez diugi czas nie
mogtem jednak dotrze¢ do tego konkret-
nego numeru. W korcu udato mi sie go ku-
pi¢ na jednym z portali aukcyjnych. Po prze-
Czytaniu rozpoczynajgcego sie Na pierwszej
stronie, bogato ilustrowanego artykutu pt.
,Tragedia Bernarda Schrettera” nie miatem
watpliwosci, ze jest to materiat na film. Takie
byty okolicznosci powstania ,Oswiecimskie-
go kartelu rybnego”, ktéry zrealizowatem
wraz z grupa ,Bunkrowcy”.

Kim byt Bernard Schretter?

To miody, bo zaledwie 28-letni Zyd, kto-
ry przed wojna wraz z rodzing mieszkat
w Oswiecimiu i tutaj tez prowadzit firme.
Zajmowata sie ona potowem ryb w Sole i

pdzniejsza ich sprzedaza. Schretter handlo-
wat rybami gtdwnie na miejscowym placu
Rybnym i w Bielsku, p6zniej zdecydowat sie
wejs¢ z ofertg do Krakowa, uznajac, ze w du-
zym miescie bedzie mdgt znacznie zwiekszy¢
zyski. Towar mogt zaoferowac naprawde do-
brej jakosci, bo oswiecimskie ryby pochodzity
przeciez z krystalicznie czystej rzeki gorskiej,
co musiato przektfadac sie na jakos¢ miesa.
Niestety, wiadomo tez, ze ci, ktdrzy juz weze-
Sniej handlowali rybami w Krakowie, nie byli
zadowoleni z pojawienia sie na ich podwaorku
oswiecimskiej konkurencji. Konkretnie cho-
dzito o braci Kalfusow - Abrahama i Mojzesza,
prowadzacych firme ,Ryba", majaca mocna
pozycje na rynku krakowskim.

Schretter mocno zamieszat im w rybnym
biznesie?

Najwyrazniej, bo tez dziatat preznie - miat
dos¢ duza firme, zatrudniat mieszkancow
Oswiecimia i okolicznych wsi. Pamietajmy, ze
Sofa byta wowczas znacznie szersza i gtebsza
niz obecnie. Ztowione ryby, przede wszyst-
kim pstragi, pakowano do beczek i furman-
kami rozwozono po blizszej i dalszej okolicy -
dostarczenie towaru do oddalonego o ok. 70
km Krakowa nie byto zadnym problemem. |
rybny interes rzeczywiscie sie rozwijat.

Jak zareagowali Kalfusowie?

Nie zamierzali z zatozonymi rekami czekac
na rozwaoj sytuacji. Przyjechali do Oswiecimia,
zrobili rozpoznanie, po ktérym doktadnie juz

f

o
FINAL RYENEGOR
BIZNESURRERES

MIROSLAW GANOBIS | FOT. JAROStAW CZERWINSKI

wiedzieli, kto i gdzie pofawia ryby. W na-
stepnej kolejnosci zaczeli o$wiecimskiemu
przedsiebiorcy podkupywac pracownikéw,
oferujac im wyzsze wynagrodzenie. Tak sie
Ztozyto, ze nieco wczesniej Bernard Schret-
ter, widzac, ze jego firma rozwija sie zgodnie
z planem, wziat kredyt na budowe domu.
Nie spodziewat sie takiego dziatania han-
dlarzy z Krakowa i szybko postepujacy spa-
dek zyskow musiat by¢ dla niego bolesnym
zaskoczeniem. | wtedy Kalfusowie wykonali
kolejny ruch - rzekomo w gescie pojednania
zaproponowali Schretterowi wspotprace. To
oni mieli od niego kupowac ryby i sprzeda-
wac z zyskiem w Krakowie.

I ta propozycja zostata przyjeta?

Widzac, ze nie wygra z firma ,Ryba’, ktéra
najwyrazniej miata znacznie wieksze moz-
liwosci finansowe, Schretter postanowit
dogada¢ sie z Kalfusami i przyjat oferte.
Wiedziat, ze jesli handlarze z Krakowa pod-
biorg mu kolejnych pracownikéw, to jego
biznes w koncu upadnie i ucierpi na tym
jego rodzina. Na poczatku, kiedy za dostar-
czone ryby otrzymywat wynegocjowang
stawke, wydawalo sie nawet, ze wspotpra-
ca bedzie owocna. Niestety, nie trwato to
dtugo. Okazato sie, ze Kalfusowie nie za-
mierzali dotrzymywac warunkéw umowy i
satysfakcjonujaca Schrettera kwote zaczeli
zaniza¢. Handlarz z Oswiecimia probowat
protestowac, ale Kalfusowie wiedzieli juz,
ze maja go w garsci. Powiedzieli mu kroét-

Gtos Pana Karpia

ko: ,To my dyktujemy warunki. Albo na nie
przystajesz, albo nie".

Tym samym znalazt sie w bardzo niecieka-
wej sytuagiji..

Otrzymane pienigdze nie wystarczaty juz
na wyptaty dla pracownikéw, a w pewnym
momencie krakowscy kontrahenci w 0goé-
le przestali ptaci¢. Bernard Schretter zwré-
cit sie wiec do najblizszych - ojca i brata - z
prosba o pozyczke. W ten sposdb, owszem,
mMogt uregulowac zalegtosci wobec swoich
ludzi, ale kolejnych przychoddw i zyskéw
nie byto juz widac, a co za tym idzie réwniez
mozliwosci oddania pozyczonych pienie-
dzy. Tak wiec oswiecimski handlarz pogra-
zyt finansowo réwniez swoja rodzine.

Szukat jeszcze gdzies pomocy?

Nie, sam postanowit wymierzy¢ sprawiedli-
wos¢. 10 grudnia 1933 roku pozegnat sie z
zong, Mowiac, ze jedzie pociagiem do Kra-
kowa (gdzie akurat odbywaty sie wybory
do rady miejskiej) ostatecznie rozmowic sie
z wiascicielami firmy ,Ryba". Wiedziat, ze
tygodniowe rozliczenie finansowe, a wiec
i dzielenie zyskow, odbywa sie w kazda nie-
dziele w siedzibie spdtki, bo nieraz sam w
nim uczestniczyt. Zdecydowanym krokiem
wszedt do biura, zadajac wydania nalez-
nych mu pieniedzy. Oczywiscie bracia Kal-
fusowie wyrazili zdziwienie, twierdzac, ze
sg ze Schretterem rozliczeni. Nie zamierzali
doptacac ani grosza, zazadali natomiast, by
handlarz z Oswiecimia opuscit ich biuro. Wy-
wigzata sie ostra wymiana zdan, moze nawet
szamotanina, bo Schretter byt zdesperowa-
ny i nie myslat odpuszczaé. W koncu wycia-
gnat przywieziony z Oswiecimia rewolwer.

Strzelit?

Tak, kilkukrotnie. 38-letniego Abrahama
Kalfusa, gtéwnego udziatowca spdtki po-
strzelit Smiertelnie, wspdlnika Nachmana
Schneidera groznie ranitw brzuch, a Mojze-
sza Kalfusa - brata Abrahama - trafit w reke.
Przebywajacym réwniez w tym biurze bu-
chalterowi Markowi Zeimerowi i sekretarce
udato sie wybiec na ulice, wszcza¢ alarm,
wezwac¢ pogotowie i policje. Nim jednak
pomoc zdazyta nadejsé, z biura dobiegt
odgtos kolejnego, pojedynczego wystrzatu.
Bernard Schretter popetnit samobdjstwo.

W FILMIE ,,OéW\EC\MSKI KARTEL RYBNY” ZAGRALI MIESZKANCY 0§WIECIMIA 1 OKOLIC (NA ZDJE-

CIU JAROStAW FIEDOR JAKO BERNARD SCHRETTER).

Om.owv RYB W SOLE - KADR Z FILMU OSW\ECIMSKI KARTEL RYBNY".

Co wykazato policyjne sledztwo?
Detektywi wnikliwie zbadali wszystkie slady,
oczywiscie przestuchali rowniez osoby prze-
bywajgce wowczas w biurze, w tym sekretar-
ke, bedaca kluczowym swiadkiem. Zeznata,
ze Schretter wpadt do siedziby spdtki i zaczat
sie awanturowac, ale nie potrafita wskazac
powodu jego wzburzenia. Dziwne, prawda?
Jeszcze dziwniejsze byto to, ze - jak stwierdzi-
ta sekretarka - w czasie tego catego zamie-
szania, a konkretnie wtedy, gdy wybiegta po
pomMoc, ze stotu znikneta pokazna suma pie-
niedzy. Pézniej kobieta zeznata, ze Schretter
miat wspdlnika, cho¢ podczas pierwszego
przestuchania w ogdle o tym nie wspomnia-
ta. Ponoc ten towarzysz handlarza ryb uciekt
przez balkon, ale dziwnym zbiegiem okolicz-
nosci - co od razu zwrécito uwage policji - na
Sniegu nie pozostawit zadnych $ladéw. Byty
zatem prowadzone dwa sledztwa: w sprawie
zabojstwa i zaginionych pieniedzy. To naj-
prawdopodobniej sekretarka zdefraudowata
pieniadze spdtki ,Ryba", ale nie przyznata sie,
twardych dowodow zabrakio, a gotéwki nie
odnaleziono.

Na podstawie artykutu z ,Tajnego Detek-
tywa” nakrecit Pan w 2018 roku wspo-
mniany juz pétgodzinny film, ktéry mozna
obejrze¢ na YouTube. Jak on zostat przyje-
ty w Oswiecimiu?

Generalnie mozna mowi¢ o zdziwieniu |
zaskoczeniu, bo oswiecimianie po prostu

| FOT: ARCHIWUM GRUPY FILMOWEJ

| FOT: JACEK KRAWCZYK

nie styszeli o tej tragicznej historii sprzed
87 lat. Gdy obejrzeli film, zaczeli sie inte-
resowac réznymi watkami pobocznymi:
szybko rozpoznali stojacy do dzis dom, w
ktorym wraz z rodzing mieszkat Bernard
Schretter oraz inne miejsca powigzane z
tym handlarzem ryb. Mozna powiedziec,
ze powstat nawet taki szlak spacerowy
zwiazany z filmowymi wydarzeniami. A
my w filmie poszlismy krok dalej, bo po-
jechalismy do Krakowa i odnalezlismy
kamienice, dawna siedzibe spotki ,Ryba”,
w ktoérej rozegrata sie tragedia. Obecnie
miesci sie tam pensjonat, ktérego wia-
Scicielka poczatkowo zgodzita sie na na-
granie scen w autentycznych pomiesz-
czeniach, pdzniej jednak stwierdzita, ze
nie chce, by jej obiekt kojarzyt sie z zabdj-
stwem. Jej decyzje przyjelismy ze zrozu-
mieniem.

Czy film to dobra forma przypominania
takich lokalnych historii?

Jak najbardziej, pokazalismy przeciez ka-
watek dziejow Oswiecimia powigzany z ry-
bakami i handlarzami ryb, losy tutejszych
mieszkancow, ich problemy odnoszace sie
do codziennego zycia w dwudziestoleciu
miedzywojennym oraz autentyczne miej-
sca. A to wszystko zostafo przedstawione w
postaci atrakcyjnej opowiesci kryminalnej.
Celowo uzywam stowa ,atrakcyjnej”, no bo
kto nie lubi kryminatow? (K)

. ‘@z ROZ lhltl‘l'!i “ir
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ARTYKUL W TYGODNIKU ,,TAJNY DETEKTYW?", W KTORYM OPISANO
HISTORIE BERNARDA SCHRETTERA.|  FOT: ARCHIWUM GRUPY FILMOWE]
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JAK STAW ODDAL

RADZIECKI

BOMBOWIEC

By z nalezacego do Gospodarstwa Rybackiego
»Brzeszcze” stawu Lekacz wydoby¢ szczatki
zestrzelonego przez Niemcow radzieckiego
samolotu, trzeba byto brnac po kolana w mule.
Juz to dla wszystkich zaangazowanych w akcje
byto ogromnym wysitkiem. Dzis$ jednak nikt nie
ma watpliwosci, ze warto byto podjac¢ wyzwanie.

Legenda o zestrzelonym w czasie Il wojny
Swiatowe] samolocie, ktory miat runac do
jednego ze stawdw karpiowych w okolicy
Oswiecimia, krazyta od lat. Wielu sadzito, ze
ma ona niewiele wspdlnego z rzeczywisto-
Scig, a opowiesci o samolocie nalezy raczej
wigza¢ z funkcjonujagcym na tym terenie
podczas okupacji Auschwitz-Birkenau Zerle-
gebetriebe, czyli nadzorowanym przez Luft-
waffe ztomowisku samolotéw, na ktore tra-
fiaty - w celu odzyskania czesci i materiatow
- wraki uszkodzonych maszyn m.in. z Czech,
Stowacji i Wegier. A jednak w tym przypadku
legenda nie byta fikcja.

Ca Vol e 1 -
| FOT. FUNDACIA POBLISKIE MIEISCA PAMIECI AUSCHWITZ-BIRKENAU

Okazato sie to jesienig 2017 roku. Kiedy
spuszczono wode z nalezgcego do Gospo-
darstwa Rybackiego ,Brzeszcze" stawu Le-
kacz, ponad warstwg mutu, jakies trzysta
metréw od grobli, mozna byto dostrzec duze
metalowe elementy. Tomasz Krél, wiasciciel
gospodarstwa, od razu powiadomit czton-
kéw Fundacji Pobliskie Miejsca Pamieci Au-
schwitz-Birkenau, ci zas stuzby konserwator-
skie i archeologiczne. Juz pierwsze pobiezne
ogledziny potwierdzity, ze z mutu wystaja dwa
wigzary kratowe skrzydet, a pdzniejsza analiza
nie pozostawiata zadnych watpliwosci: w sta-
wie znajdowaly sie szczatki wyprodukowane-

N

Q) Pozostatosci radzieckiego bom-
bowca lljuszyn DB3 F / It. 4 wydobyte
ze stawu nalezacego do Gospodar-
stwa Rybackiego ,Brzeszcze" koto
Oswiecimia mozna oglada¢ w siedzi-
bie Fundacji Pobliskie Miejsca Pamie-
ci Auschwitz-Birkenau. Miesci sie ona
w historycznym budynku, w ktérym
kwaterowaty wiezniarki bytej Karnej
Kompanii Kobiet Frauen Strafkompa-
nie KL Auschwitz-Bor/Budy (ul. Bér 67,
Brzeszcze).

Warto zobaczy¢

8 Przed przyjazdem konieczny jest
kontakt za posrednictwem strony in-
ternetowej auschwitz-podobozy.org,
na ktérej mozna znalez¢é réwniez wie-
le ciekawych informacji o dziatalnosci

. fundagji.

go w 1943 roku radzieckiego bombowca llju-
szyn DB3 F/ It 4, a wiec duzej dwusilnikowej
maszyny o dtugosci 14 metréw i rozpietosci
skrzydet 24 metry.

CO SIE STALO z zatog3y?

Dzieki przeanalizowaniu niemieckich za-
piskow, udato sie ustali¢ kolejne szczegdty. Ra-
dziecka maszyna zostata trafiona 19 stycznia
1945 roku przez jedna z baterii przeciwlotni-
czych Flakgruppe Auschwitz, stacjonujaca w
odleglym o trzy kilometry Przecieszynie. Sa-
molot najprawdopodobniej nie runat na zie-

Gtos Pana Karpia

mie, a w miare tagodnie przyziemit w stawie
i dopiero pdzniej eksplodowat, badz tez celo-
wo zostat wysadzony. Nie wiadomo, co stato
sie ze znajdujaca sie na poktadzie bombowca
czteroosobowg zatoga. Mimo zaangazowania
przedstawicieli Federacji Rosyjskiej, niewie-
le mozna powiedzie¢ réwniez o szczegdtach
misji bojowej It-a 4 w rejonie Auschwitz. Nie-
wykluczone, ze bombowiec leciat w kierunku
Wroctawia lub stamtad wracat. Spadt niecate
dwa kilometry w linii prostej od obozu KL Au-
schwitz-Birkenau, w ktérym 19 stycznia 1945
roku wcigz znajdowato sie kilka tysiecy wiez-
niow niezdolnych do Marszu Smierci.

PO KOLANA w mule

Szczatki maszyny przez kilka lat spo-
czywaly w stawie. Najprawdopodobniej w
latach 50. ubiegtego wieku zostaty pociete i
w znacznej czesci wydobyte, gdyz przeszka-
dzaty w prowadzeniu gospodarki rybackiej.
A jednak przedstawiciele Fundacji Pobliskie
Miejsca Pamieci Auschwitz-Birkenau uznali,
ze to, co przetrwato do naszych czaséw, za-
stuguje na wydobycie (oczywiscie po dopet-
nieniu wszelkich niezbednych formalnosci),
bo, po pierwsze, radziecka maszyna zostata
zestrzelona przez Flakgruppe Auschwitz, po
drugie, samolot spadt na terenie podobozu
Auschwitz-Harmense, po trzecie zas - poja-
wit sie pomyst, by go zaprezentowac 27 stycz-
nia 2018 roku podczas obchoddw 73. roczni-
cy wyzwolenia obozu Auschwitz-Birkenau
przez Rosjan.

Szybko okazato sie, ze realizacja tego
pomystu nie bedzie prosta. Chcac wydobyc
szczatki bombowca, trzeba byto pokonac
300-metrowy odcinek po dnie stawu, brnac
po kolana w mule. Juz to dla wszystkich za-
angazowanych w akcje byto ogromnym wy-
sitkiem. Nietrudno sobie wyobrazi¢, jakim
wyzwaniem byto wyniesienie na brzeg sta-
wu wspomnianych wigzaréw skrzydet, czyli
najwiekszych ocalatych elementéw samo-
lotu. Te drobnigjsze, m.in. manetki, butle na
powietrze, najrozniejsze czesci wyposazenia
kabiny, po wygrzebaniu z mutu byly pako-
wane do skrzyn, a te z kolei do lekkiej rybac-
kiej todzi, ktéra za pomoca liny wyciggano
na twardy grunt. Dzieki maksymalnemu
zaangazowaniu, w grudniu 2017 roku udato
sie gruntownie wyeksplorowa¢ dno stawu o
powierzchni 100 mkw,, na ktérym rozrzucone
byty czesci radzieckiego bombowca.

O Brzeszczach W JAPONII

Udalo sie tez wygra¢ wyscig z czasem.
Podczas rocznicowych obchodéw przedsta-
wiciele fundacji zaprezentowali zatem histo-
rie zwiazang z zestrzeleniem It-a 4, a takze
pokazali wydobyte ze stawu czesci maszyny.
Znalezisko odnotowaty nie tylko media pol-
skie, ale i zagraniczne. W tamtych dniach
informacje na temat odnalezionych szczat-
kow radzieckiego samolotu mozna byto
zauwazy¢ w licznych publikacjach nawet w
Chinach, Korei i Japonii, a stowo ,Brzeszcze”
czesto jak nigdy dotad pojawiato sie wsréd
azjatyckich ,krzaczkow”. (K)

I wdtt AT . =
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DROBNIEJSZE ELEMENTY BOMBOWCA BYLY PAKOWANE DO SKRZYN, A TE Z KOLEI DO RYBACKIEJ £ODZI,
KTORA ZA POMOCA LINY WYCIAGANO NA TWARDY GRUNT. | FOT. FUNDACIA PMP AUSCHWITZ-BIRKENAU

SIEDZIBA FUNDACIJI POBLISKIE MIEISCA PAMIECI AUSCHWITZ-BIR|
DYNKU, W KTORYM KWATEROWALY WIEZNIARKI KL AUSCHWITZ-BOR/BUDY. | FOT. JAROStAW CZERWINSKI

WYKSPONOWANE SZCZATKI RADZIECKIEGO SAMOLOTU - \WWZROK PRZYCIAGAJA NAJWIEKSZE W TEJ KO-
LEKCII WIAZARY SKRZYDEL, KTORE JAKO PIERWSZE ZAUWAZONO W STAWIE. | FOT. JAROStAW CZERWINSKI
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KIE KARPIE

Prowadzenie Gospodarstwa Rybackiego ,,Brzeszcze” koto OSwiecimia

to naprawde duze wyzwanie. Wskutek szkéd gorniczych korona grobli

w ciggu zaledwie dwoch dni potrafi obnizyc sie tu nawet o p6t metra

| wowczas woda po prostu wylewa sie ze stawu. A jednak klienci nie maja
watpliwosci, ze smak wyhodowanych tutaj karpi nie ma sobie rownych.

Wystarczyto, ze przez dwa dni mocno popa-
dato w goérach i juz pojawity sie problemy z
zaplanowanym na 14 pazdziernika tego roku
odtowem Wilczkowskiego Matego - jednego
ze stawow narybkowych. Zasilajaca stawy
gorska rzeka Sota momentalnie wezbrafa |
istniato zagrozenie, ze przez groble wedrze
sie do stawodw. W jeszcze wiekszym stopniu
podnidst sie poziom Wisty, do ktérej woda z
.Brzeszcz" jest odprowadzana. No i jak teraz
skierowac wode do krélowe] polskich rzek,
skoro stawy, ktére miaty zosta¢ odfowione,
znalazty sie znacznie nizej od jej aktualnego
poziomu?

W WIDLACH Soty i Wisty

- Zdazylismy w ostatniej chwili i to tylko
dlatego, ze od lat na biezgco monitoruje-
my intensywnos¢ opaddw, wielkos¢ zrzutu
wody na zaporze Zbiornika Goczatkowickie-
go i zmiany poziomdw tych dwaoch rzek. Po
prostu musimy. Hodowla ryb na tym terenie
Jjest naprawde duzym wyzwaniem - mowi
Tomasz Krdl, prowadzacy rodzinne Gospo-

darstwo Rybackie ,Brzeszcze”, ktére szczyci
sie tradycjami siegajacymi Sredniowiecza.
Stawy karpiowe w widtach Soty i Wisly
mieli zatozy¢ cystersi, ktérzy - jak wiadomo
- byli prekursorami hodowli tych ryb na zie-
miach polskich. Diugo mozna by opowiadac
o kolejnych wiascicielach, dzierzawcach, in-
westycjach i zmianach organizacyjnych. Sta-
wy nalezaty m.in. do ksigzat oswiecimskich i
Slaskich. Jesli zas chodzi o czasy wspodtczesne,
tow tym akurat przypadku wazne s3 lata 60.
ub. wieku, kiedy to do ,Brzeszcz", wowczas
wchodzacych w sklad wielkiego Panstwo-
wego Gospodarstwa Rybackiego ,Krakéw”,
dotarli Krélowie, a konkretnie Stanistaw Krol,
absolwent Technikum Rybackiego w Siera-
kowie i ojciec Tomasza. Po latach to wiasnie
jemu powierzono prowadzenie ,Brzeszcz'.
On tez swojemu synowi zaszczepit rybacka
pasje i dla nikogo chyba nie byto zaskocze-
niem, ze w 1988 roku Tomasz, tuz po ukon-
czeniu studiow rybackich w Olsztynie, wspart
ojca w prowadzeniu gospodarstwa.
Dogadywali sie niezle, totez w 1994 roku,
gdy tylko pojawita sie taka mozliwose, wy-

dzierzawili panstwowe ,Brzeszcze", a w 2005
roku je wykupili. Wspdlnie gospodarzyli jesz-
cze przez piec lat - w 2010 roku Stanistaw Krol
zmart, a caly trud zarzadzania rybackim biz-
nesem spoczat na barkach Tomasza, ktéremu
pdzniej zaczeli pomagac bracia Krélowie: Bo-
gustaw, Ireneusz, Wojciech i Dariusz (zmart w
2016 roku) oraz szwagier Leszek Lukasek.

Robota NA HANUSI

Jakie dzisiaj sg ,Brzeszcze"? To jak na re-
gionalne realia Sredniej wielkosci gospodar-
stwo rybackie, na ktére obecnie skladaja sie
dwa obiekty stawowe - Brzeszcze i Harme-
ze - o facznej powierzchni ok. 310 hektardw.
Stawow tacznie jest 35, a wsrdd nich ten naj-
wiekszy - 35-hektarowy Lekacz.

- Dziatamy w petnym cyklu produkeyj-
nym - tlumaczy Tomasz Krol. - Mamy wiec
stado tarlakowe, wiasny wyleg, narybek, no
i rybe handlowa. Niestety, w ostatnich latach
nie uniknelismy dziesiatkujacej karpie cho-
roby KHV, co niejako zmusito nas do znacza-
cego zmniejszenia produkcji. W szczytowym

Gtos Pana Karpia

nmomencie osiggalismy rocznie 200 ton kar-
pia handlowego, dzisiaj jest to 100-120 ton.
W to miejsce wprowadzilismy m.in. amura,
totpyge, suma i szczupaka. Karp nadal do-
minuje, ale dochody ze sprzedazy innych ga-
tunkow ryb stanowia juz 35 proc. dochoddéw
gospodarstwa. To sporo.

Jak juz wspomnielismy, prowadzenie
gospodarstwa rybackiego w widfach Soty i
Wisly jest sporym wyzwaniem. Dodajmy -
z roznych powoddw. Choc¢ ,Brzeszcze" leza
W powiecie oswiecimskim, a wiec w Mato-
polsce, to jednak przy samej granicy ze Sla-
skiem. | roznorodne $laskie wptywy, powig-
zania handlowe, ale tez i charakterystyczne
dla Slgska problemy wida¢ tu niemal na
kazdym kroku.

- Chocby historyczne nazwy czesci na-
szych stawdw: Hanusia, Teresia, Kamila,
Olusia, Micka - wylicza Tomasz Krdl. - To na-
leciatos¢ slaska. Kopalnie - jak na przykfad
Zofidwka czy Barbara - tez byly nazywa-
ne imionami kobiet. Gornikom, ktdrzy szli
do pracy w takiej kopani, ewidentnie byto
razniej. Wyglada na to, ze i tutejszym ryba-
kom na takiej Hanusi czy Teresi tez lepiej
sie pracowato.

Klin Z RUCHOMYM dnem

Przy dobrej widocznosci z brzeszczan-
skich stawdw dostrzec mozna az cztery ko-
palniane szyby. Najlepiej widoczny jest ten
nalezacy do najblizszej, wciaz dziatajacej ko-
palni wegla kamiennego ,Brzeszcze”, w kto-
rej pracowato az osmiu sposréd dziewieciu
pracownikéw prowadzonego przez Tomasza
Kréla gospodarstwa. Mtodzi gérnicy emery-
Ci cenia sobie dzi$ mozliwos¢ dorobienia na
powierzchni —w mitych okolicznosciach sta-
wowej przyrody, na fonie natury.

Niestety, z bliskoscia kopalni wiaze sie tak-
ze ciggte borykanie sie ze szkodami gorniczy-
mi. | to juz jest duzy problem. Chodzi o to, ze
ziemia nad wyrobiskami wegla po jakims cza-
sie sie zapada i w ten sposob na powierzch-
ni powstajg niecki. Jesli tworza sie one poza
stawami, to deformuja teren, w efekcie zmie-
niajac zlewnie i doptyw wody. Ale, co gorsze,
niecki tworza sie takze np. w srodku stawowe-

—

-

RODZINNY BIZNES RYBNY, CZYLI CZTEREJ BRACIA KROLOWIE | JEDEN SZWAGIER. STOJA OD LEWEJ: IRENE-
USZ KROL, LESZEK LUKASEK, WOJCIECH, BOGUStAW | TOMASZ KROLOWIE. | ZDIECIA: JAROStAW CZERWINSKI

go dna - wowczas powstaja wielkie dziury, w
ktérych bardzo trudno odfowic ryby, bo dno
nie Ma juz odpowiedniego spadku.

- W jednym z naszych stawdw o nazwie
Klin - co ciekawe i raczej niespotykane - mni-
chy znajduja sie w trzech naroznikach - do-
daje Tomasz Krdl. - | w zaleznosci od tego, jak
staw byt podkopany przez kopalnie, w kolej-
nych latach musielismy odtawia¢ ryby przy
innym mnichu. Po prostu dno stawu jest
ruchome, nigdy nie wiadomo, gdzie znajdzie
sie najnizszy punkt, w ktérym moglibysmy
prowadzi¢ odtowy. Tak wiec praca, ktérg nor-
malnie mozna by wykonac w ciggu godziny,
zajmuje nawet dwa dni, bo wode trzeba od-
pompowywac, a rybe znosi¢ w wanienkach z
réznych miejsc, a czasami dostownie Scigac
ja po catym stawie. A koszty rosna.

Bywa jeszcze gorzej. Wskutek szkdd
gorniczych korona grobli w ciaggu zaledwie
dwoch dni potrafi obnizy¢ sie nawet o pot
metra i wowczas woda po prostu wylewa

sie ze stawu. Pracownikom ,Brzeszcz" taki
przypadek zapadt gteboko w pamiec: w po-
niedziatek jak zawsze dokarmiali karpie, a w
Srode woda juz przelewata sie przez groble.
Tak bardzo osunat sie grunt.

- | zostajemy z osunieta groblg, jak
na przyktad w przypadku stawu Olszynki
- moéwi Tomasz Krél. — Owszem, komisja
uznata szkody goérnicze i mamy dosta¢ od-
szkodowanie za wytaczenie stawu z produk-
cji, ale na pienigdze wcigz czekamy.

Smak? NIEPOWTARZALNY

Na szczescie te problemy nie maja wpty-
WU na jakos¢ rybackiej produkgji. Pono¢ - i to
nie zmienia sie od lat - smak karpi z ,Brzeszcz"
jest niepowtarzalny. Bo tez, po pierwsze,
ryby hodowane sa tradycyjng metoda z wy-
korzystaniem wyfgcznie pasz zbozowych,
po drugie, woda zasilajacej stawy Soly przez
wiekszos¢ roku szczyci sie pierwsza kategorig

PAZDZIERNIKOWE ODLOWY STAWU NARYBKOWEGO WILCZKOWSKI MALY. POtTOREJ TONY MALYCH KARPI O SREDNIE] WADZE 8,5 DAG TRAFILO DO ZIMOCHOWOW.
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czystosci, po trzecie wreszcie, wiekszos¢ sta-
wow ma podioza piaszczysto-zwirowe, tak
wiec nawet latem w miesie karpi nie wyczu-
wa sie zadnych posmakdw mutowych.

Bez HIPERMARKETOW

| catkiem niezZle Gospodarstwo Rybackie
,Brzeszcze" radzi sobie ze zbytem, catkowicie
przy tym rezygnujac ze sprzedazy ryb do hi-
permarketow. Najwiekszym odbiorca ryb (ok.
40 proc. produkgji) sg Polski Zwigzek Wed-
karski oraz stowarzyszenia wedkarskie, ktore
karpiami i innymi gatunkami z brzeszczan-
skich stawow zarybiaja swoje towiska. Wyma-
ga to dostepnosci do towaru przez caly rok,
dowozu ryb we wskazane miegjsce nawet co
tydzien, co skutkuje tym, ze odtowy w Brzesz-
czach trwaja wiasciwie przez caty rok.

Oczywiscie nasilenie sprzedazy, tak jak w
innych gospodarstwach, przypada na gru-
dzien. Wtedy zaczyna sie typowa dla bran-
7y rybackiej haréwka - prace zaczyna sie o
godz. 3 nad ranem, a konczy nierzadko pdz-
nym popotudniem. Znaczne partie karpi (ok.
15 proc. produkgji) od lat zamawiaja te same
niewielkie, ale doé¢ liczne na Slasku sklepy
rybne, ktérych klienci doceniaja smak i Swie-
705¢ dostarczanych codziennie ryb.

- Gwarancja $wiezosci ryb to jeden z na-
szych gtéwnych atutéw - zaznacza Tomasz
Krél. - Mozemy pochwali¢ sie nawet takim
matym eksportem. Co roku sklep z Bierunia
zamawia U nas przed Swietami pdt tony pa-
troszonych karpi, ktére nastepnie wysyta do
Grecji. Jest to naprawde dobrze zorganizo-
wane. W momencie konsumpcji greccy od-
biorcy maja pewnosc, ze pottora dnia wcze-
Sniej te ryby ptywaty jeszcze w stawie. | wciaz
sg Swieze.

Gdzie jeszcze mozna kupi¢ karpie z
Brzeszcz? Chocby nalokalnych targowiskach
(10 proc. produkcji), na ktére tez sa codzien-
nie dostarczane w specjalnych natlenianych
zbiornikach. Swiezg rybe z pewnego zrodta
w ramach akgji socjalnej (10 proc.) nadal ku-
puja duze zaktady pracy, a takze restauracje
oraz firmy zajmujace sie cateringiem.

Rownie wazna jest detaliczna sprzedaz
karpi w samych Brzeszczach, bezposrednio

STALI KLIENCI TWIERDZA, ZE SMAK KARPIA Z GR ,,BRZESZCZE" JEST NIEPOWTARZANY. TO ZASt UGA M.IN. BARDZO
CZYSTEJ WODY Z SOtY ORAZ TRADYCYINEJ METODY HODOWLI Z WYKORZYSTANIEM WYLACZNIE PASZ ZBOZOWYCH.

Z magazynow. Tu takze dominuja stali klien-
ci, czasami wrecz juz dobrzy znajomi, ktérzy
nie Moga sobie wyobrazi¢, by w wigilijnego
karpia mogli zaopatrzy¢ sie gdzie indziej.
Przyjezdzaja mieszkancy Brzeszcz, pobli-
skich Harmezy, Rajska, Woli, nalezacego juz
do Slaska powiatu bierunsko-ledzinskiego,
a nawet odlegtych o ok. 40 kilometrow Ka-
towic. Bywa, ze skrzykuja sie sasiedzi z bloku
i od razu kupuja np. 50 kilo ryb, korzystajac
juz z cen hurtowych. Pézniej sami dzielg sie
karpiami miedzy soba.

- Czesc¢ klientdw prosi o wypatroszenie
ryb i, owszem, obserwuje powolny, na-
prawde bardzo powolny wzrost sprzeda-
7y karpi w takiej postaci — mowi Tomasz
Krol. — Generalnie jednak dla zdecydowa-
nej wiekszosci konsumentdéw sprzedaz
zywych ryb czy to w sklepie, czy to na tar-
gowisku wciaz jest najpewniejszym gwa-
rantem sSwiezosci i pdzniejszej kulinarnej
satysfakgji. Miejmy nadzieje, ze tak bedzie
jak najdtuzej.

To nie jest SZYBKI BIZNES

Ta satysfakcja chyba kazdemu rybakowi
w czesci rekompensuje poniesione trudy,
zwigzane m.in. z praca po kilkanascie godzin
dziennie, niejednokrotnie w niedziele i Swie-
ta, i ciaglym brakiem mozliwosci wyjazdu na
urlop, co rodzinie, a dzieciom w szczegdlno-
sci, trudno wyttumaczy¢. Ale przeciez pozo-
staje jeszcze bardzo obcigzajgce poczucie
niepewnosci finansowe;j.

— Inwestujemy i pracujemy przez trzy
lata, bo tyle trwa cykl hodowlany kar-
pia, Nie Majac pewnosci, czy ryby uda sie
sprzedac, a jesli tak, to czy ich cena bedzie
satysfakcjonujaca, czyli pokryje poniesio-
ne koszty i da zarobi¢ - podkresla Tomasz
Krol. - Niestety, gospodarstwo karpiowe to
nie jest szybki biznes. Szybko to sie moz-
na na tym biznesie przejechac. Wystarczy,
ze wda sie choroba i w ciggu roku mozna
poptynac. | to naprawde na bardzo duze
pieniadze. (K)

Gtos Pana Karpia

SZI% N\EM

DR MIROSLAW
KUCZYNSKI
ekspert rybacki

RYBY - czy na pewno
tylko zywnos¢?

W niektoérych krajach mozna spotka¢ w handlu
gtowy, gonady, watroby lub watrobotrzustki
czy wedzone kregostupy duzych ryb, lecz

w dalszym ciggu taka oferta ma wymiar
kuliarny. Tymczasem mozliwosci wykorzystania
odpadoéw rybnych jako surowca technicznego
jest we wspotczesnym swiecie bardzo duzo.

Rosnaca liczebnie populacja ludzka generu-
je wzrost popytu i podazy zywnosci, w tym
takze pochodzenia wodnego. Domowe wy-
korzystanie ryb jako surowca kulinarnego
jest zwykle bardziej wydajne niz przemysto-
we, bowiem kuchnia domowa wykorzystuje
czes¢ masy niebedacej miesniami ryb jako
surowiec kulinarny. W przetworstwie prze-
mystowym powstaje jednak ogromna ilos¢
tzw. odpaddéw przetworczych, ktére wcigz
nosza w sobie potencjat dalszego wykorzy-
stania. W powszechnie obecnej przerdbce
technologicznej tych odpaddw, ekstrahuje
sie z nich olej rybi, wytwarza maczki rybne
lub kiszonki na cele paszowe. Tak wygladat i
nadal czesto wyglada obraz tzw. zagospoda-
rowania odpadow.

BIODIESEL z oleju rybnego

W tym ujeciu, wartos¢ ryb sprowadza
sie do waloréw konsumowanego miesa ryb,
mieczakow czy skorupiakéw. W niektorych
krajach, co prawda, mozna spotkac w handlu
gtowy, gonady, watroby lub watrobotrzustki
(np. w Republice Czeskiej) czy wedzone kre-
gostupy duzych totpyg i specyficzny majonez
z ikry rybiej - choc¢by w Bultgarii, lecz w dal-
szym ciagu taka oferta ma wymiar kulinarny.
Zréwnowazone funkcjonowanie, by rzeczywi-
Scie zastugiwac na to miano, nie moze opie-
rac sie na utartym, ewolucyjnym schemacie:

korzystanie - wytwarzanie - konsumpcja -
odpady. Coraz bardziej istotne staje sie takie
prowadzenie korzystania z zasobdw i owo-
cow produkgji, by w efekcie konsumpcji nie
pozostawiac bezuzytecznym tego, co z takim
wysitkiem  pozyskalismy,
czy wytworzylismy.
Porzuémy jednak na
chwile spozycie ryb. Za-
miast tego przyjrzyjmy
sie, co jeszcze mozemy
wykorzystac, by poprawic¢
ekonomiczna strone ry-
botéwstwa, akwakultury
i przetworstwa, a rowno-
czesnie oszczedzi¢ Ziemi
obciazenia odpadami.
Mozna juz tu i dwdzie spo-
tka¢ biogazownie, gene-
rujgce biogaz w oparciu o odpady poubojo-
we, w tym takze rybne. Gaz wykorzystuje sie
w procesach bezposrednich, cieptowniczych
lub w procesie kogeneracji energii elektrycz-
nej. Pozostajacy po produkcji biogazu tzw. di-
gestat stanowi znakomita baze do produkgji
nawozow organicznych, z przecietnym udzia-
e 23-42kgN,02-52kg Pi13-52kg K
na kazda tone, zaleznie od uzytego odpadu.
Niezdatny dla celéw spozywczych czy
paszowych olej rybi moze by¢ przeksztatca-
ny droga transestryfikacji w tzw. biodiesel,
a wydajnos¢ tego procesu wynosi okoto 90

OSCI RYB SA
ZNAKOMITYM ZRODLEM
HYDROKSYAPATYTU,
KTORY JEST

WYKORZYSTYWANY
W ORTOPEDI|
| STOMATOLOGII
W PROCESACH
ODBUDOWY KOSCI.

proc. Co wiecej, sktad kwasowy oleju rybie-
go sprzyja zwiekszaniu tzw. liczby cetanowej
produkowanego biodiesla. Szkoda jedynie,
ze obowigzujace w Polsce normy uniemoz-
liwiaja korzystanie z tego zrodta. W Singa-
purze trwajg zaawansowane prace badaw-
cze nad mikrobiologicznym pozyskaniem
L-DOPA z bezuzytecznych juz po konsumpgji
pancerzykow krewetek. Wyjasniam tutaj, ze
L-DOPA to specyfik powszechnie stosowany
W leczeniu choroby Parkinsona.

Kolagen DLA ONKOLOGII

Innym  przyktadem zagospodarowania
odpaddw przetworstwa rybnego jest produk-
cja kolagenu, ktéry prezentuje znakomite pa-
rametry, jesli pozyskiwany jest z odpadow ryb
cieptolubnych. Kolagen to nie tylko kosme-
tyka czy kuchnia, lecz takze szereg procesow
technicznych. Szczegdlna uwaga skupia sie
obecnie na procesach przeksztatcania kola-
genu w postac¢ wehikutu, wykorzystywanego
do kierowanego przemieszczania terapeuty-
kéw, np. w onkologii, a bada-
nia te maja zaawansowany
wymiar takze w Polsce.

Z odpaddw rybnych ma-
SOWO pozyskuje sie enzymy,
zwlaszcza pepsyne, trypsyne,
chymotrypsyne i kolagena-
ze, ktére prezentuja wyzszg
aktywnos¢ biokatalityczng,
Zwlaszcza w nizszych tem-
peraturach, od powszechnie
wykorzystywanych enzymow
wotowych. Pozyskanie surow-
cdw mineralnych z odpaddw
rybnych nie musi sprowadza¢ sie do ich pdz-
niejszego wykorzystania w zywieniu czy do
nawozenia. Osci ryb s3 bowiem znakomitym
Zrédfem hydroksyapatytu, ktory jest wykorzy-
stywany w ortopedii i stomatologii w procesach
odbudowy kosci, a jego parametry stawiaja go
WyZej niz przy pozyskaniu z innych Zrédet.

Zapewne to nie koniec mozliwosci, jesli
mowa o wykorzystaniu odpaddw rybnych jako
surowca technicznego. Jesli jednak chcemy
wpisaC sie w proces rownowazenia naszych
aktywnosci, powinnismy zaczac sie spieszyC.
Swiat nie bedzie czekat na opieszatych.
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PTASIA DEZERCJA,
CZYLI ZDRADA NA STAWACH

,»W okresie opieki nad piskletami samice rybitw biatowasych opuszczaja
swojego partnera - po prostu porzucaj go doktadnie tak, jak nieraz dzieje sie
to u ludzi, gdy facet wychodzi do kiosku po papierosy i zapomina o rodzinie”.

ROZMOWA Z DR. MATEUSZEM LEDWONIEM,
ORNITOLOGIEM Z INSTYTUTU SYSTEMATY-
Kl I EWOLUCII ZWIERZAT POLSKIEJ AKA-
DEMII NAUK W KRAKOWIE.

Podobno jest Pan statym gosciem na
stawach Gospodarstwa Rybackiego
,Brzeszcze”.

Tak, regularnie pojawiam sie tam od oko-
to 20 lat. Pierwsze wizyty zwigzane byly z
poczatkiem mojej dziatalnosci w oswie-
cimskim Towarzystwie na rzecz Ziemi, do
ktérej naktonit mnie moj kolega ornitolog
Jacek Betleja. [ to byto jak pierwsza mitos¢ -
cos zaskoczyto, zaiskrzyto, no i nieprzerwa-
nie trwa. Poczatkowo koncentrowatem sie
na obserwacji ptakéw i projektach eduka-
cyjnych. Oprowadzatem po stawach dzieci,
opowiadatem im o gospodarce karpiowe)j,
ttumaczytem, jak funkcjonuje przyroda na
stawach, podkreslajac, ze ptaki nie moga
istnie¢ bez hodowcéw karpi i bez ryb. Od
ok.10 lat pracuje jako naukowiec w Polskiej
Akademii Nauk i caty czas zajmuje sie pta-
kami na stawach karpiowych.

Interesujg Pana konkretne gatunki?

Od kilkunastu lat prowadze badania nad
rybitwg biatowasa (Chlidonias hybrida).
Wraz z zespotem zgtebiamy ekologie tego
gatunku, czyli przede wszystkim obracz-
kujemy mtode i doroste ptaki, badamy ich
sukces legowy, interesuja nas takze rézne
aspekty ekologii behawioralnej, m.in. opie-
ka rodzicielska. No i w przypadku tego ga-
tunku jako pierwsi na Swiecie odkrylismy
takie zjawisko jak dezercje.

Na czym ono polega?

W okresie opieki nad piskletami samice
rybitw biatowasych opuszczaja swojego
partnera — po prostu porzucajg go dokfad-
nie tak, jak nieraz dzieje sie to u ludzi, gdy
facet wychodzi do kiosku po papierosy i
nagle zapomina o swojej rodzinie. U rybitw
biatowasych jest podobnie —sag razem przez
dtugi czas, w réwnym stopniu angazuja sie
w budowe gniazda, ktore jest taka ptywa-
jaca po powierzchni wody platforma, a gdy
samica juz ztozy jaja, oba ptaki je wysiadu-
Jja i pozniej opiekuja sie piskletami. Dezer-
cje samic nastepuja w czasie, gdy termika
mtodych jest juz na tyle rozwinieta, ze nie
wymagajg one statego ogrzewania. Za-
obserwowalismy, ze potowa samic ucieka,
gdy piskleta s3 jeszcze nielotne, a wiec do

MATEUSZ LEDWON PODCZAS OBRACZKOWANIA PISKLAT RYBITW BIALOWASYCH.

21. dnia ich zycia, a pozostata czes¢ rybitw
ulatnia sie nieco pdzniej - piskleta sg wow-
czas juz nieco bardziej samodzielne, ale
samiec wcigz musi sie nimi opiekowac. W
przypadku rybitw ta opieka nad potom-
stwem trwa bardzo dtugo. Po wylocie z
gniazda przez co najmniej miesiac, a bywa
ze i przez dwa miesigce samiec musi miec
piecze nad tg miodzieza.

Wiadomo, co sie wéwczas dzieje z sami-
cami?

Tego wiasnie chcielismy sie dowiedzied,
dlatego do piér samic zamocowalismy
radiowe nadajniki VHF. Okazato sie, ze
niewielka czes¢ tych ptakdw, bo zaledwie
2 proc, szuka sobie nowego partnera i z
nim przystepuje do kolejnego w tym sa-
mym sezonie legu. Podkreslam jednak,
Ze robi to tylko 2 proc. samic, a wiec jest to
bardzo rzadkie zjawisko.

v
| FOT. BARTLOMIEJ KUSAL

Co w tym czasie porabia reszta dezerte-
rek?

Zdecydowanie wczesniej niz cata reszta
opuszczaja tereny legowe. By¢ moze te
samice przystepuja do drugiego legu na
Wegrzech, bo tamtedy prowadzg szlaki
wedrowne na zimowiska wielu naszych
ptakow. To jednak tylko hipoteza, bo z cata
pewnoscig nie mozemy powiedzie¢, gdzie
te samice sg i co robia.

Samce sq w stanie w pojedynke wycho-
wacé potomstwo?

Oczywiscie musza wiecej harowad, przy-
nosi¢ znacznie wiecej pokarmu. Ge-
neralnie jednak mozna powiedzie¢, ze
dezercje samic nie wyptywaja na obni-
zenie sukcesu legowego - pokarmu nie
brakuje, rybitwim koloniom liczacym
kilkadziesiat, a nawet ponad sto gniazd,
w niewielkim stopniu zagrazaja tez dra-

Gtos Pana Karpia

piezniki, tak wiec smiertelnos¢ pisklat
jest niewielka.

W kregu Pana zainteresowan znajdujq sie
tez gniezdzqce sie na terenie GR ,,Brzesz-
cze” slepowrony. Co mozna powiedzie¢
o tym ptaku?

Slepowron (Nycticorax nycticorax) jest ga-
tunkiem Sredniej wielkosci czapli. Nazwa
odnosi sie do tego, ze jest to ptak, ktory
prowadzi gtéwnie nocny tryb zycia i za dnia
przesiaduje w ukryciu, stad przez lata lu-
dziom wydawato sie, ze jest Slepy. Z kolei
drugi czton nazwy nawigzuje do jego kracza-
cego i kojarzonego z wrona gtosu, ktory wy-
daje w trakcie lotu, w szczegdlnosci w nocy.

To rzadki gatunek?

Przede wszystkim bardzo kosmopolityczny,
bo zasiedla obie Ameryki, Azje, wystepuje
prawie na wszystkich kontynentach. W Eu-
ropie $lepowron preferuje strefy cieplejsze-
go klimatu i w naszym kraju osigga potnoc-
na granice zasiegu, wystepujac wylacznie w
Dolinie Gornej Wisty - od Zatora po Skoczdw.
W Polsce mamy okoto tysigca par i prawie
99 proc. sposrdd nich pojawia sie na terenie
Doliny Gornej Wisty, w tym, oczywiscie, na
terenie GR ,Brzeszcze”. Mamy zatem kolo-
nie slepowrondéw na stawach w Harmezach,
a takze w Brzeszczach Nazielencach. W Pol-
sce jest to gatunek chroniony, zostat tez wpi-
sany do polskiej czerwonej ksiegi zwierzat,
aczkolwiek jego populacja obecnie ma sie
bardzo dobrze i od lat obserwujemy trend
wzrostowy, m.in. dzieki hodowcom karpi.

Kiedy slepowrony pojawiajq sie w Polsce?
Przylatujg na przetomie marca i kwietnia
i zasiedlaja juz istniejace kolonie. Gniazda
buduja np. w gestych krzakach gtownie na
wyspach, znajdujacych sie na zbiornikach
w dawnych zwirowniach i stawach karpio-
wych. Ptaki po przylocie bardzo szybko f3-

€z sie w pary i przystepuja do legow.

Zerujq na stawach?

Do niedawna wydawato sie to oczywiste,
cho¢ trudne do udowodnienia, poniewaz w
okresie wysiadywania jaj czy tokéw ptaki te

R

NA BRZESZCZANSKIE STAWY SLEPOWRONY PRZYLATUJA NA PRZELOMIE MARCA | KWIETNIA | ZASIEDLA-

JA JUZ ISTNIEJACE KOLONIE. NA ZDJECIU: DOROSLE OSOBNIKI.

sg aktywne gtéwnie noca i wtedy tez zeruja.
Tak jak czaple biafe i siwe sg zainteresowa-
ne rybami, ale réwniez kijankami, zabami
oraz réznego rodzaju bezkregowcami. Dzi$
juz wiemy z catg pewnoscig, ze Slepowrony
nie zeruja wyfacznie na stawach. W ciagu
dwdch ostatnich lat - w ramach unijnego
projektu Life Vistula, ktérego celem jest
ochrona siedlisk slepowrona na stawach -
80 ptakom, wspdlnie z Jackiem Betleja z
Gornoslaskiego Kota Ornitologicznego, za-
tozylismy nadajniki GPS/GSM, czyli lokaliza-
tory wskazujace ich potozenie.

Jaki byt efekt?

Zaskakujacy, bo okazato sie, ze ptaki, ow-
szem, zeruja na stawach, ale nie w takim
stopniu jak przypuszczalismy. Wynika to
zapewne z tego, ze ryby w stawach karpio-
wych sa dla slepowrondw czesto zbyt duze.
Tak wiec wiekszos¢ ptakow wybierata inne
miejsca: doprowadzalniki, cieki, kanaty, Wi-
ste czy rzeki podgorskie jak Sofa czy Biata,
starorzecza z konarami i kamieniami, na
ktérych slepowrony mogty stac i czatowac
na ryby.

e * Tl
NA STAWACH GOSPODARSTWA RYBACKIEGO ,BRZESZCZE" NAUKOWCY OD KILKUNASTU LAT PROWADZA
BADANIA NAD RYBITWA BIALOWASA (NA PIERWSZYM PLANIE, W TLE ZAUSZN\K). | FOT. DARIUSZ CZERNEK

| FOT. MATEUSZ LEDWON

Co jeszcze udato sie ustali¢ dzieki nadajni-
kom?

Po raz pierwszy na Swiecie ustalilismy, ze
u Slepowrondéw réwniez pojawia sie de-
zercja. Mielismy dwa takie przypadki, tym
razem chodzito jednak o samce, ktére
zostawity samice z piskletami i zatozyty
nowe gniazdo z innymi partnerkami. Jako
pierwsi mielismy tez mozliwos¢ precyzyj-
nego zbadania tras wedrowek europej-
skiej populacji slepowrona, uzyskujac cafa
mase nowych informacji. Dowiedzielismy
sie m.in,, ze ptaki lataja wytacznie noca,
Srednio pokonujac w ciggu godziny 60
kilometréw, ze ich zimowiska — co byto
dla nas duzym zaskoczeniem - s3 bardzo
zroznicowane. Dotychczas sadzilismy, ze
ptaki zimuja na potozonych na potudniu
od Sahary rozlewiskach Sahelu. Okazato
sie, ze, owszem, i tam docieraja, ale znacz-
na czes¢ naszych slepowrondw nie pole-
ciafa tak daleko, na miejsce zimowania
wybierajgc chocby Algierie w pdtnocnej
Afryce, a nawet dogodne miejsca na po-
tudniu Europy - we Wioszech i Chorwacji.
Informacje z nadajnikéw caty czas do nas

sptywaja.

| wiosng slepowrony znéw pojawiq sie na
stawach...

Oczywiscie. Niestety, nie wszyscy zdaja so-
bie z tego sprawe, jak wazne dla ptakow
sg stawy karpiowe, a w tej grupie sga, nie-
stety, réowniez politycy i urzednicy. Czesto
nie maja pojecia, ze wiekszos¢ polskich
mokradet zostata zniszczona, a stawy kar-
piowe staty sie ich substytutem. W Dolinie
Goérnej Wisty mamy az cztery obszary Na-
tura 2000, ktére zostaty zatozone na sta-
wach karpiowych po to wtasnie, by chronic
siedliska ptakéw wodno-btotnych, m.in.
slepowrona, rybitwy biatowasej, baka,
baczka. Trzeba miec¢ swiadomos¢, ze gdy-
by z jakiegos powodu okazato sie, iz rybac-
ki biznes przestaje sie optacac i rybakdow
by zabrakto, to i te siedliska przestatyby
istniec.(K)
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KONCOWA SCENA FILMU ,DOTKNIECIE
ANIOLA” KRECONA BYtA NA STAWACH
W GROICU POD OSWIECIMIEM.
WLODZIMIERZ NOWOTARSKI JAKO
TYTULOWY ANIOL POJAWIA SIE TAM
WRAZ Z CHtOPCEM NA POMOSCIE.

| FOT: JACEK JANUSZYK

PRZYPADEK SPRAWL,
ZE ZAGRALEM ANIOLA

»Zaraz pomyslatem, co by byto, gdyby znalazt sie tu patrol policji. Przeciez
nie mam dokumentéw, wygladam jak wygladam... Co bym powiedziat tym
policjantom? Ze jestem aniotem i czekam tutaj na esesmandw, przed ktorymi
musze uratowac zydowska rodzine? Jak nic skonczytbym w psychiatryku”.

ROZMOWA Z WLODZIMIERZEM NOWO-
TARSKIM Z BRZEZINKI (GM. OSWIECIM),
EMERYTOWANYM AUTOMATYKIEM W KO-
PALNI ,BRZESZCZE', ZAPALONYM WED-
KARZEM | ODTWORCA ROLI ANIOtA
W FILMIE ,DOTKNIECIE ANIOtA".

Jak to sie stato, ze wedkarz niemajgcy
zadnego filmowego doswiadczenia za-
grat w obsypanej nagrodami produkcji?
To byt zupetny przypadek. Nasze koto wed-
karskie PZW Oswiecim Miasto zrzesza ludzi
wielu profesji, wywodzacych sie z réznych
srodowisk. Wsrdd nich jest kolega zaprzy-
jazniony z twoércami filmu - rezyserem
Markiem Tomaszem Pawtowskim i produ-
centka Matgorzata Walczak. Jako cztowieka
obeznanego w lokalnych realiach poprosili
go oni o pomoc w poszukiwaniu pleneréw
i 0sOb, ktére mogtyby zagra¢ w filmie ,Do-
tkniecie aniofa”. | tak trafit do mnie.

Z konkretnqg ofertq zagrania roli aniofa,
ratujgcego podczas Il wojny swiatowej Zy-
dowskq rodzine z Oswiecimia?

No tak. W swojej ksigzce, na podstawie ktorej
miat by¢ krecony film, Henryk Schonker na-

zywa aniotem przypadkowego cztowieka, Po-
laka, ktory pomaogt jego rodzinie uciec przed
Niemcami, tym samym ratujac jej zycie.
Ksigzke znatem doskonale, jak chyba wiek-
s705¢ 0sOb po Nig siegajacych przeczytatem
ja w jedna noc i zrobita na mnie ogromne
wrazenie. Rzeczywiscie mogtem pasowacé —
Henryk Schénker opisuje aniota jako wyso-
kiego, postawnego cztowieka, a ja mam 182
cm wzrostu i wage tez raczej stuszna.

Od razu sie Pan zgodzit?

Nie, bitem sie z myslami. Nigdy nie mia-
tem parcia na szkio, jestem typem czio-
wieka, ktory bedac w grupie zawsze siada
gdzies z boku i absolutnie nie wyrywa sie
na czofo, dla ktérego wszelkie wystapienia
publiczne wigza sie z duzym stresem. W
koncu jednak zdecydowatem, ze pdjde na
spotkanie organizacyjne. Tam Matgorzata
Walczak ostatecznie mnie przekonata.

Zwrdcita uwage na mleczny wrecz odcien
Pana bujnych siwych wtoséw i brody?

Oczywiscie, sugerujac jednoczesnie, ze
dtuzsze wiosy i broda jeszcze bardziej paso-
watyby do postaci aniota. Tak wiec przesta-
tem przycina¢ brode i chodzi¢ do fryzjera.

Trwato to ponad rok i z kolejnymi miesia-
cami moj wyglad rzeczywiscie znaczaco sie
zmieniat, a ja zndw zaczatem sie wahac.

Dlaczego?

Jak juz wspomniatem, sytuacja oddawa-
nia sie pod publiczny osad, co przeciez
musiato nastapi¢ w przypadku pojawienia
sie w filmie, jest dla mnie bardzo niekom-
fortowa, wiec o planowanym udziale w
tej produkcji wolatem nikomu nie mowic.
Whosy rosty coraz bardziej, coraz wiecej po-
jawiato sie tez denerwujacych mnie pytan
typu: ,Chtopie, co z toba?". Bliscy, napraw-
de serdeczni moi koledzy mowili tak: ,Sta-
ry, dotkneta cie jakas choroba, czesciej niz
zwykle boli cie gtowa? A moze masz jakies
zyciowe ktopoty? Jak mozemy ci pomaoc?”.

Co Pan odpowiadat?

Zonie, bo ona tez o niczym nie wiedziata,
ze tak po prostu ma byé. Kolegom sprze-
dawatem najrozniejsze historie — od takich
w miare wiarygodnych po kompletnie
bzdurne. Tym majacym znaczace ubytki
w owiosieniu gtowy najczesciej mowitem,
ze uczestnicze w programie dotyczacym
przeszczepu wioséw, specjalisci beda po-

Gtos Pana Karpia

biera¢ ode mnie cebulki i obdarowywac
nimi takich jak oni. Nie mam pojecia, czy
wierzyli. Przyjmowali te wyjasnienia, bo
musieli.

Odczuwat Pan pokuse, przechodzgc obok
zaktadu fryzjerskiego?

| to jaka! Nie miatem pojecia, ze utrzyma-
nie dfugich wiosow w jako takim porzadku
wymaga tyle zachodu, a ich rozczesanie po
myciu wigze sie nawet z bélem. W koncu
doszto do tego, ze krepowatem sie wypic
kawe w miegjscu publicznym. No bo jak
tylko zblizytem usta do filizanki, to kawa
Sciekata po bujnych wasach i brodzie. Wy-
gladatem fatalnie i jeszcze gorzej sie z tym
czutem, dlatego informacje o rozpoczeciu
zdjec przyjatem z wielka ulga.

Jak odnalazt sie Pan na planie filmowym?
Poczatek kojarzy mi sie z jednym wielkim
wewnetrznym dygotem. Pézniej, gdy zoba-
czytem, jak swoje sceny odegrali inni ama-
torzy, stres troche odpuscit. Zostatem odzia-
ny w dtuga tunike i czekatem na swoja kolej.
Jako pierwsze krecone byty sceny plenero-
we, w ktérych aniot odnajduje ukrywajaca
sie przed Niemcami w krzakach przerazona
rodzine Schonkerdw, uspokaja ja, zapewnia-
jac, ze wréci wieczorem i pod ostong mroku
zaprowadzi na stacje kolejowa, skad bedzie
mogta pojechac do bliskich do Tarnowa.

Poszto gtadko czy tez konieczne byty duble?
W zasadzie obylo sie bez powtérek — kilka
uje¢, przebitki raz na rodzine, raz na mnie i
scena byfa gotowa. Co ciekawe, tworcy filmu
nie udzielali amatorom konkretnych wskazo-
wek typu: ,Teraz badz smutny, a po chwili sie
usmiechnij, itp”. Wszyscy, w tym i ja, jakos po-
trafiliwczuc sie w sytuacje i wychodzito to wia-
rygodnie. W scenach zbiorowych, jak cho¢by
wypedzania Zydow z kamienicy w Tarnowie -
jako aniot pojawiam sie tam na balkonie - bio-
ra udziat m.in. dzieci z miejscowych szkét oraz
cztonkowie lokalnego kabaretu. Przed rozpo-
czeciem zdje¢ atmosfera na planie byta dos¢
luzna, stychac byto zarty i Smiechy. Ten rado-
sny nastréj pryst momentalnie, gdy kamera
poszta w ruch, gdy pojawili sie esesmani, tez
amatorzy, i zaczeli pedzi¢ zydowskie rodziny.
W jednej chwili zamiast emocji poczatkowo

udawanych dostrzegtem szczere przerazenie,
autentycznie powiafo groza.

Koricowa scena filmu krecona byta chyba
na stawie rybackim...

Tak, to byty stawy hodowlane w Grojcu pod
Oswiecimiem, jako aniot pojawiam sie tam
na pomoscie. W tej okolicy miafa tez byc
krecona scena z jadacymi na motocyklu
esesmanami. | okazato sie, ze kolekcjone-
rzy militariow w niemieckich mundurach
nie mogli trafi¢, nie wiedzieli, w ktérym
miejscu skreci¢ z gtdwnej szosy. Nie na-
myslajac sie wiele zaproponowatem, ze
pomoge ich skierowac we wiasciwa droge.
| tak jak statem: w tej dtugiej tunice, z ko-
sturem w garsci, dtuga broda i rozwianym
siwym wiosem wybiegtem na pobocze. W
tym samym momencie ustyszatem pisk
hamulcéw. Nagle zatrzymat sie caty sznur
samochoddw, bo bylo to pigtkowe popo-
tudnie. Ludzie patrzyli z niedowierzaniem.

Przyzna Pan, Ze aniot na drodze to jednak
dos¢ rzadki widok...

Zgoda, ale zaraz pomyslatem sobie, co by
byto, gdyby wsrdd tych aut znalazt sie pa-
trol policji. Przeciez nie mam dokumentéw,
wygladam jak wygladam... Co bym powie-
dziat tym policjantom? Ze jestem aniotem
i czekam tutaj na esesmanoéw, przed ktéry-
mMi musze uratowac zydowska rodzine? Jak
nic skonczytbym w psychiatryku.

Oswiecimska premiera filmu byta zapew-
ne wielkim wydarzeniem.

Oczywiscie. Zabratem na nig zone, mame i
tesciowa. Mielismy siedzie¢ razem, ale zo-
statem poproszony o chwile rozmowy i gdy
wszedtem na sale, obok moich pan nie byto
juz miejsca. Usiadtem wiec nieco nizej, po
prostu tam, gdzie zauwazytem wolny fo-
tel. | to zndw byt jakis niesamowicie dziw-
ny przypadek. Od razu poczutem na sobie
czyj$ wzrok. Patrzyt na mnie starszy mez-
czyzna, siedzacy dwa fotele obok. Az mnie
zmrozito. To byt mieszkajacy w Tel Awiwie-
-Jafie, a zmarty w styczniu 2019 roku, Henryk
Schonker, autor ksiazki i bohater tego filmu,
ktérego wezesniej nie miatem okazji poznac
osobiscie. | nagle on wstaje, wyciaga rece,
chcac mnie wysciskac na oczach petnej sali.

Wstrzgsajgca opowies¢ z czaséw Holocaustu

8 Fabularyzowany dokument pt.
,Dotkniecie aniofa” (rez. Marek Tomasz
Pawtowski, prod. Matgorzata Walczak)
miat swojg premiere w 2015 roku. Jest
to ekranizacja ksigzki pod tym samym
tytutem autorstwa Henryka Schonkera,
polskiego Zyda ocalonego z Holocaustu.

8 Henryk Schénker, bohater filmu,
urodzit sie w 1931 roku w Krakowie w ro-
dzinie artysty malarza Leo Schonkera.
W 1937 roku rodzina przeniosta sie do
Kéwiecimia. Leo Schénker byt ostatnim

przewodniczgcym oswiecimskiej zydow-
skiej gminy wyznaniowej. Henryk Schon-
ker opowiada o wyjatkowych zbiegach
okolicznosci i ogromnej woli przezycia,
towarzyszacych rodzinie Schonkeréw od
ucieczki z Oswiecimia poprzez pobyty w
Krakowie, Wieliczce, Tarnowie, Bochni az
do ewakuacji z obozu w Bergen-Belsen.

8 Swiadectwo bohatera filmu jest
wstrzasajace. Twierdzi on, ze Oswiecim
mogt by¢ symbolem ocalenia, a nie
zagfady narodu zydowskiego. Na Kil-

WLODZIMIERZ NOWOTARSKI: - WLOSY éCIALEM
| UPORZADKOWALEM BRODE ZARAZ PO ZAKONCZE-
NIU ZDJEC DO FILMU. | NIE UKRYWAM, ZE POCZULEM

OGROMNA ULGE. | FOT: JAROStAW CZERWINSKI

Cos Panu powiedziat?
Nic. Nic. Ani stowa. tzy mu ciekly i mnie
tez.

Jakie wrazenie zrobit na Panu film?
Kolosalne. Najbardziej w pamieci utkwita
mi scena, w ktérej pan Henryk siedzi na
torach na tle Bramy Smierci obozu Au-
schwitz-Birkenau i mowi, ze Zydzi nie mu-
sieli ging¢, ale teraz niech nikt nie mowi,
ze o0 Holocauscie nie wiedziat. Bo wiedzie-
li Amerykanie, wiedzieli Francuzi, wszy-
scy wiedzieli. Mogli przyja¢ Zydéw, ale nie
chcieli. Dla mnie jest to najwazniejsza, uni-
wersalna, a wiec odnoszaca sie i do czasow
wspotczesnych, wymowa filmu ,Dotknie-
cie aniofa”. (K)

ka miesiecy przed decyzjg o budowie‘
KL Auschwitz hitlerowcy zobowigzali
bowiem jego ojca do uruchomienia w
Oswiecimiu biura emigracyjnego, ktére
miato koordynowaé wyjazd élaskich Zy-
déw do Palestyny. Nie udato sie, bo kraje
Zachodu odmédwity pomocy.

A W filmie ,Dotkniecie aniota” zagrali
liczni mieszkancy Oswiecimia. Wiodzi-
mierz Nowotarski wcielit sie w tytutowego
aniofa - mezczyzne, ktéry w dramatycznej
chwili pomogt uciec rodzinie Schénke-
réw, a tym samym uratowat jej zycie. Film
zdobyt kilkadziesigt nagréd i wyrdznien
na festiwalach w Polsce i za granica. (K)
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KARP W SZARYM SOSIE

Dla wielu pokolen Polakow byta to potrawa wrecz obowigzkowa, cechujaca
sie prawdziwie staropolskimi, ztozonymi smakami: rybe gotowano w stodko-
-kwasnym sosie z dodatkiem piernika, rodzynek i migdatow.

NORBERT SOKOLOWSKI JEST KUCHARZEM,
WSPOLPRACUJE Z DZIALEM REKONSTRUKCII
HISTORYCZNEJ | SPRZEDAZY W MUZEUM PALACU
KROLA JANA Il W WARSZAWSKIM WILANOWIE.
FOT. ANNA WIBIG

Polska wieczerza wigilijna to positek niezwy-
kty, wyczekiwany przez caty rok, peten sym-
boli i czesto bardziej uroczysty niz bozonaro-
dzeniowy obiad. Kanon wigilijnych potraw,
cho¢ wydaje sie nam czyms absolutnie nie-
zmiennym, ewoluowat na
przestrzeni wiekow, podle-
gajac historycznym i kultu-
rowym przemianom.
Zapomniane  potrawy
wigilijne kryja sie na kartach
ksiazek kucharskich cza-
sami liczacych setki lat, ale
nawet lektura przedwojen-
nych jadtospisow i ksiazek
kucharskich przynosi liczne
zdziwienia, zachwyty i od-
krycia dotyczace odmien-
nosci wigilijnych dan.
Grudniowe numery najpoczytniejsze-
go przedwojennego czasopisma dla kobiet

CHOCBY WARUNKI
FINANSOWE NASZE
BYLY BARDZO
CIEZKIE, Z WIECZERZY

WIGILIINEJ
NIE POWINNYSMY
ZREZYGNOWAC.
URZADZMY JA
SKROMNIE...

,Mojej Przyjacittki’, wydawanej w latach
1934-1939, petne s3 porad dotyczacych przy-
rzadzania potraw na ten szczegdlny dzien
w roku. Autorki artykutow poswieconych te-
matom wigilijnym podkreslaty, ze pomimo
trudnej sytuacji finansowej,
w jakiej znajduje sie wiele
rodzin, warto zadbac o zor-
ganizowanie wigilii, chocby
najskromniejszej.  Dlatego
na famach czasopisma pu-
blikowano jadtospisy wigilij-
ne, w ktérych konsekwent-
nie stosowano ich podziat
na ,skromne, srednie i wy-
stawne”.

Bywato, ze autorka
przedswigtecznych  publi-
kacji zwracata sie do swoich czytelniczek z
sugestia: ,Chocby warunki finansowe nasze
byly bardzo ciezkie, z wieczerzy wigilijnej

DR MARTA SIKORSKA
JEST HISTORYKIEM
SPECIALIZUJACYM
SIE W KULTUROWEJ
HISTORII JEDZENIA
| KUCHNI OKRESU
NOWOZYTNEGO (XVI-
-XVIII w.). SZCZEGOL-
NIE INTERESUJE JA
HISTORIA STAROPOL-
SKIEJ | NIEMIECKOJE-
ZYCZNEJ LITERATURY
KULINARNEJ.
FOT. ARCHIWUM
MARTY SIKORSKIE]

nie powinnysmy zrezygnowac. Urzadzmy ja
skromnie, ale niech bedzie, niech zgromadzi
wszystkich domownikéw w mitym nastroju.
Oto jaki proponuije jadfospis w takim wypad-
ku: zupa grzybowa z kluseczkami, paszteciki
z kapustg, sledzie smazone z ziemniakami z
wody, kompot z suszonych owocéw, kruchy
placek z jabtkami”.

Karp NA PIERWSZYM miejscu

Przykfadowy jadtospis na wigilie skrom-
na, zawarty w grudniowym numerze ,Mojej
Przyjaciotki” z roku 1938, obejmowat zaledwie
cztery potrawy: czysty barszcz grzybowy z
uszkami, karpia w szarym sosie z ziemniaka-
mi z wody, kapuste duszona z grzybami oraz
tamance (kruche ciasteczka) z makiem. Z ko-
lei wigilia wykwintna sktadata sie z czystego
rosotu rybnego, pasztecikéw z ryby we fran-
cuskim ciescie, lindw w galarecie z sosem

Gtos Pana Karpia

tatarskim, szczupaka z jarzyna, sandacza
smazonego, sataty z oliwg i cytryna, maku
tartego z miodem oraz owocdéw. Dodatko-
wo na przekaske podczas wigilii polecano
kanapki z wedzonym tososiem, sardynkami,
pasztetem z wedzonej ryby oraz rolmopsy
oraz wedzona sieje.

Powyzszy przyktad wyraznie pokazuje, ze
wigilie skromne od wykwintnych réznity sie
przede wszystkim iloscig i réznorodnoscia
potraw z ryb stodkowodnych.

Zestawiajac z soba wigilijne jadtospisy za-
mieszczane w latach 30. XX wieku natamach
.Mojej Przyjaciotki” zauwazylismy, ze na wigi-
lie podawano zupy rybne z réznorodnymi
dodatkami: z tazankami, matymi ptysiami
lub rybnymi pulpetami, czyste rosoty rybne
Z pasztecikami z ryby w ciescie francuskim,
a takze zupy rybne zabielane - z pulpetami
lub kluseczkami.

Danie, bez ktérego niegdys nie wyobrazano sobie wigilijnej wieczerzy

KARP W SZARYM SOSIE
»Moja Przyjaciétka”
z10 grudnia 1938 .

3 Karpia ugotowaé na smaku z
witoszczyzny, cebuli i korzeni i wio-
zy¢ na poétmisek, postawi¢ na ciepte
miejsce, aby nie ostygt. Przyrzadzi¢
sos. cukier w kawatkach skropi¢
lekko woda i zrumieni¢ na karmel.
tyzke maki zrumieni¢ z tyzka masta,
rozprowadzi¢ karmelem, sokiem z
gotowanej ryby, doda¢ kawateczek
miodownika, ktéry nadaje sosowi
smaku, osoli¢, ostodzi¢, dodac sok z
cytryny, wsypac¢ gars¢ przemytych
rodzynek, sparzonych i pokrojonych
w paseczki migdatéw stodkich. Moz-
na tez dodac kieliszek wina dla pod-
niesienia smaku. Zagotowac i poto-
wa pola¢ karpia, a potowe podac w
sosjerce.

. KARP W SZARYM SOSIE Z JARMUZEM ORAZ KASZTANAMI, A NA DESER - LEGUMINA MAKOWA Z KONFITURA Z PIGWY.

Wsréd pozostatych dan rybnych pierw-
sze miegjsce zajmowat karp, podawany w sza-
rym sosie (z piernikami, rodzynkami i mig-
datami), smazony lub w galarecie, jednak nie
mniej popularny byt szczupak w chrzano-
wym lub musztardowym sosie, smazony z
kapusta albo faszerowany po zydowsku.

LINY DUSZONE w kapuscie

Bohaterami  wielu wigilijnych potraw
byty réwniez liny, sandacze oraz karasie.
Nasza uwage przykuty liny duszone w czer-
wonej kapuscie albo stanowigce nadzienie
do francuskich pasztecikow (vol-au-vent),
karasie zapiekane w $mietanie, sandacze z
beszamelem czy zrazy z sandacza.

Na wigilijnych stotach pojawiaty sie tak-
ze ryby w sosach cytrynowym lub chrzano-
Wym oraz smazone, podane z satatkami, a

JARMUZ Z KASZTANAMI
Jan Szyttler, ,Kucharz
dobrze usposobiony”,
Wilno 1830 r.

8 Jarmuz oczyszczony ktadnie sie do
wrzacej wody, w ktérej gdy sie ugotuje
na migkko, wybiera sie, wycisngwszy
z niego wode usieka sie najdrobniej.
Utrze¢ na tarke stodkiego buraka i
dwie marchwi, usieka sie drobno kilka
cebul, ktére gdy sie usmazg w masle,
ktadnie sie utarty burak i marchew;
podsmazywszy to w masle z cebula
ktadnie sie jarmuz. Nalawszy dobrym
bulionem; na miernym ogniu (miesza-
jac) nalezy gotowac pod pokrywa; gdy
bedzie gotowy jarmuz wykfada sie na
pétmisek; obtozywszy go kasztanami,
wydaje sie do stotu. Kasztany tak sie
przygotowuja: opiekajg sie na miekko
w piecyku kawianym lub na blasze w

takze zapiekane paszteciki z ryb w konchach
(muszlach). Wariacja na temat tej ostatnigj
potrawy byty paszteciki z ikry i mleczka, row-
niez serwowane na muszelkach.

Potrawa wigilijng, ktéra bardzo wysoko
ceniono i o ktérej pamie¢ chcielibysmy pie-
legnowacg, jest karp w szarym sosie. Dla wielu
pokolert Polakéw byta to potrawa, bez ktdrej
nie wyobrazano sobie wigilii, cechujaca sie
prawdziwie staropolskimi, ztozonymi smaka-
mi: rybe gotowano w stodko-kwasnym sosie
z dodatkiem piernika, rodzynek i migdatéw.
Takiego karpia retro postanowilismy podac
Z jarmuzem oraz kasztanami (ten popularny,
aczkolwiek dzis zapomniany wigilijny dodatek
opisywany byt juz w ksigzkach kucharskich z
poczatkow XIX wiekul). A na deser proponu-
Jjemy legumine makowa z konfiturg z pigwy.

MARTA SIKORSKA
NORBERT SOKOLOWSKI

N

goracym piecu; gdy sie odpieka, nale-
zy oczyscié z tuski. Wktada sie kazda na
drewniang szpilke i macza sie w cukier
zagotowany pod nazwiskiem karmel.
Kasztany tym sposobem przygotowa-
ne stuza z groszkiem i szpinakiem.

LEGUMINA MAKOWA
»Kuchnia polska, niezbedny
podrecznik dla kucharzy

i gospodyn wiejskich

i miejskich”, Torun 1885 r.

8 Kubek maku oparzonego, wyci-
Snietego z wody i utartego, pare tyzek
cukru, kilka uttuczonych gorzkich mig-
datéw, 6 zéttek mocno wycieraé. Ubi¢
piane z biatek, zmiesza¢ ostroznie z ma-
kowa masg dosypujac po trochu tyzke
stotowa kartoflanej maki, wtozy¢ do wy-
smarowanego mastem i wysypanego
sucharkiem pétmiska i w piec wstawic.

FOT. NORBERT SOKOLOWSKI
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Jak handlowaé ZYWYMI RYBAMI

Co kazdy rybak powinien wiedzie¢ o transporcie zywych karpi,
ich sprzedazy i uSmiercaniu, by nie wejs¢ w konflikt z prawem.

Jak co roku jesien w sektorze rybackim, a
w szczegodlnosci wsrdd hodowcdw karpi,
oznacza przygotowania do przedswigtecz-
nej sprzedazy. Takze co roku aktualne staja
sie pytania na temat przepiséw reguluja-
cych kwestie sprzedazy zywych ryb. Te pod-
stawowe zawarte sa w Ustawie o ochronie
zwierzat i - mimo niedawnych nowelizacji
- nie ulegly ostatnio zmianie. Zatem sto-
wem przypomnienia wypada wspomniec,
ze transport zywych ryb lub ich przetrzy-
mywanie w celu sprzedazy bez dostatecz-
nej ilosci wody umozliwiajacej oddychanie,
zgodnie z art. 6 ust. 2 pkt 18, kwalifikowane
sg jako znecanie sie nad zwierzetami. Za ta-
kie zachowanie, zgodnie z art. 35 ust. Tw zw.
Z ust. 1a, grozi kara pozbawienia wolnosci do
lat trzech.

ZMINIMALIZOWAC niepokdj

Z pewnoscig nie sg to jednak jedyne
przepisy regulujace te kwestie i to wiasnie
pozostafe z nich stanowia temat niniejszego
artykutu. Sam fakt dopuszczalnosci sprze-
dazy zywych ryb zostat uregulowany m.in. w
rozporzadzeniu ministra rolnictwa i rozwoju
wsi w sprawie wymagan weterynaryjnych
przy produkcji produktéw pochodzenia
zwierzecego do sprzedazy bezposredniej
(Dz.U. z 2015 r, poz. 1703). Jak wskazuje sie
w § 3 pkt 4 do sprzedazy bezposredniej do-
puszcza sie produkty rybotowstwa zywe lub
usmiercone. Kolejny paragraf w swoim pkt.
4 wskazuje natomiast, ze sprzedaz bezpo-
Srednig prowadzi sie zaréwno konsumento-
wi koncowemu (w gospodarstwie rybackim,
na targowiskach czy z obiektéw tymczaso-
wych - w tym ze specjalistycznych srodkéw
transportu), jak i do zaktaddw prowadzacych
handel detaliczny. Réwnolegle funkcjonuje
tez rozporzadzenie ministra rolnictwa i roz-
wWoju wsi w sprawie maksymalnej ilosci zyw-
nosci zbywanej w ramach rolniczego handlu

detalicznego oraz zakresu i sposobu jej do-
kumentowania (Dz.U. z 2016 r., poz. 2159). W
pkt. 6 zatacznika nr 3 ilos¢ te w odniesieniu
do produktéw rybnych okreslono na 1800 kg
rocznie.

Powyzsze przepisy sta-
nowig implementacje do
Krajowego systemu praw-
nego wymogow  stawia-
nych przez legislacie Unii
Europejskiej, konkretnie zas
Rozporzadzenie Rady (WE)
nr 1099/2009 w sprawie
ochrony zwierzat podczas
ich usmiercania (Dz.Urz. UE
L 303, s. 1-30). Rozporzadze-
nie to przekrojowo regulu-
je kwestie humanitarnego
traktowania zwierzat w czasie ich usmierca-
nia i moze by¢ bezposrednio stosowane w
Polsce. Wyrazem tego jest pkt 2 preambuty,
ktory wskazuje, ze ,podmioty gospodarcze
lub wszelkie osoby zwigzane z usmiercaniem
zwierzat powinny podejmowac wszelkie ko-
nieczne dziatania, aby uniknac¢ zadawania
bdlu i zminimalizowac niepokdj i cierpienie
zwierzat w trakcie uboju lub usmiercania,
uwzgledniajac przy tym najlepsze praktykiw
tej dziedzinie i metody dozwolone na mocy
niniejszego rozporzadzenia”. Jednoczesnie,
co istotne, w pkt. 11 preambuty znalazio sie
rozréznienie, wskazujgce na odmiennosci
fizjologiczne, a co za tym idzie koniecznos¢
odrebnego uregulowania zasad usmierca-
nia ryb i zwierzat ladowych.

Kwestie sprzedazy zywych zwierzat jak
rowniez ich ogtuszania i usmiercania re-
guluja takze akty pomocnicze, takie jak na
biezaco aktualizowane wytyczne Gtéwnego
Lekarza Weterynarii w sprawie postepowa-
nia z zywymi rybami bedacymi przedmio-
tem sprzedazy detalicznej (do sprawdzenia
na wwwwetgiw.gov.pl). Wsréd nich znajduja
sie m.in. wymogi minimalne stawiane przed

GLOWNY LEKARZ
WETERYNARII
REKOMENDUJE

SPRZEDAZ RYB PO
ICH WCZESNIEISZYM

USMIERCENIU,

A JEDYNIE WYJATKOWO
DOPUSZCZA
SPRZEDAZ ZYWYCH
ZWIERZAT.

osobami bioracymi udziat w sprzedazy de-
talicznej zywych ryb (ukonczone 18 lat oraz
wyksztatcenie co najmniej zawodowe lub
trzyletnie doswiadczenie przy hodowli ryb).
Wytyczne zawierajg takze
opis urzadzen wykorzysty-
wanych do przetrzymywa-
nia zywych ryb czy miejsce i
procedure usmiercania ryb.
Ponadto w dokumencie tym
wskazano sposoby trans-
portu ryb po sprzedazy (tak
z woda, jak i bez - w specjal-
nych opakowaniach). Gtow-
ny Lekarz Weterynarii reko-
menduje sprzedaz ryb poich
wczesniejszym usmierceniu,
a jedynie wyjatkowo dopusz-
cza sprzedaz zywych zwierzat. Dodatkowo w
tym miejscu nalezy przypomniec o tresci art.
34 ust. 4 pkt 2 Ustawy o ochronie zwierzat,
ktory zabrania usmiercania lub uboju zwie-
rzat kregowych przy udziale lub w obecnosci
dzieci.

Bez zbednych NIEPOROZUMIEN

Ponadto Polska jest czlonkiem Swia-
towej Organizacji Zdrowia Zwierzat (OIE)
i wobec tego zobowigzana jest do stoso-
wania uchwalonego przez ten podmiot
Kodeksu zdrowia zwierzat wodnych (odno-
$nik do tekstu w jezyku angielskim dostep-
ny takze na wwwwetgiw.gov.pl). Kwestie
zZwigzane z personelem, przewozem i sto-
sowanymi urzadzeniami uregulowano w
pkt. 7.32-73 4.

Kompleksowa znajomos¢ obowigzujace-
go prawa i aktualnych zalecen z pewnoscia
przyczyni sie nie tylko do poprawy dobrosta-
nu zwierzat, ale tez do unikniecia w praktyce
niepotrzebnych w tym goragcym okresie nie-
porozumien.

WsPOLPRACA: PAWEL SZCZEPANSKI

Gtos Pana Karpia

Proje.kty, konkursy
| POZEGNANIE

Instytut Rybactwa w Olsztynie rozpoczy-
na projekt badawczy, ktérego celem jest
uruchomienie produkcji konsumpcyjnego
okonia w stawach ziemnych w oparciu o
wychow narybku w systemie zamknietym
RAS. Gdyby ta technologia mogta funkcjo-
nowac nie tylko doswiadczalnie, ale réwniez
na stawach produkcyjnych w terenie, mo-
gtoby to przynies¢ wymierne korzysci dla
hodowcow.

Federacja Europejskich Producentow
Akwakultury jest organizacja, ktdra zrzesza
wiele branzowych stowarzyszen hodowcow
ryb z catej Europy. To wtasnie FEAP repre-
zentuje nasza branze na obradach réznych
europejskich gremidéw, w tym tych decyzyj-
nych z UE. Tym bardziej gratulujemy Annie
Py¢ wyboru na wiceprzewodniczaca Komi-
tetu Zarzadzajacego FEAP, gdzie bedzie re-
prezentowac polskie rybactwo.

Juz po raz szoésty Towarzystwo Promocji
Ryb przeprowadzito konkurs pt. ,Pan Karp
zarybia Wiste". W konkursie braty udziat dzie-
ci z przedszkoli i szkét z miejscowosci, ktore
lezg wzdtuz Wisty, od Skoczowa, az po jej uj-
Scie w Mikoszewie. W nadestanych pracach
mtodzi mitosnicy przyrody dali dowdd wie-
dzy o wodnej przyrodzie, w tym o rybach.

Profesor Janusz Guziur o historii kar-
piarstwa wie wszystko. Podzielit sie tez z
czytelnikami wiedza o rybach i Wigiliach od
Sredniowiecza do czasow wspotczesnych.

Marian Rapacewicz byt legenda za zycia.
Zmart w wieku 73 lat majac za soba ogrom
sukcesow w zyciu zawodowym i poza nim. Od-
szedt rybak z krwi i kosci. Czes¢ Jego pamieci.
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,Okon w stawach ziemnych — projekt IRS
Olsztyn. Zamierzeniem projektu jest opra-
cowanie kompleksowej zintensyfikowanej
technologii produkgcji okonia europejskiego
opartej na integracji wychowu narybku w
RAS oraz tuczu ryby handlowej w odpowied-
nio zmodyfikowanych stawach ziemnych'.
https://infish.com.pl
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JAnna Py¢ wiceprzewodniczacy Federadji
Europejskich Producentéw Akwakultury.

Lara Barazi-Yeroulanos z GCregji zosta-
fa wybrana nowa przewodniczaca
Federacji Europejskich Producentéw
Akwakultury (FEAP) na nastepne trzy
lata. Pozostate osoby wybrane do ko-
mitetu zarzadzajacego FEAP to Anna
Py¢ z Polski, Goran Markulin z Chorwa-
cji, Brian Thomsen z Danii i Jordi Trias z
Hiszpanii.

https://www.worldfishing.net/news101/
fish-farming/feap-elects-new-president
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.Konkurs ,Pan Karp zarybia Wiste" roz-
strzygniety. Nagrody zbiorowe - przed-
szkola: PP nr 25 w Ptocku, PP nr 17 we
Wioctawku, PP w Potancu. Nagrody zbio-
rowe - szkoty podstawowe: SP nr 10 we
Wioctawku, Osrodek Opiekunczo-Wy-
chowawczy Torun, SP nr 14 we Wioctaw-
ku. Nagrody indywidualne: Alex Rzeszu-
tek — Jantar, Nina tukasik — Nowe, Karol
Wieczorek — Warszawa, Igor Laroszewski
PP 30 Wioctawek, Lena Mitkowska PP nr
9 Whtoctawek, Dorota Zidtkowska PP nr 9
Wioctawek, Eryk Rzeszutek SP Jantar, Ga-
brysia Tofczyk SP Mikoszewo, Angelika Ja-
rosz SP Jantar”.

www.pankarp.pl
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,Prof. Janusz Guziur - w dawnej Polsce
najwazniejszym momentem wigilijnego
dnia byfa rodzinna wieczerza. W chtop-
skich domach od XVII w. stawiano na sto-
fach 5-7 postnych potraw, a w domach
magnackich - 12 dan z kilkoma daniami
rybnymi’”.

www.pankarprybacy.pl
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,Stawom w Kocku.. Marian Rapacewicz
poswiecit niezmierzona ilos¢ czasu, nie-
ustannie budujac lub poprawiajac kolejne
elementy gospodarstwa: stawy, ptuczke,
magazyny, mnichy, groble, odtdwki, bu-
dynki biurowe, przetwornie ryb. Z epoki
PRL przenidst zaktad w czasy nowocze-
sne”.
http://www.zpryb.pl/LinkClick.aspx?fi-
leticket=dyj5XGEqfgc%3d&tabid=1176
OPR. Z.5Z.
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BRZESZCZANSKIE STAWY ZACHWYCAJA O KAZDEJ PORZE ROKU, ALE TURYSTOW ROWEROWYCH, SZCZE- TERESA JANKOWSKA ZACHECA DO WYCIECZEK
GOLNIE TYCH DLUGODYSTANSOWYCH, SPOTYKA SIETU NAJCZEéC\EJ LATEM. | FOT. ZOFIA KARNASIEWICZ NA NAZIELENCE. | FOT. JAROSEAW CZERWINSKI

ROWEROWY WYPAD
NA NAZIELENCE

Ci, ktérzy docierajg do Brzeszcz po raz pierw-
szy, najczesciej doznajg lekkiego szoku. | trudno
sie dziwi¢, bo ta gmina najczesciej kojarzy sie z
miejscowa kopalnig, czyli raczej typowym tere-
nem przemystowym. A tu nagle pojawiajg sie
rozlegte i dajgce nieograniczone wrecz mozli-
wosci rekreadji zielone tereny nad Wistg i Sota.
- Tym kontrastem zaskakujemy naszych
goscijuz od lat — przyznaje Teresa Jankowska,
mieszkanka Brzeszcz, byta burmistrz tej miej-
sko-wiejskiej gminy, a obecnie cztonek zarza-
du powiatu oswiecimskiego. - A prawdziwym
skarbem s3g nasze brzeszczanskie stawy ryb-
ne na Nazielencach, idealne wrecz miejsce
na spacery, wedrdwki i wycieczki rowerowe.
| faktycznie rowerzystéw mozna tu spotkac
bardzo czesto, bo przez stawy prowadza znane
Pl : W L : szlaki (m.in. Wiélana Trasa Rowerowa), ktére za-
3 1 e 1= i el chwycaja o kazdej porze roku. To magiczna prze-
: y i ; strzen, w ktdrej nagle uruchamiajg sie wszystkie
feiis 1T i 2P " o zmysty: pojawiaja sie piekne widoki, mozna usty-
MALGORZATA SZYMCZYK-KARNASIEWICZ Z KRAKOWSKIE] NOWEI HUTY WRAZ Z CORKA ZOSIA WYBRA-  SzeC odgfosy rzadkich ptakow iz catg mocg po-

LY SIE NA WAKACYINA WYPRAWE ROWEROWA DO PRAGI. BRZESZCZE ZNALAZLY SIE NA TEJ TRASIE, A UROK czué zapach kwitnacych kwiatéw. W COVID-owej
MIEISCOWYCH STAWOW OBIE ROWERZYSTKI BEDA DEUGO WSPOMINAC. FOT. ZOFIA KARNASIEWICZ rzeczywistodci takie miejsca sa na wage zlota. (K)
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PRZzEZ NAZIELENCE PRZEBIEGAJA ATRAKCYINIE POPROWADZONE SZLAKI ROWEROWE,
KICH GATUNKOW ZWIERZAT | ROSLIN. | FOT. ZOFIA KARNASIEWICZ M.IN. WISLANA TRASA ROWEROWA. | FOT. MALGORZATA SZYMCZYK-KARNASIEWICZ



