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STRATEGIA KARP 2035/2050

” Nasze karpiarstwo wiedzie prym w Europie. My nie musimy juz gonic¢ Zachodu.
To zastuga takze naszych poprzednikow, ale rowniez wazny przyczynek do szukania
dzisiaj nowych, odwaznych i innowacyjnych rozwigzan.

Bez zmystu rzeczywistosci nawet najlepsza strategia pozostanie
utopia. Ten zmyst rzeczywistosci buduje co$, czego jeszcze nie
byto, nawet czasem whbrew utrwalonym praktykom i pogladom.
Kierujac sie tg zasadg zespot autorski w sktadzie: Mirostaw Ciesla,
Izabela Handwerker, Tomasz Krdl, Mirostaw Kuczynski, Zbigniew
Szczepanski, Mateusz Szczoczarz, Jerzy Sliwinski podjat sie opra-
cowania strategii ZROWNOWAZONY KARP 2035 - RYBY. STA-
WY | LUDZIE" Z PERSPEKTYWA DO 2050. W zatozeniach do stra-
tegii czytamy, miedzy innymi:

,Karp, jako ryba hodowlana, jest obec-
ny na terenach Polski od ponad osmiuset
lat. W tym czasie przechodzit rézne koleje
losu i w koncu jako symbol wigilijnego sto-
tu ,doptynat” do czaséw wspdtczesnych.

Dzisiaj to hodowle karpiowe z produk-
Cja ponad 20 tys. ton sa liderem posrod ryb
hodowanych w Polsce. JesteSmy takze naj-
wiekszym producentem karpi w Unii Euro-
pejskiej. Oczywiscie, karp, jak kazdy ,towar”,
podlega prawom rynkowym, ale ponadto
Mocno wpisuje sie W mape cennych przy-
rodniczo ekosystemow i jest istotnym zro-
dtem tozsamosci kulturowe.

Te trzy elementy — hodowla, przyroda i
tozsamos¢ kulturowa stanowia podstawe
STRATECII KARP 2035 z perspektywg do
2050 roku. Kazda strategia oprécz podmiotu,
ktérego dotyczy, ma swdj czas, swoje miej-
sce, a takze swoje uwarunkowania, narracje i

komunikacje. Podmiot, czas i miejsce naszej  MaeraslhIAVARIEAS 2V

strategii s okreslone. Uwarunkowania, nar-
racja i komunikacja sa elementamizmiennymiidogtebne uchwyce-
nie ich wptywu na podmiot strategii jest podstawa sukcesu.

Kluczowe pytanie brzmi: komu i czemu ma stuzy¢ ta strate-
gia? Oczywiscie, w pierwszej kolejnosci hodowcom karpi i ho-
dowlom, ale takze pozaprodukcyjnym korzysciom ptynacym z tej
dziatalnosci. Katalog zagadniernn STRATEGI KARP 2035/2050 jest
szeroki i obejmuje m.in.;

» modernizacje i dywersyfikacje tradycyjnych hodowli kar-
piowych przy zakfadanym wzroscie do 2035 roku produkcji karpi
konsumpcyjnych do 30 tys. ton i ryb dodatkowych do 6 tys. ton,

» perspektywe gospodarki karpiowej w obliczu zmian klima-
tycznych,

» organizacje rynku zbytu w zmieniajgcych sie trendach po-
dazy i popytu z podkresleniem prymatu sprzedazy wigilijnej, or-
ganizacji rynkdéw catorocznych, przetworstwa i eksportu,
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» wzrost Swiadomosci spotecznej co do roli stawdw hodow-
lanych jako przyrodniczych enklaw stuzacych dobru ogdlnemu,

» retencje wody w stawach jako waznego elementu przeciw-
dziatania skutkom suszy hydrologicznej i wykorzystaniu poten-
cjatu retencyjnego zbiornikéw stawowych w ekonomice hodowli
karpiowych,

» szkolnictwo rybackie i jednostki naukowe stuzgce uzytecz-
nie branzy,

» promocje gospodarki karpiowej i jej produktow jako nie-
odzowny element rynku zbytu,

» Wzmacnianie tozsamosci kulturowej
hodowcdw karpi i konsumentow,

» uproszczenie i skuteczne wdrazanie
programdw pomocowych — krajowych i
UE ukierunkowanych na wspomaganie
hodowli, oraz pozaprodukcyjnych funkcji
stawodw karpiowych.

Opracowane przez zespoét autorski za-
tozenia do STRATEGII KARP 2035/2050 za-
wierajg analize aktualnego stanu sektora
oraz trzy cele strategiczne:

1. Rozwdj produkcji ryb i dziatalnosci
pozarybackiej w stawowej gospodarce
karpiowej

2. Walory przyrodnicze stawdw karpio-
wych i ustugi srodowiskowe

3. Budowanie pozytywnego wizerunku
spotecznego gospodarki karpiowe)

Konstruowanie strategii to przede
wszystkim odkrywanie potrzeb, oczekiwan
i mozliwosci hodowcdw. Jak zauwazylismy
wezesnie], STRATEGIA KARP 20352050 ma stuzy¢ w pierwszej
kolejnosci hodowcom karpi, dlatego ich udziat w budowaniu tej
strategii jest niezbedny. Stad tez niniejsze zatozenia do strategii
beda podlegaty szerokim branzowym konsultacjom warunkujg-
cym jej uzytecznosc i sprawczos¢. Ponadto strategia musi zostac
tak umocowana w catym systemie rynkowym, srodowiskowym,
prawnym i pomocowym, by nie stata sie jeszcze jednym poboz-
nym zyczeniem, a wzrostowi podazy ryb towarzyszyt wzrost ich
popytu.

Nasze karpiarstwo wiedzie prym w Europie. My nie musimy
juz goni¢ Zachodu. To zastuga takze naszych poprzednikéw, ale
rowniez wazny przyczynek do szukania dzisiaj nowych, odwaz-
nych i innowacyjnych rozwigzan. STRATEGIA KARP 2035/2050
idzie wiasnie taka sciezka i wierzymy, ze wydzwignie nasze kar-
piarstwo na jeszcze Wyzszy poziom.

Sfinansowano z Funduszu Promocji Ryb
© #FUNDUSZE PROMOCIJI

Gtos Pana Karpia

ZBIGNIEW
SZCZEPANSKI
redaktor naczelny

We wrzesniu tego roku, z inicjatywy Lokalnej Grupy Rybackiej
Swietokrzyski Karp”, na terenie éredniej szkoty rybackiej w
Vodnianach odbyta sie wyjatkowa konferencja pod tytutem
,Sprzedaz bezposrednia karpi”. Wyjatkowos¢ tego wydarze-
nia polegata nie na tym, ze przedstawiciele polskich i czeskich
karpiarzy wygtosili szes¢ referatéw na temat réznych aspektow
gospodarki karpiowej obu krajéw, ale na sktadzie uczestnikow
konferengji. Ot6z wiekszos¢ na sali stanowili mtodzi adepci ry-
bactwa z miejscowej szkoty i z Zespotu Szkét w Sierakowie. | to
oni, prawdopodobnie po raz pierwszy, mogli sie dowiedziec,
ze o ile sama technologia chowu karpia w Polsce i w Czechach
jest dos¢ podobna, to juz caty marketing dos¢ mocno rézni sie
od siebie. Czesi dysponuja na ogdt duzo wiekszymi firmami ry-
backimi i to zaréwno pod wzgledem powierzchni - i co za tym
idzie - tonazu ryb do zbycia. Przez cate lata sprzedaz swoich
karpi opierali na eksporcie do Niemiec i Polski. Teraz jednak
Zauwazaja, ze musza uruchomic dodatkowo inna sciezke - zin-
tensyfikowac sprzedaz w ,Krétkim tarncuchu dostaw”. Cos, co
wedtug Czechow w Polsce znajduje sie obecnie na znacznie
WYyzszym poziomie i czego strona czeska nam zazdrosci.
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GRZEGORZ
KONCZEWSKI
redaktor prowadzacy

Gospodarstwo Stawowe ,Zdzary” (piszemy o nim na str. 12-14)
to jedno z tych miejsc, ktére zapadaja gteboko w pamiec.
Rzadko przeciez zdarza sie, by obiekt rybacki przynosit go-
dziwe zyski, a zarazem przypominat ze smakiem zaprojekto-
wany i starannie prowadzony ogréd, w ktérym perfekcyjnie
wkomponowane w otoczenie i upiekszone setkami kwiatow
stawy stanowia nie tylko miejsce hodowli dorodnych karpi,
ale tez jedna z kluczowych ogrodowych ozddb. Prowadzacy
gospodarstwo Edyta i Kamil Sieprawscy podkreslaja, ze reali-
ZUja swe marzenia -z tarasu moga podziwia¢ magiczng mgte
unoszaca sie nad taflg wody, obserwowac polujgce na stawie
bieliki, zerujace w trawie dudki, a wieczorem setki nietoperzy.

Ci, ktorzy do Zdzar przyjezdzajg po raz pierwszy, czesto od
razu rzucaja z entuzjazmem: ,mieszkacie w rajul”. | jak tu sie
dziwi¢, ze drzwi domu zbudowanego na wcinajgcym sie w
staw sztucznym potwyspie praktycznie sie nie zamykaja. Ro-
dzina, przyjaciele, znajomi... To norma, ze podczas weekenddw
dom wypetnia gwar gosci. Gospodarzy cieszy to niezmiernie,
cho¢ czasami przychodzi refleksja, ze coraz rzadziej udaje sie
IM gdzies wyjechac. Po tym chocby widac - jak nieraz zartuja
- 7e nawet w raju zycie nie do konca ustane jest rézami.
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Nie tylko stypendia KUSZA MLODYCH RYBAKOW
Rozmowa z Przemystawem Siwinskim, dyrektorem Zespotu
Szkoét w Sierakowie, uchodzacego za kuznie polskich rybakow

ZMIANY KLIMATYCZNE a hodowla karpia

Przeklenstwo czy moze nowe mozliwosci? Nad problemem
nurtujgcym wielu rybakow pochyla sie dr inz. Mirostaw Ciesla

ANTYBIOTYKOTERAPIA w hodowli ryb

Dr n. wet. Jan Zelazny ostrzega: - Swiadomosé narastajace;]
lekoopornosci przez ogot spoteczenstwa nie jest dostrzeganal!

Karpie rosng tu JAK NA DROZDZACH
Po stynnych, niestychanie zyznych, walewickich stawach
oprowadza nas Tomasz Stolarczyk, zastepca dyrektora
Stadniny Koni ,\Walewice" (pow. towicki)

JAK DZIURA PO SIARCE drugie zycie dostata
Mateusz Bajer z MOSIR w Tarnobrzegu: - Mamy drugi,

po Solinie, najwiekszy sztuczny zbiornik na Podkarpaciu.
Tu wszystko zostato zaprojektowane od podstaw..

RAJ z widokiem na karpie

Goscimy w Gospodarstwie Stawowym ,Zdzary”. Gospodarze
sprawili, ze uchodzi ono za jedno najpiekniejszych w Polsce,
a chetni na wigilijne karpie zapisuja sie tu juz w marcul!

Karp w swietle BADAN NAUKOWYCH

Prace prowadzone przez naukowcdw Uniwersytetu
Rolniczego w Krakowie, realizowane we wspotpracy z branza
rybacka, pokazuja, ze mieso karpia moze by¢ wykorzystywane
W znacznie szerszym zakresie niz dotychczas

PROZIAKI korzenie majg w biedzie

Rozmowa z Ewa Lesniak ze Strzyzowa, propagatorka

szeroko pojetej kultury podkarpackiej wsi, cztonkinig
Zespotu Piesni i Tanca ,Kfosowianie”

ADRENALINA? Mile widziana

Marcin Wrébel ze Stowarzyszenia ,Chodzmy na Rower”

w Mielcu, zaprasza entuzjastow terenowej jazdy na atrakcyjne
trasy, na ktérych mozna i sie zrelaksowac, i poczu¢ emocje

Bigosek z karpia Z MENU KROLA JANA Il
Norbert Sokotowski, rekonstruktor kulinarny z Muzeum
Patacu Krdla Jana Ill w Wilanowie, opowiada

m.in. o wyszukanych daniach z ryb trafiajacych na krélewski stot

SKAD POCHODZI ten karp?

Klienci chca, by jakos¢ byta potwierdzona, a rybacy dobrze
wiedza, ze wsparty fachowym audytem certyfikat ma swoja
moc i warto eksponowac go w widocznym miejscu

Prosto Z SIECI

Informacje i ciekawostki wytowione z gtebin internetu
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NIE TYLKO STYPENDIA
KUSZA MLODYCH RYBAKOW

,Najbardziej przetomowym momentem naszego Technikum Rybackiego
w ostatnich latach, byto wejscie do konsorcjum ,,EDU FISH” - unijnego
programu edukacyjno-promocyjnego w zakresie rybactwa, gdzie
naszymi partnerami sg Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

i Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie. Celem

tego projektu jest wzmocnienie kadr rybackich

ROZMOWA Z PRZEMYStAWEM SIWINSKIM,
DYREKTOREM ZESPOLU SZKOt. W SIERA-
KOWIE, DLUGOLETNIM NAUCZYCIELEM

I ABSOLWENTEM TEJ SZKOtY

Jak szkota w Sierakowie zmieniata sie na
przestrzeni lat i jak wyglgda dzis miejsce
edukacji mtodych rybakéw?
Wszystko zaczeto sie wiosng 1939 roku.
Wowczas otwarto pierwsza w Polsce i trze-
cig w Europie specjalistyczng szkote rybac-
ka, ktora data poczatek dzisiejszemu tech-
nikum. Szkofa ta od poczatku zwiazana
byla z ksztatceniem zawodowym rybakéw
srodladowych. Jej dziafalnos¢ zostata prze-
rwana podczas Il wojny Swiatowej, ale po
wojnie placéwka zostata reaktywowana i
kontynuowata nauczanie jako gimnazjum,
a nastepnie liceum i technikum rybackie.
Warto wspomnie¢ kultowag postac dyrek-
tora Benona Jelinowskiego, ktéry kierowat
szkotg od 1953 roku przez kolejne 37 lat.
Zgromadzit wokot siebie swietna kadre pe-
dagogiczna, w tym réwniez nauczycieli za-
wodu, z niezréwnanym mistrzem rybactwa
rzecznego Bernardem Olewskim. Szkota
dysponowata tez dwoma wiasnymi jezio-
rami i wybudowanym z udziatem samych
uczniéw obiektem stawowym z wylegarnia
w Borowym Miynie. Pewnie dlatego ow-
czes$ni absolwenci uchodzili za $Swietnych
fachowcoéw i byli rozchwytywani przez pan-
stwowe gospodarstwa rybackie. Wielu z
nich, po transformacji, zaczeto prowadzi¢ z
sukcesem swoje prywatne gospodarstwa.
Warto tez przypomnied, ze juz za czasow
dyrektora Jelinowskiego szkota rybacka po-
taczyta sie z rolnicza, tworzac w 1976 roku
Zespot Szkot Rolniczych. W kolejnych latach,
zgodnie z éwczesnymi potrzebami, otwie-
rano kolejne kierunki ksztatcenia. Od roku
1999 dziata Zespdt Szkét w Sierakowie, gdzie
obecnie mfodziez pobiera nauki w zawodzie
technik rybactwa s$rédladowego, technik
rolnik, technik zywienia i ustug gastrono-
micznych, technik mechanik oraz w liceum
ogolnoksztatcgcym ze specjalnoscia wizazu.

Co obecnie przycigga miodych adeptéw
rybactwa srédlgdowego do Sierakowa?

B

PRZEMYSLAW SIWINSKI | FOT. ARCHIWUM PANA KARPIA

Jestesmy jedyna szkota w kraju, ktéra
ksztatci technikow tej specjalnosci. Wiek-
szos¢ mtodziezy przyjezdza do Sierakowa z
bardzo odlegtych zakatkow naszego kraju,
dlatego dla nich przygotowane sg miej-
sca w internacie. Szkota wyposazona jest
w specjalistyczna pracownie biologiczng,
rybacka i akwarystyczna. Mamy tez podpi-
sang umowe o wspdtpracy z Uniwersyte-
tem Przyrodniczym w Poznaniu, a niektére
lekcje prowadza wykfadowcy z Zachodnio-
pomorskiego Uniwersytetu Technologicz-
nego w Szczecinie. Uczniowie po trzeciej
klasie odbywaja praktyki stawowe, a po kla-
sie czwartej — jeziorowe. Oczywiscie, prakty-
ki musza byc¢ zaliczone przed rozpoczeciem
kolejnej klasy, miedzy innymi, na podstawie
prowadzonych dziennikéw. Duzg atrakcja
dla naszych uczniéw jest tez wymiana z

uczniami czeskiej sredniej szkoty rybackiej
w Vodnianach. Jezdzimy tam jesienia na
odtowy stawodw karpiowych i potowy tarla-
kow pstragow potokowych, a z kolei cze-
ska mtodziez przyjezdza do nas doksztat-
ci¢ sie z zakresu gospodarki jeziorowej.

Warto brac przyktad ze szkoty w Vod-
nianach, gdzie wyposazenie pracowni, a
takze warunki nauki i bytowania uczniéw
sg obecnie na bardzo wysokim poziomie.
Chocby pracownia budowy stawdw z rdz-
nymi modelami i urzadzeniami technicz-
nymi, jest idealnym przyktadem standardu,
ktory chcielibysmy w przysztosci osiagnac.
Catkiem niedawno, bo na poczatku obec-
nego roku szkolnego, dzieki zaproszeniu
Lokalnej Grupy Rybackiej ,Swietokrzyski
Karp”, uczestniczyliSmy z grupa naszych
ucznidw w konferencji polsko-czeskiej

Gtos Pana Karpia
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NAUKA BARDZO WYMAGAJACEJ SZTUKI RYBOLOWSTWA RZECZNEGO

NA WARCIE POD OKIEM LEGENDARNEGO MISTRZA BERNARDA OLEWSKIEGO

| FOT. ARCHIWUM ZS W SIERAKOWIE

pn. ,Sprzedaz bezposrednia karpi”. Ucznio-
wie mieli okazje wystuchac kilku wyktadow
na temat polskiej i czeskiej gospodarki
karpiowej, zdrowia ryb, certyfikacji i prawa.
Odwiedzilismy tez obiekty doswiadczalne i
produkcyjne - szkolne, a takze te nalezace
do wydziatu rybackiego Potudniowo-Cze-
skiego Uniwersytetu w Czeskich Budziejo-
wicach. Wyjazd ten dat naszej grupie sporo
inspiracji i wskazowek, jak powinno by¢ dzis
zorganizowane prawidiowo prowadzone
gospodarstwo rybackie, gdzie, oprdcz pro-
dukgji, warto rozwija¢ sprzedaz bezposred-
nig, handel obwozny, wstepne przetwor-
stwo czy gastronomie.

Czy szkota w Sierakowie nadqgza za nowy-
mi czasami?

Staramy sie wprowadzac¢ przedmioty, kto-
re przygotowuja mitodziez do zaktadania
i kierowania przedsiebiorstwami. Sa to
,Biznesizarzadzanie’, ,Dziatalnos¢ gospo-
darcza w rybactwie”, a takze ,Organizacja
produkcji rybackiej”. Nawet tematy, ktére
wydaja sie wrecz nudne dla mtodziezy, na
przykifad aspekty administracyjne i praw-
ne, jesli tylko dotykaja materii naprawde
praktycznej, budza duze zainteresowa-
nie. Jednak najbardziej przetomowym
momentem naszego Technikum Rybac-
kiego w ostatnich latach, bylo wejscie

do konsorcjum ,EDU FISH" - unijnego
programu edukacyjno-promocyjnego w
zakresie rybactwa, gdzie naszymi part-
nerami sg Uniwersytet Warminsko-Ma-
zurski w Olsztynie i Zachodniopomorski
Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie.
Celem tego projektu jest wzmocnienie
kadr rybackich, a narzedziami - profesjo-
nalne rozpowszechnianie informacji doty-
czace mozliwosci ksztatcenia w zawodzie
ichtiologa oraz kwalifikacji zawodowych
uzyskanych na poziomie ponadpodsta-
wowym, umozliwiajgcym uzyskanie ty-
tutu  zawodowego technika rybactwa
srodlgdowego  oraz  akademickim, dla
uzyskania stopnia zawodowego inzyniera
lub magistra inzyniera. Program eduka-
cyjno-promocyjny zakfada réwniez pomoc
materialna w postaci finansowania stypen-
diéw oraz wynagrodzenia za praktyki zawo-
dowe. Na lata 2024-2029 na nasza szkote
przypada okoto 6 min zt, z czego wiekszosc
pochtong prawdopodobnie stypendia. Do
stypendium w wysokosci 1250 zt miesiecz-
nie jest uprawniony uczen, ktéry uzyska z
przedmiotéw zawodowych w pierwszym
semestrze srednig ocen minimum 4,5 i do-
bre zachowanie. Stypendium mozna otrzy-
mywac przez caty piecioletni okres nauki
w technikum, ale takze i potem, jesli po-
dejmie sie nauke na jednej z partnerskich

A

Niedoszty oficer, NAUCZYCIEL Z PASJA

A Miat kiedys ambicje zostaé ofice-
rem wojska, ale nie udato sie i od 35 lat
Z pasja oddaje sie zawodowi nauczycie-
la w szkole w Sierakowie, ktérej jest ab-
solwentem. Podobnie, zreszta, jak zona
Beata. Jest szczesliwym dziadkiem pie-
ciorga wnuczat, ktére bardzo chetnie
odwiedzajg babcie i dziadka. Jeszcze
do niedawna byt zapalonym wedka-
rzem, ale pasja ta wymaga czasu, kto-
rego - szczegdlnie od wrzesnia 2024
roku, kiedy zostat dyrektorem szkoty
- permanentnie mu brakuje. Ostatnio
Nontakt z jeziorem ogranicza do kapieli

i do odpoczynku na dziatce rekreacyj-
nej potozonej nad woda.

8 Pani Beata, podobnie jak maz, nie-
gdys wedkowata. Do dzis w rodzinie
ryby zjada sie stosunkowo czesto. Gdy
jest okazja, nawet 2-3 razy w tygodniu.
Dyrektor Siwinski uwaza, ze dla zwiek-
szenia konsumpcji ryb w Polsce po-
trzebne jest potozenie wiekszego na-
cisku na kontakt z surowcem rybnym
wsréd ucznidw szkét gastronomicz-
nych, bo przeciez popyt na ryby dla
branzy rybackiej jest nieodzowny.

2025 R. MIELI OKAZIE ZETKNAC SIE Z ROZNYMI SYSTEMAMI CHOWU RYB

| FOT. ARCHIWUM PANA KARPIA

uczelni w kierunku rybackim. Wéwczas
bedzie mozna otrzymywac stypendium
o 500 zt wyzsze. Warto wspomnie¢, ze
pomystodawcag tego projektu byt Jerzy
Czyzak, absolwent naszego technikum,
a obecnie prezes Polskiego Towarzystwa
Rybackiego. Pierwszym efektem wpro-
wadzenia programu ,EDU-FISH" jest bar-
dzo dobry tegoroczny nabdr do pierwszej
klasy rybackiej w naszej szkole, gdzie od
wrzesnia uczeszcza az 24 uczniow. Chcie-
libysmy, aby taka optymalna frekwencja
w kolejnych rocznikach sie utrzymata.
Aby tak sie stato, zamierzamy rozpo-
cza¢ szeroko zakrojong akcje promocyj-
na wsrod ucznidow szkét podstawowych.
Mamy tez plany, aby dalej inwestowac w
poprawe warunkéw do nauki oraz mieszka-
nia w internacie. Chcielibysmy tez odzyskac¢
swoj dawny obiekt w Borowym Miynie, kté-
ry obecnie jest dzierzawiony przez osobe
fizyczna od Starostwa Powiatowego w Mie-
dzychodzie. Patrzac na dziatalnos¢ chocby
kolegéw z Czeskiej Republiki w Vodnia-
nach, wida¢, ze uzytkowanie stawdw czy
wylegarni moze przynosi¢ dochod. Gdyby
tak sie stato, moglibysmy takie srodki za-
inwestowac¢ w doposazenie szkoty i orga-
nizowanie bardziej systematycznej, profe-
sjonalnej promocji szkoty i zawodu rybaka.
ZBIGNIEW SZCZEPANSKI

ROSOL Z PIEROGAMI Z FARSZEM KARPIOWYM DAL
EKIPIE ZS W SIERAKOWIE 1. MIEJSCE W KONKURSIE
NA SLOWAC]I | FOT. ARCHIWUM ZS W SIERAKOWIE
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DR N. WET. JAN Z
Panstwowy Instytut Wetery
- Panstwowy Instytut Bada
w Putawach

DR INZ. MIROSLAW CIESLA
Szkota Gtéwna Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie,
Rolniczy Zaktad Doswiadczalny

w Zelazne;

ZMIANY KLIMATYCZNE
A HODOWLA KARPIA

- przeklenstwo czy tez
nowe mozliwosci? (cz. |)

»Zmiany klimatu” to po ,,ekologii” bodaj drugi
zwrot, ktéry w ostatnim ¢wieréwieczu zrobit
zawrotng kariere. Dla hodowcéw ryb takimi
najbardziej namacalnymi dowodami na to,

ze faktycznie ,,cos$” sie ze Srodowiskiem dzieje,
sg3 zmiany w zakresie ilosci opadow,

i, tym samym, ilosci dyspozycyjnej wody, oraz
temperatury powietrza, a zatem i termiki wodly.

I 0 ile wzrost temperatury wody mozna by
uznac za czynnik sprzyjajacy hodowli karpia,
to braki wody z pewnoscig stanowig czynnik
jednoznacznie bardzo realnie ograniczajacy
efektywnos¢ i optacalnos¢ ekonomiczna ho-
dowli karpi.

GDY BRAKUIJE wodly...

Trudno prowadzi¢ choéw karpi, jeze-
li staw o nominalnej powierzchni lustra
wody wynoszacej 10 hektarow kurczy sie
W ciagu sezonu do pieciu czy trzech hek-
tarow. W skrajnych przypadkach niektorzy
z hodowcow w ogdle nie maja mozliwosci
napetnienia stawdw. Dotyczy to obiektow
bazujacych na wodach opadowych i rozto-
powych. W ostatnich trzech latach mozna
mowi¢ juz wiasciwie o trwatym trendzie
deficytéw wody na poziomie 1/3 dotychcza-
sowej sumy opaddw. Dla regiondw o wy-
sokiej sredniorocznej dawce opaddw (np.
Swietokrzyskie czy Slaskie) moze jeszcze
nie jest to tak odczuwalne. Ale w Wielko-
polsce czy na Mazowszu, gdzie ,na starcie”

dotychczasowa roczna suma opaddw jest
niemal o potowe nizsza, dodatkowy brak
opadéw w sezonie letnim oznacza wrecz
tragedie.

Odtowy z koniecznosci w trakcie sezo-
nu, przerzucanie obsady do kolejnych sta-
wow, mieszanie obsad - to
nowa rzeczywistos¢, w ja-
kiej musza obecnie odnaj-
dowac sie hodowcy karpi.
,Miatem potowe wody i po-
towe ryb" - tak powiedziat
mi podczas ostatniej konfe-
rencji kolega z ogromnym
doswiadczeniem i wiedza
praktyczng w karpiarstwie.
| w stwierdzeniu tym jest
wiele prawdy, bo obsa-
da liczona jest na pewna
powierzchnie i kubature
wody. Trudno znalez¢ ja-
kies pozytywy w deficytach
wodly, ktére datoby sie wy-
zyskac, czyli wykorzysta¢ na rzecz hodowli
karpi. Ale jakos trzeba sobie jakos radzi¢ w

+MIALEM POLOWE
WODY | POLOWE RYB"
— TAK POWIEDZIAL M
PODCZAS OSTATNIEJ
KONFERENCIJ| KOLEGA

Z OGROMNYM
DOSWIADCZENIEM
| WIEDZA PRAKTYCZNA
W KARPIARSTWIE.
| W STWIERDZENIU
TYM JEST WIELE
PRAWDY.

tych tak dynamicznie zmieniajacych sie
warunkach.

Zmiany termiki wody moga by¢ jednak
rozpatrywane w charakterze pozytywnych
uwarunkowan. W ostatnim ¢wieréwieczu
liczba tzw. dni cieptych, czyli o temperatu-
rze co najmniej 18° Celsjusza, zwiekszyta sie
o trzydziesci. Obecnie mamy zatem niejako
jeden caly dodatkowy miesigc sprzyjajacy
produkcji karpi. Jedna z bardziej spektakular-
nych zmian na skutek wzrostu termiki wody
jest znaczne przyspieszenie okresu rozrod-
czego karpi. Wydaje sie, ze, potencjalnie, tarto
okoto potowy kwietnia nie powinno obecnie
stanowi¢ problemu. Do ponownej regenera-
¢ji gonad do tarta karpie potrzebuja ok. 2100
tzw. stopniodni i taka ilos¢ ciepta otrzymuja
obecnie od tarfa do jesieni danego roku, nie
do maja nastepnego roku. Zwiekszenie liczby
cieptych dniiwyzsze temperatury wody zima
mozna wykorzysta¢ do znacznego wydtuze-
nia okresu dokarmiania karpi.

Karpie W DWA SEZONY

Z pewnoscig hodowcy bardzo aktywnie
reagujg na postepujgce zmiany. Coraz cze-
sciej w gospodarce karpiowe] stosowane
Sg rozwiazania znane z intensywnej akwa-
kultury, takie jak pompowanie wody czy jej
recyrkulacja. Do dokarmiania stosowane
sa pefnoporcjowe pasze przemystowe, co
prawda gtéwnie interwen-
cyjnie lub okresowo, ale
coraz powszechniegj. Ale po-
dejmowane s3 tez dziatania
idace naprzeciw opisanym
zmianom - chocby proby
intensyfikowania  produk-
cji karpi poprzez skrocenie
cyklu  produkcyjnego do
dwoch sezondw, a efektem
koncowym s3g karpie kon-
sumpcyjne o masie jed-
nostkowej 800-2000 g, czyli
takie, jakie dotychczas uzy-
skiwalismy w ciggu trzech
sezonow. O tym nieco wiece)
w czesci drugiej artykutu, w
kolejnym numerze - o ile dobrze sie wszyst-
ko utozy.

Gtos Pana Karpia

RACJONALNA ANTYBIOTYKOTERAPIA
w hodowli stawowej ryb (cz. |)

Swiadomos$é narastajacej lekoopornosci przez ogét spoteczenstwa
nie jest dostrzegana. Niestety, wchodzimy, jako ludzkosé,

W ,,ere postantybiotykowa”, a skutki braku dziatania antybiotykéw
beda optakane zaréwno w terapii ludzi, jak i zwierzat, w tym ryb.

Problem ochrony zdrowia zwierzat poprzez
stosowanie antybiotykoterapii staje sie nie-
stety coraz trudniejszy, bowiem, ze wzgledu
na bezpieczenstwo zdrowotne produktéw
zwierzecych, wycofano z lecznictwa wiele
lekéw, a ze wzgledu na lekoopornose wielu
bakterii dgzy sie do ograniczenia stosowania
wielu antybiotykow. Nalezy przy tym zazna-
czyc, ze swiadomos¢ narastajacej lekoopor-
nosci nie jest przez ogodt spoteczenstwa do-
strzegana. Niestety, wchodzimy jako ludzkos$¢
w ere postantybiotykows", a skutki braku
dziatania antybiotykdéw beda optakane za-
rowno w terapii ludzi, jak i zwierzat, w tym ryb.

UNIA zaleca...

W zwiazku z tym Unia Europejska opra-
cowata akty prawne zalecajgce ograniczanie
obrotu i stosowania antybiotykdw w lecznic-
twie zwierzat, co dotyczy réwniez ryb. Najwaz-
niejszy z nich to rozporzadzenie parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2019/6 z dnia M
grudnia 2018 r. w sprawie weterynaryjnych
produktéw leczniczych, ktdre weszto w zycie z
dniem 28 stycznia 2022 r. W zwigzku z powyz-
szym Krajowa Izba Lekarsko-Weterynaryjna,
dostrzegajac ten problem, podjefa uchwa-
te Nr 63/2020/VIl w dniu 25 sierpnia 2020 r.
w sprawie przyjecia Kodeksu rozwaznego
stosowania produktéw leczniczych przeciw-
drobnoustrojowych przez lekarzy weterynarii,
ktéry zostat opracowany na podstawie ,Wy-
tycznych Komisji Europejskiej dotyczacych
rozwaznego stosowania Srodkéw przeciw-
drobnoustrojowych w medycynie weteryna-
ryinej” (Dz. Urzed. UE C 2015/C 299/04).

Istotne znaczenie Mmajg w tej dziedzinie
réwniez zapisy rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/429 z dnia 29
marca 2016 r. w sprawie przenosnych choréb
zwierzat, ktére weszio w zycie 21 kwietnia 2021
r. Rozporzadzenie to zaleca/ wymaga aby
LZWrocic wiekszg uwage na zapobieganie
wystepowaniu chordb niz na ich zwalczanie
po wystapieniu’, zwraca przy tym szczegdlng
uwage na nadzorowanie ,przemieszczania
zwierzat akwakultury'.

JAK POMOC rybie?
Rola lekarza weterynarii jest niesienie

pomocy choremu, zakazonemu przez pa-
togenne bakterie, zwierzeciu, czyli w tym

PLYTKA PETRIEGO Z POSIEWEM BAKTERII | KRAZ-

KAMI| ANTYBIOTYKOW

| FOT. JAN ZELAZNY

przypadku rybie. W praktyce oznacza to
podjecie stosowanych dziatan, w tym réw-
niez, o ile wiedza lekarska tak wskazuje czy
czasami wrecz nakazuje, réwniez uzycie
antybiotyku. Antybiotykoterapia ryb stodko-
wodnych wymaga duzej wiedzy medycznej
i praktyki, czyli doswiadczenia w tej dzie-
dzinie ze strony lekarza weterynarii, w tym
spegjalisty chordb ryb takze. Wynika to ze
specyfiki terapii u ryb, a takze mozliwosci
spowodowania niekorzystnych, a czasami
nieodwracalnych skutkéw dla ekosystemu
stawdw hodowlanych. Najbardziej racjonal-
ne w warunkach stawéw hodowlanych jest
podanie leku/ antybiotyku doustnie, czyli z
pasza.

INIEKCJE? Raczej nie

Iniekcje domiesniowe sa w zasadzie dzia-
faniem niewtasciwym u ryb, bowiem wyma-
gaja duzej wiedzy i doswiadczenia od wyko-
nujacego ten zabieg, gdyz podanie nawet
tylko O,1 ml roztworu leku w znacznej czesci
wyptywa poza ich organizm (poza miesnie),
ze wzgledu na specyfike ich budowy u tych
zwierzat wodnych.

Podanie srodka leczniczego droga do-
otrzewnowej iniekcji jest dziataniem ze stro-
ny medycznej wiasciwym, ale jest bardzo
ograniczone ze wzgledu na nieznaczna z
reguty wielkos¢ miodych rocznikéw ryb oraz
duza pracochtonnos¢ w wykonywaniu tego
zabiegu.

Kapiel w roztworze leku stanowi zagroze-
nie dla srodowiska wodnego i z tego wzgle-
du juz od wielu lat nie jest stosowana.
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TU JAK _

KARPIE ROSNA
NA DROZDZACH

,»W przypadku kormoranéw nigdy nie mozna
mowic o Swietym spokoju. Ptoszymy je po kilka
razy dziennie. Jak sie je pogoni w Walewicach,
to lecg na Psary, i tak w kétko. Najgorzej jest
zimg, gdy nie ma mrozu i stawy pozostaja

niezamarzniete....”.

.
it

TOMASZ STOLARCZYK

ROZMOWA Z TOMASZEM STOLARCZYKIEM,
ZASTEPCA DYREKTORA STADNINY KONI
JWALEWICE" (POW. t OWICKI)

Podobno tutejsze stawy zna Pan jak wia-
snq kieszen...

To prawda. Pochodze stad, pdt mojej rodzi-
ny pracowato w dawnym, obejmujacym te
tereny, Panstwowym Gospodarstwie Rybac-
kim ,Psary" — na stawach i nad zasilajaca je
rzeka juz jako dziecko spedzatem mndstwo
czasu. A po studiach zootechnicznych w
SGGW w Warszawie trafitem do walewickiej
stadniny. Pracuje tu juz 36 lat, przezytem 17
prezesow, wiele reorganizacji, zajmowatem
najrézniejsze stanowiska, ale generalnie
od lat odpowiadam za produkcje roslinng i
zZwierzeca, a wiec rowniez hodowle ryb.

Duzo jest tej pracy?
Sporo, bo mamy tu 63 stawy - najwiekszy z
nich, 76-hektarowy, to Stegman, nazwany

| ZDIECIA: JAROSLAW CZERWINISKI

tak na czes¢ znanego ichtiologa prof. Kazi-
mierza Stegmana, a fgczna powierzchnie
lustra wody szacujemy na ok. 540 hekta-
row. Generalnie gospodarke rybacka, w
petnym cyklu hodowlanym, prowadzimy
na trzech obiektach: Walewice, Psary oraz
Pokrzywnica. Od lat kazdy z nich ma swoja
specyfike. Stawy walewickie ukierunko-
wane s3 na produkcje karpi handlowych,
te w Psarach - kroczka, a pokrzywnickie
- narybku. Zaréwno obszar, jak i wspo-
mniany podziat przejeliSmy po psarskim
gospodarstwie, ale jedna istotna réznica
warta jest podkreslenia - w momencie po-
taczenia w ,Psarach” pracowato 28 oséb,
natomiast ja na stawach obecnie zatrud-
niam zaledwie czterech pracownikdéw
etatowych plus kilku na umowy-zlecenia.
Zupetnie inaczej ksztattuje sie wiec obcia-
zenie obowiazkami. Nie musze dodawad,
ze podczas jesiennych odfowdw mamy tu-
taj prawdziwe pospolite ruszenie - kto zyw,
ten sie przytacza.

O walewickich stawach méwi sie, Zze sq
jednymi z najzyzniejszych w Polsce. To
prawda?

Oczywiscie, a wynika to z uwarunkowan
glebowych. W wodzie mozna zauwazy¢
jedno wielkie kfebowisko zyjatek. To zoo-
plankton, bedacy dla karpi naturalnym
pokarmem. W efekcie ryby rosng u nas
jak na drozdzach, co pozwolito skroci¢
cykl produkeyjny z trzech do dwdch lat.
W pierwszym roku z lipcowki osiagamy
narybek jesienny o wadze od 160 do 300
gramodw, a w kolejnym roku nasze karpie
waza juz miedzy 16 a 2,6 kilograma i jako
,nandléwka” moga trafi¢ do sprzedazy.
Gdy to powtarzam doswiadczonym ryba-
kom, to czesto zaraz stysze, ze sfiksowatem
i plote bzdury. Ale, zapewniam, nie ma w
tym krzty przesady.

To pewnie sporo mozna zaoszczedzi¢ na
dokarmianiu.

Tak, w zaleznosci od roku zuzycie paszy na
kilogram przyrostu karpia w Walewicach
waha sie od 2,6 do 3,2 kilograma, podczas
gdy standardowo przyjmuje sie, ze jest to
5 kilograméw. Rocznie zuzywamy jedynie
300 ton zboza: jeczmienia, pszenicy i pszen-
zyta. Bywa, ze ryby wpuszczone do stawu
wiosng, zaczynaja by¢ dokarmiane dopiero
Z poczatkiem sierpnia, gdy maja juz po 60
deko. Tyle majg tu naturalnego pokarmu.
Ale z zyznosci stawdw wynika dla nas jesz-
cze jedna korzysc.

Mianowicie?

Skracajac cykl produkcyjny karpi do dwaéch
lat, uciekamy z tymi rybami sprzed dzio-
bow kormorandw. Juz wyjasniam, o co
chodzi. Jesienig narybek o wadze 160-300
gramow wpuszczamy do matych stawdw,
ktore sg zasznurowane — po prostu nad po-
wierzchnig wody rozciggniete sa linki. One
wiasnie sprawiajg, ze kormorany omijaja
takie akweny, gdyz w razie zagrozenia nie
mogtyby szybko wznies¢ sie w powietrze.
Gdyby sznurowania nie byto, zareczam, ze
kormorany — a na naszych stawach urze-
duje ich od 150 do 300 - wyzarlyby taki
narybek do zera. Po kilku miesiacach, juz
wiosng, ten narybek trafia do nowych, nie-
zasznurowanych juz stawow, w ktérych do-
celowo produkowana jest ryba handlowa. |
tu pojawia sie zagrozenie ze strony kormo-
randw. Na szczescie w juz maju ptaki gdzies
sie wynosza, bo w naszej okolicy nie maja
miejsc legowych. Wracaja pod koniec lip-
ca, a wowczas nasze karpie - ktore, jak juz
wspomniatem, rosng bardzo szybko - s3 juz
dla kormorandéw zbyt duze, ptaki nie sa w
stanie takich ryb przetknac.

Jak duza jest karpiowa produkcja?

Jesli chodzi o rybe handlowa, to w ostat-
nich latach jest to 100-130 ton rocznie. Ge-
neralnie mozliwosci sa znacznie wieksze,
bo mozna by tu wyprodukowac nawet 400
ton, ale jest problem ze zbytem zywej ryby
za sensowne pienigdze. Wiekszos¢ produk-
¢ji odbieraja od nas hurtownicy. Na miej-
scu, w detalu, w okresie przedswigtecznym

Gtos Pana Karpia

jestesmy w stanie sprzedac ok. 20 ton. Ale
karpia mozna u nas nabyc¢ i detalicznie, i
hurtowo przez caty rok. | ludzi kupuja coraz
chetniej.

Wida¢ karp z Walewic smakuje..

I to jak! Niektorzy twierdza, ze to najsmacz-
niejszy karp na Swiecie i z pokorg przyj-
muja fakt, ze w okresie przedswiatecznym
beda musieli nieco czasu spedzi¢ w kolej-
ce. Kiedys rozmawiatem z ludzmi, ktorzy
po cztery karpie przyjechali z odlegtej o 50
km todzi. Koszty przejazdu absolutnie ich
nie zniechecaty, zapewniali przy tym, ze nie
wyobrazaja sobie Wigilii bez karpia z Wale-
wic. To samo pewna pani z Warszawy, ktéra
wczesniej zadzwonita i pytata o dostepnosc
karpi. Bytem przekonany, ze chodzi jej o
hurtowe zakupy, a tymczasem ona przyje-
chata specjalnie po dwie ryby! Generalnie
obserwujemy, ze ci, ktérzy do karpia przez
lata byli zniecheceni, zmieniajg podejscie
po degustacji dania z tej ryby w naszej re-
stauracji, mieszczacej sie w walewickim pa-
tacu. Ci ludzie najczesciej staja sie naszymi
statymi klientami.

A inne gatunki ryb? Tez cieszq sie takim
zainteresowaniem?

Ryby dodatkowej produkujemy - to zalezy,
oczywiscie, od roku - od 30 do 50 ton. Je-
Sli chodzi o zainteresowanie, to numerem
jeden zdecydowanie pozostaje lin. Sprze-
dajemy go okregom Polskiego Zwiazku
Wedkarskiego, ktore wrecz palg sie, by za-
rybia¢ nim administrowane przez siebie
akweny. Co ciekawe, na drugim miejscu
tego rankingu jest karas srebrzysty, a wiec
ryba, ktérg przez dtugi czas wielu uwaza-
to za chwast, a dzis jej smak jest docenia-
ny. Karas srebrzysty rosnie u nas bardzo
szybko, jest tani i chyba wiekszos¢ towisk
wedkarskich w okolicy, a jest ich mndstwo,
chce te rybe. W tym roku zaoferowalismy
40 ton i nie byto jakiegokolwiek problemu
ze zbytem. Ponoc¢ karas srebrzysty cieszy
sie szczegdlnym uznaniem wsréd miesz-
kajacych w Polsce Ukraincéw, dla ktérych,
PO Ususzeniu, stanowi wyborny przysmak.
Jesli chodzi o pozostate gatunki, to sprze-
dajemy jeszcze szczupaki, amury, totpy-
gi, sandacze i sumy, ale to juz w znacznie
mniejszych ilosciach.

Jak postrzega Pan przysztos¢é rybackiej
czesci Stadniny Koni ,,Walewice”?
Przygladamy sie sytuacji na rynku karpia,
ktéry w ostatnim czasie bardzo sie zmie-
nit. Uznalismy, ze mamy do wyboru dwie
drogi: albo znajdziemy fundusze, zbu-
dujemy przetwornie i zaoferujemy wale-
wickiego karpia w postaci przetworzone)j,
czego oczekuja odbiorcy, albo bedziemy
musieli ograniczy¢ produkcje, by nie po-
nosi¢ kosztow, bo zapewne za jakis czas ze
sprzedaza 200 ton zywej ryby bedzie juz
powazny problem. Staneto na tej pierw-
szej opcji. Przetwdrnia ma miescic¢ sie w
budynku dawnego magazynu, przed-
siewziecie jest na etapie projektowania.
GRZEGORZ KONCZEWSKI

QUEDZONY
e

SPECJALNOSCIA RESTAURACJI PALACOWEJ W WALEWICACH JEST M.IN. KARP SMAZONY
Z WEASNEJ HODOWLI. NA DEGUSTACIE KARPIA ZAPRASZAIA TEZ PRACOWNICY BARU W STADNINIE

KONIE, RYBY, BYDLO, POLA
l... HISTORIA MILOSNA

A Karpie z Walewic konsumenci ko-
jarza doskonale, bo obiekt ten przez
lata cate podlegat dobrze znanemu i na
rynku, i w srodowisku karpiarzy Gospo-
darstwu Rybackiemu ,Psary”. To gospo-
darstwo zostato jednak zlikwidowane, a
zarzadzanie jego zasobami powierzono
nalezacej do skarbu panstwa spotce
Stadnina Koni ,Walewice". W 2019 roku
stracita ona osobowos¢ prawng i — jako
jeden z zakfaddw - wigczono jg w struk-
tury Kutnowskiej Hodowli Buraka Cu-
krowego w Straszkowie koto Ktodawy
- spotki Krajowej Grupy Spozywczej (ok.
85 proc. kapitatu zaktadowego KGS sta-
nowi wiasnos¢ skarbu panstwa).

8 Produkgeja ryb na stawach o tacznej
powierzchni ok. 540 hektaréw to tylko
jedna form dziatalnosci Stadniny Koni
Walewice”. Jej podstawowym zada-
niem jest hodowla bardzo wszechstron-
nych uzytkowo koni pétkrwi angloarab-

skiej. Pracownicy stadniny zajmuja sie
tez uprawa ponad 1000 hektaréw grun-
téw ornych, odbudowa stada bydta mig-
snego oraz $wiadczeniem ustug restau-
racyjnych (dania z karpia sa tu dostepne
przez caty rok!) i hotelowych w stynnym
walewickim patacu. Organizowane s3 tu
m.in. szkolenia, kursy, konferencje i naj-
rézniejsze imprezy rodzinne.

8 Otoczony przepieknym parkiem
patac w Walewicach zyskat stawe dzie-
ki gtosnemu romansowi rezydujgcej w
nim przez kilka lat szlachcianki Marii
Walewskiej z Napoleonem Bonaparte.
Owocem ich zwigzku byt syn, Aleksan-
der Colonna-Walewski, ktéry zostat poz-
niej ministrem spraw zagranicznych w
Cesarstwie Francuskim. Udekorowany
przez Marie specjalnie na przyjazd ko-
chanka apartament napoleonski ucho-
dzi za wielka atrakcje i zachwyca gosci
do dzis. (GK)

Rl

STADNINA ,WALEWICE" HODUJE KLACZE POLKRWI ANGLOARABSKIEJ, OGIERY POLKRWI ANGLOARAB-
SKIEJ ORAZ KONIE DO WYCZYNU SPORTOWEGO. PODSTAWOWE STADO LICZY OBECNIE 80 KONI
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MATEUSZ BAJER

| ZDIECIA: JAROSEAW CZERWINSKI

JAK DZIURA PO SIARCE
DRUGIE ZYCIE DOSTALA

,Mamy drugi, po bieszczadzkiej Solinie, najwiekszy sztuczny zbiornik
na Podkarpaciu. Ma powierzchnie ok. 515 hektarow, co daje naprawde
duze mozliwosci. Tu wszystko zostato przemyslane i zaprojektowane

od podstaw, a plaze maja trzy kilometry dtugosci

ROZMOWA Z MATEUSZEM BAJEREM

Z MIEJSKIEGO OSRODKA SPORTU

| REKREACTI, PREZESEM REJONOWEGO
WODNEGO OCHOTNICZEGO POGOTOWIA
RATUNKOWEGO Z SIEDZIBA

W TARNOBRZEGU

Jest piekny, stoneczny letni dzieri, rozma-
wiamy na zapetnionej plazy nad Jeziorem
Tarnobrzeskim i az nie chce sie wierzy¢, ze
Jeszcze kilkanascie lat temu to miejsce wy-
glgdato zupetnie inaczey...

To prawda, krajobraz zmienit sie nie do po-
znania. Przez wiele lat wiasnie tutaj, zaledwie
trzy kilometry w linii prostej od centrum Tar-
nobrzega, funkcjonowata odkrywkowa Ko-
palnia Siarki ,Machéw". Méwimy o naprawde
wielkim zakfadzie, zatrudniajagcym w pew-
nym momencie ok. 12 tys. pracownikow nie
tylko z Tarnobrzega, ale z catej okolicy. Siarke
wydobywano za pomocg ogromnych, wgry-

zajacych sie w grunt, koparek. W ciggu kilku-
dziesieciu lat dziafalnosci kopalni powstato
wyrobisko posiarkowe, moéwigc obrazowo
- taki gigantyczny dét w ziemi o gtebokosci
ponad stu metréw i powierzchni kilkuset
hektaréw! Problem pojawit sie w momen-
cie, gdy wzgledy ekonomiczne przesadzity o
zamknieciu zakfadu. No bo co zrobic¢ z taka
wielka dziurg? Wtadze miasta, wspotdziataja-
ce z kierownictwem kopalni, wpadty na po-
myst, by stworzy¢ tu nowoczesny obszar re-
kreacyjny, a samo wyrobisko wypeti¢ woda.
Tak powstato dzisiejsze Jezioro Tarnobrzeskie.

Ktos wczesniej podejmowat podobne wy-
zwanie?

Nie, to, co zrobilimy w Tarnobrzegu, to
ewenement na skale Polski. Mozna powie-
dzie¢ — dziatanie pionierskie. Zakres prac byt
ogromny i wymagat zaangazowania wielu
specjalistow réznych dziedzin. Zbiornik zo-
stat m.in. wyptycony do maksymalnej gte-

2

bokosci 45 metréw, zastosowano specjalne
membrany izolujace, odpowiednio wypro-
filowano dno i skarpy. Oczywiscie, jak to
zwykle bywa w tak znacznych przedsiewzie-
ciach, pojawiato sie mnostwo problemow,
ale w koncu eksperci orzekli, ze wszystko jest
w porzadku i mozna zalewac woda. Co cie-
kawe, wodg z przeptywajacej tuz obok Wisty.

Jej jakos¢ okazata sie wystarczajgca?

Od samego poczatku Sanepid przeprowa-
dza regularne badania, a ich wyniki pozwa-
lajg zaliczy¢ te wode do pierwszej klasy czy-
stosci. Na pewno tez procentuje rozwigzanie
inzynieréw, ktérzy zadbali o to, by woda w
Jeziorze Tarnobrzeskim byta przeptywowa.
Chodzi o to, ze wierzchnia, okotopdtmetro-
wa jej warstwa podlega regularnej wymia-
nie. Wplywa do jeziora wiosna, gdy w Wisle
dominuje woda roztopowa, nalezycie do-
tleniona i spefniajgca absolutnie wszystkie
normy, a jesienia, po sezonie turystycznym,

Gtos Pana Karpia

poziom jeziora obniza sie o0 wspomniane
po&t metra, bo ta wierzchnia warstwa wody
odprowadzana jest do Wisty specjalnym ka-
natem. | tak dzieje sie co roku.

A otwarte w 2010 roku Jezioro Tarnobrze-
skie zyskuje na popularnosci...

Pojawita sie szansa, by to miejsce zyskato
drugie zycie i ta szansa, uwazam, zostata wy-
korzystana. Mamy drugi, po bieszczadzkiej
Solinie, najwiekszy sztuczny zbiornik na Pod-
karpaciu. Ma powierzchnie ok. 515 hekta-
row, co daje naprawde duze mozliwosci. Tu
wszystko zostato przemyslane i zaprojekto-
wane od podstaw. Plaze maja trzy kilometry
dtugosci, a piach kopalny na nich, dodam:
spetniajacy wszelkie sanepidowskie normy,
jest systematycznie uzupetniany. Powstata
petna infrastruktura: drogi dojazdowe, pola
namiotowe, restauracje, bary, toalety, po-
mosty, wypozyczalnie sprzetu plywajacego
i parkingi na okoto trzy tysigce aut. Jezioro i
cate jego otoczenie zyskato, po prostu, mar-
ke i nikogo obecnie juz nie dziwig rejestracje
z odlegtych nawet zakatkdw Polski.

Mitosnicy wypoczynku nad wodg mogq tu
poczuc sie usatysfakcjonowani..

Oczywiscie, cho¢ zaznacze od razu, ze sprze-
tem motorowodnym - ze wzgledow bezpie-
czenstwa, ale i sSrodowiskowych - po Jeziorze
Tarnobrzeskim ptywac nie wolno. Za to kaja-
kami, 16dkami, rowerami wodnymi - jak naj-
bardziej. | okazuje sie, ze szczegdlnie zeglarze
chwala sobie tutejsze warunki, bo dominuja
wiatry potudniowe i zachodnie i pod tym
wzgledem nasz akwen jest bardzo czytelny.
Wiem, ze wiele oséb przygotowuje sie tu i
do egzamindw, i do diuzszych zeglarskich
wypraw na Mazury. Powoddw do narzekan
nie moga mie¢ tez entuzjasci nurkowa-
nia. Zbudowana od podstaw, a prowadzo-
na przez Lige Obrony Kraju, baza nurkowa
jest bardzo nowoczesna, a woda w naszym
zbiorniku gwarantuje dobrg przejrzystosc. Ci
najbardziej zaawansowani pfetwonurkowie
schodza na gfebokos¢ nawet 45 metrow. W
Polsce takich miejsc jest naprawde niewiele.

A ryby? Jest szansa na ztowienie w Jezio-
rze Tarnobrzeskim dorodnych okazéw?

O, tak! Ryby pojawity sie u nasjuz na samym
poczatku, wraz z woda z Wisty. | majg sie
bardzo dobrze, co potwierdzaja tez ptetwo-

s o
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Z SZACUNKOW WYNIKA, ZE W SLONECZNY \WAKACYINY WEEKEND NAD JEZIO-
REM TARNOBRZESKIM MOZE WYPOCZYWAC NAWET 30 TYSIECY 0s6B

\W SYTUACII ZAGROZENIA PERFEKCYINE ZGRANIE SLUZB RATOWNICZYCH MOZE DECYDOWAC O ZYCIU.
NA ZDJECIU: CZERWCOWE CWICZENIA ,,JEZIORO TARNOBRZESKIE", \W KTORYCH WZIELI UDZIAL STRA-
ZACY ZAWODOW!I | OCHOTNICY, STRAZACY ZE SPECIALISTYCZNEJ GRUPY RATOWNICTWA WODNO-NURKO-

WEGO , TARNOBRZEG", POLICIJANCI ORAZ RATOWNICY WOPR

nurkowie, ale przede wszystkim wedkarze,
dla ktérych — na zasadzie wytacznosci - za-
rezerwowano potudniowo-zachodnig czes¢
akwenu, gdzie nie mozna ptywac ani sie ka-
pac. To prawdziwy wedkarski raj. Metrowe
szczupaki nie robig na nikim wiekszego wra-
zenia - kiedys przy mnie jeden z wedkarzy
wyciggnat taka sztuke, 50-centymetrowe
okonie to nic nadzwyczajnego, podobnie
jak dorodne wegorze czy sandacze. Akwen
jest, zreszty, systematycznie zarybiany, a
czuwajg na tym dziatacze tarnobrzeskiego
okregu Polskiego Zwigzku Wedkarskiego.

Jak widac chocby i dzisiaj, w szczycie let-
niego sezonu nad Jeziorem Tarnobrzeskim
mozna spodziewac sie ttumow...

Owszem, bywaja kolejki, korki, moze pojawic
sie problem z zaparkowaniem samochodu.
Szacujemy, ze w stoneczny wakacyjny week-
end moze wypoczywac tu nawet 30 tysiecy
0sob! Oczywiscie, najttoczniej jest na plazach.

No wiasnie, ttumom bezpieczny wypoczy-
nek majg zapewni¢ ratownicy WOPR. To
powazne wyzwanie.

Tak, wymagajace od naszych ratownikow
nie tylko wysokich kwalifikacji, koncentragji
i zaangazowania, ale ciggtego doskonalenia
umiejetnosci i wspdtpracy z innymi stuzba-
mi. Cwiczenia z policjantami, majgcymi na

| FOT. K. ADAMCZYK, PSP SANOK

brzegu jeziora swoj posterunek, i strazakami
z druzyny nurkowej, a wiec profesjonalistami
najwyzszej klasy, prowadzimy jeszcze przed
sezonem, co zdecydowanie poprawia koordy-
nacje dziafan. A my, ratownicy, jestesmy nad
jeziorem - takze w nocy - od maja do korca
wrzesnia, podczas wakacji czuwamy codzien-
nie od godz. 10 do 18 w dwdch wyznaczonych
do kapieli miejscach. Uruchomilismy obowia-
zujacy wylacznie na Jeziorze Tarnobrzeskim
telefon alarmowy - 504 401 020, dysponujemy
nowoczesnym sprzetem do udzielania pierw-
szej pomocy, motoréwkami, wiezami ratowni-
czymi oraz lunetami, dzieki ktérym jestesmy
w stanie obja¢ niemal caty akwen - wszystko
po to, by w razie potrzeby jak najszybciej do-
trze¢ do ludzi potrzebujacych pomocy.

Najczestsze interwencje?
Wywrécona zaglowka, brak kapoka, skoki
do wody z roweru wodnego... Bywato, ze
nawet szes¢ razy w trakcie weekendu zgta-
szano nam zaginiecie przebywajgcego na
plazy dziecka. W takich przypadkach na-
tychmiast rozpoczynamy poszukiwania na
jeziorze, na obu kapieliskach, a w nastepnej
kolejnosci skupiamy sie na zattoczonym
brzegu, gdzie mozemy liczy¢ na pomoc
policjantow. Do tej pory wszystkie dzieci
udawato sie szybko odnalezé. Na szczescie.
GRZEGORZ KONCZEWSKI

RATOWNICY DYSPONUJA LUNETAMI, DZIEKI KTORYM SA W STANIE MONITO-
ROWAC NIEMAL CALA POWIERZCHNIE JEZIORA TARNOBRZESKIEGO
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RAJ Z WIDOKIEM

NA KARPIE

Czy stawy o tacznej powierzchni niespetna 10 hektaré6w moga zapewnic
godziwe i szczesliwe zycie? - Jasne! - odpowiadajg Edyta i Kamil
Sieprawscy, prowadzacy Gospodarstwo Stawowe ,,Zdzary” niedaleko
podkarpackiej Debicy. Catos¢ produkcji sprzedaja ,,na grobli”,

w zdecydowanej wiekszosci statym klientom, ktorzy wiedza, ze zamowienie
trzeba ztozyc¢ kilka miesiecy wczesniej i za tutejsze karpie, oceniane przez
smakoszy jako produkt premium, sg gotowi zaptacic¢ znacznie, znacznie

Juz pierwsze wrazenie jest piorunujace. Na
potozone wsréd laséw stawy wijezdza sie
zabytkowa aleja, obsadzong okazatymi wie-
kowymi debami czerwonymi. Jesienig od
intensywnej barwy ich lisci nie mozna wrecz
oderwac wzroku, ale i latem jest co podzi-
wiac: zadbane, pozbawione dzikiej roslinno-
Sci brzegi stawdw gospodarze ozdobili do-
rodnymi hortensjami bukietowymi. Kwiatow
sa setki (to zastuga Edyty Sieprawskiej, wy-
kwalifikowanej florystki) i z kazdym rokiem
ich przybywa — wyglada to tak, jakby stawy
produkcyjne zostaty wkomponowane w sta-
rannie zaprojektowany i z dbafoscig prowa-
dzony ogréd.

No i jeszcze dom: obtozony drewnem,
znakomicie pasujacy do otoczenia, obro-
Sniety — a jakze! - bujna roslinnoscia, zbudo-
wany na wcinajagcym sie w jeden ze stawdw
potwysep, z tarasem gwarantujgcym rozle-

wiecej niz w innych gospodarstwach rybackich i supermarketach.

gty widok na cate rybackie dobra. Siedzac
wygodnie w fotelu mozna stad podziwiac i
zerujace tuz obok dorodne karpie, i skacza-
ce po trawniku dudki, i polujace bieliki, i set-
ki wylatujacych wieczorem nietoperzy.. Oj,
zdaje sie, ze nie przesadzaja ci, ktorzy twier-
dzg, ze ,Zdzary" to jedno z najpieknigjszych
(jesli nie najpiekniejsze) gospodarstw rybac-
kich w Polsce.

STAWY? Wody tu nie wida¢!

- Niektorzy nasi goscie méwia, ze zyjemy
tu jak w raju - mowi Kamil Sieprawski. — Tak,
mamy podobne odczucia. Kazdego dnia do-
ceniamy piekno tego miejsca — cudne widoki,
otoczenie bujnej przyrody, cisze i spokdj. Ale
jest tez druga strona medalu - utrzymanie
obiektu w takim stanie wymaga petnego po-
Swiecenia, pracy na stawach od rana do wie-
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czora. Mozna powiedzie¢, ze z gumiakoéw nie
wychodzimy, ale jeszcze sie nie zdarzyto, by-
Smy narzekali. Wiasnymi rekami stworzylismy
miejsce do zycia, w ktérym jestesmy szczesliwi.

A wyzwanie naprawde byto nie byle jakie.
Edyta Sieprawska doskonale pamieta dzien,
w ktérym wraz z mezem po raz pierwszy
pojawili sie na stawach. Wtedy akurat stowo
,Stawy” wydawato sie jej najmniej odpowied-
nie, bo wody zadnej wida¢ nie byto. Na zry-
tym przez dziki i zarosnietym krzakami tere-
nie ledwie dawato sie dostrzec zarysy grobli.
Jakos$ nie przekonaty jej historyczne walory
tego miejsca, bo przeciez stawy w Zdzarach
zaktadata ksiazeca rodzina Sanguszkéw. Po |
wojnie Swiatowej obiekt zostat znacjonalizo-
wany i trafiat w rece kolejnych dzierzawcow,
ktérzy z rybaczeniem radzili sobie raz lepigj,
raz gorzej. Pewne byfo natomiast to, ze ostat-
ni gospodarz na rybach polegt tu z kretesem

Gtos Pana Karpia

i to dlatego skarb panstwa postanowit ,Zdza-
ry" wystawic¢ na sprzedaz.

- Mieszkalismy wowczas w Debicy |, ow-
szem, szukalismy jakiej$ odskoczni od miasta,
samotni gdzies na wsi, ale wydawato mi sie, ze
bardziej wiekszego oczka wodnego niz obiektu
rybackiego, i to na dodatek tak zapuszczonego
- wspomina Edyta Sieprawska. - Tego pierw-
szego dnia nie miatam zadnych watpliwosci,
ze trzeba jak najszybciej o tym miejscu zapo-
mnie¢. A maz chodzit, dumat, dumat, az w kon-
cu powiedziat:  kupujemy!”. Bytam w szoku.

Kamil Sieprawski (z zamitowania i zawodu
ogrodnik po technikum ogrodniczym i Aka-
demii Rolniczej w Krakowie) patat sie réznymi
zajeciami, ale jego pasjg zawsze byly ryby, a
marzeniem studia ichtiologiczne, ktére po-
dyplomowo ukonczyt w Olsztynie. | to wiasnie
che¢ rozwiniecia tej rybnej pasji o hodowle
sprawifa, ze w Zdzarach dostrzegt potencjat na
wiasny rybacki biznes. Niby widziat, co kupuije,
ale dzis zarecza, ze nie miat pojecia, iz wraz z
gruntem o tacznej powierzchni 35 hektardw,
nabywa tez gigantyczny pakiet problemaow.

Dom NA 19 STUDNIACH

- Doprowadzenie ,Zdzar" do obecnego
stanu zajefo nam jakies dwa i pot roku — mowi
gospodarz.—To byt bardzo wyczerpujacy okres,
bo pracowalismy czasami przez siedem dni w
tygodniu, w upale i mrozie, podporzadkowu-
jac temu zadaniu cafe swoje zycie. No i wrzuci-
lismy w to przedsiewziecie gore pieniedzy.

Obiekt trzeba byto praktycznie na nowo
zaprojektowac i przebudowad, bo przez cate
dziesieciolecia funkcjonowat on w ukfadzie
paciorkowym, znacznie utrudniajgcym pro-
wadzenie gospodarki rybackiej. Konieczne
byto m.in. usypanie nowych grobli, montaz
rur doprowadzajacych i odprowadzajacych
wode, montaz nowych mnichdw. Oczywiscie,
dno starych, zamulonych stawdw nalezato
Znacznie, bo srednio o péttora metra, pogte-
bi¢. Tylko co zrobi¢ z taka masa ziemi, ktorej
nie mozna byto tak po prostu wywiez¢?

- Wpadlismy na pomyst, ktéry pozwolit
tez rozwigzac inny nasz problem - brak miej-
sca na budowe domu, co wynikato zsamego
uksztattowania dziatki graniczacej z terenem
Lasow Panstwowych i usytuowania na niej

FLORYSTKA, DBA, BY ,ZDZARY" PRZYPOMINALY OGROD
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BRZEGI STAWOW ZDOBIA,... HORTENSIE BUKIETOWE. EDYTA SIEPRAWSKA, Z ZAWODU
| FOT. JAROStAW CZERWINSKI

SZCZESLIWI (FOTKA POWYZEJ)

stawdw — ttumaczy Kamil Sieprawski. — Nie-
mal dokfadnie w $rodku naszego nowo na-
bytego gruntu, ale zarazem na znacznym
obszarze jednego z wiekszych stawdw, z zie-
mi pozyskanej z pogtebiania, a byto tego ze
40 tysiecy kubikow, usypalismy potwysep. Na
nim postanowilismy zbudowa¢ nasz nowy
dom. To dopiero byto wyzwanie! By usadowic
budynek na tak niestabilnym gruncie, trzeba
byto wkopa¢ dziesigtki betonowych kregdw
studziennych. Nasz dom stoi doktadnie na 19
studniach! A na pdtwyspie znalazto sie jesz-
Cze miejsce na garaz, warzywniak, magazyny
na ryby i ptuczki.

| tak szczycace sie bogata historig ,Zdza-
ry" zyskaty zupetnie nowe i — dodajmy - no-
woczesne oblicze. Powstato pie¢ wiekszych,
bo okotodwuhektarowych stawdw, przezna-
czonych przede wszystkim pod produkcije
karpia handlowego, ale tez amura i totpygi.
W siedmiu mniejszych z kolei hodowane s3
obecnie cieszace sie coraz wiekszym zainte-
resowaniem klientéw jesiotry. Stawy wypo-
Sazono w sterowane komputerowo systemy
automatycznego napowietrzania wody i do-
zowania pokarmu dla ryb. Warto zaznaczy¢,

WCINAJACY SIE W STAW DOM EDYTY | KAMILA SIEPRAWSKICH SZCZEGOLNIE ZACHWYCA JESIENIA, GDY ROSNACE
ZA NIM DEBY CIESZA OCZY INTENSYWNA BARWA (ZDJECIE NA SASIEDNIEJ STRONIE)
GOSPODARZE PODKRESLAJA, ZE WEASNYMI REKAMI STWORZYLI MIEISCE DO ZYCIA, W KTORYM SA

DUDKI GNIEZDZA SIE W DZIUPLACH DEBOW TUZ ZA DOMEM GOSPODARZY. W TRA-
WIE WYSZUKUIA CHRZASZCZY, M.IN. TURKUCIOW PODIADKOW | FOT. DARIUSZ TYRPIN

| FOT. DARIUSZ TYRPIN

| FOT. JAROStAW CZERWINSKI

7e ten ostatni w 10 podawanych kazdego
dnia dawkach na biezaco uwzglednia przy-
rost wagi karpi, a wiec i ich zapotrzebowanie
na pokarm.

BEZ OSCl, czyli bez stresu

A jednak poczatki gospodarowania na
swoim Edyta i Kamil Sieprawscy wspomina-
Jja jako czas bardzo trudny. Niewielkie, prak-
tycznie nowe gospodarstwo, musiato znalez¢
swoja droge, jakos zaistnie¢ na rynku, przeko-
nac odbiorcéw do waloréw smakowych kar-
pia ze ,Zdzar". Bo co do tego, ze w rachube
wchodzi smak wyjatkowy, gospodarze nigdy
nie mieli watpliwosci. Wptyw na to miatoi ma
kilka kwestii. Po pierwsze, srédlesne stawy o
piaszczystym dnie zapewniaja idealne wrecz
warunki do hodowli karpi; po drugie, w pro-
dukcji wykorzystywana jest wylacznie czysta
woda o odpowiednim przeptywie, a dodat-
kowo stawy zasilane sa woda z ujecia gtebi-
nowego, ktdra wczesniej zostaje odpowied-
nio napowietrzona i odzelaziona; po trzecie
wreszcie, do dokarmiania karpi wykorzysty-
wany jest wyfacznie pokarm naturalny.




Z LOTU PTAKA GOSPODARSTWO STAWOWE ,.iDiARY" PREZENTUJE SIE ROWNIE IMPONUJACO. WIDAC ZARAZEM,

ILE PRACY MUSIALO KOSZTOWAC STWORZENIE MIEISCA POD BU DOWE DOMU

- W tym poczatkowym okresie bardzo
pomogli nam przyjaciele i znajomi - podkre-
Sla Kamil Sieprawski. — Zadziataty poczta pan-
toflowa i marketing szeptany, w ramach pro-
mocji rozdawalismy karpie za darmo, efekt
przyniosty tez zamieszczane w prasie rekla-
my. Zaczeli przyjezdzac ludzie, i to nie tylko
z pobliskich Debicy i Tarnowa, ale réwniez z
Warszawy, Krakowa i Rzeszowa, ktérzy szu-
kali pewnego, dobrego jakosciowo produktu.
Niektorzy prosili, bym polecit jakas rybe. Za-
wsze na pierwszym miejscu stawiatem kar-
pia, jako sztandarowy i najsmaczniejszy nasz
produkt. No i nieraz widziatem na twarzy
klienta ten charakterystyczny grymas... Karp
przez cate lata kojarzyt sie z ktopotliwymi os¢-
mi. To dlatego kupilismy sprytng niemiecka
maszynke do nacinania karpiowego fileta,
ktéra raz na zawsze rozwigzata ten problem
i wrecz zrewolucjonizowata nam sprzedaz.
W koncu mogtem zapewniac, ze karpia, tak
Jjak schabowego, bez zadnego stresu moga
jes¢ dzieci, dorosli i seniorzy, delektujac sie
wyjatkowym smakiem miesa. | jeszcze jed-
no — zawsze podkreslatem i podkreslam, ze
jesli komus nasz karp nie bedzie smakowat,
to wystarczy zadzwonic, a oddam pienigdze.
Do tej pory nikt o to sie nie zwroci. Telefony,
owszem, Wcigz sie zdarzaja, ale z najczesciej
z pytaniem: ,To na pewno byt karp? A ma
pan jeszcze takiego karpia, bo bysmy chcieli

GOSPODARSTWO ZOSTALO ZAPROJEKTOWANE PRAKTYCZNIE OD NOWA. KARMNIKI

KONTROLNE SA POMOCNE W OCENIE WAGI KARPI
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kupi¢ wiecej”. Kto raz sie u nas pojawit, ten z
reguty wraca.

Kto dzwoni, ten RYBE DOSTANIE

Obecnie Edyta i Kamil Sieprawscy maja
w swojej bazie ok. 4 tysigce klientdw indy-
widualnych, catos¢ produkeji — karpie, jesio-
try, amury i totpygi - sprzedaja wylacznie na
miejscu - w gospodarstwie, a karpia juz od
trzech lat wyceniaja na 30 zt za kilogram, a
wiec znacznie wyzej niz w innych gospodar-
stwach rybackich. | nie musza sie juz nigdzie
reklamowac. To klienci sg zainteresowani tym,
by kupic¢ (bywa, ze jednorazowo nawet 30-40
kilogramdw) u nich ryby.

Jak zatem dziata ten rybacki biznes? Skia-
danie zamdwien rozpoczyna sie juz w marcu.
Zasada jest prosta: kto zadzwoni odpowiednio
weczesnie i trafi na liste, ten Swigteczna rybe ma
zapewniong. Obecnie niemal wszyscy prosza
o wspomniany juz filet nacinany - to dlatego
przecietny karp handlowy w tym gospodar-
stwie wazy nie pottora, a trzy-cztery kilogramy.
Klienci s zadowoleni, bo dostajg duze kawatki
praktycznie pozbawionego osci miesa, zaciera-
Jja rece tez gospodarze, bo filety zamawia sie na
sztuki - im waza wiecej, tym wiekszy zarobek.

Czas bardzo intensywnej pracy - jak w kaz-
dym gospodarstwie rybackim - przychodziwraz
z odtowami, w drugiej potowie pazdziernika, a
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NAJBARDZIEJ CENIA SOBIE NACINANE FILETY

wsparcie w tych rybackich zniwach od lat za-
pewnia sprawdzona ekipa z Debicy. Réwnocze-
Snie rozpoczyna sie sprzedaz ryb, ale najbardziej
goracy okres przypada, oczywiscie, na grudzien.
Gospodarze przyznaja, ze nieraz przychodzi im
pracowac niemal przez cata dobe, bo zamowie-
nia musza by¢ przeciez realizowane zgodnie z
harmonogramem. Dostarczane z magazynu
ryby sa ubijane, a nastepnie filetowane (Edyta
Sieprawska i w tej dziedzinie uchodzi za praw-
dziwa mistrzynie), nacinane, wazone, pakowa-
ne, po czym trafiaja do chtodni. Niemal w tym
samym czasie klient dostaje SMS-a z informa-
Cja, e jego zamodwienie jest gotowe do odbioru.

- Tym samym gwarantujemy najkrétszy z
mozliwych fancuch dostaw - zaznacza Kamil
Sieprawski. - Rybe Swiezutka, z pierwszej reki, z
ktdra nie moze rownac sie zadna oferta marke-
towa. | za te Swiezos¢, za jakos¢, pewnos¢ pocho-
dzenia, niepowtarzalny smak i sposéb obstugi,
bo naszych klientdw podejmujemy w przyjem-
nym saloniku - czestujac ich jabtkami i manda-
rynkami, a ich pociechy lizakami i czekolada -
konsumenci sa gotowi zapfaci¢ o niebo wiecej
niz jakakolwiek przetwoérnia. Trzeba uwierzy¢, ze
karp jest produktem klasy premium.

No to moze dzieki temu produktowi Go-
spodarstwo Stawowe ,Zdzary” byloby w sta-
nie przynosic jeszcze wieksze zyski? Mogtyby
tu powstac chocby komercyjne fowisko wed-
karskie z karpiami gigantami albo restaura-
cja oferujgca dania z miejscowych ryb. Kamil
Sieprawski przeczaco kreci glowa. Uwaza, ze
wraz z zong wypracowali optymalny, zapew-
niajacy godziwe dochody, model funkcjono-
wania gospodarstwa i zdecydowanie odrzu-
ca takie pomysty.

Chocby prosit NA KOLANACH

- Nic z tych rzeczy! Od pazdziernika do
grudnia pracujemy bardzo ciezko i dodatkowe
obowiazki po prostu by nas wykonczyty - pod-
kresla. - Szanujemy naszych klientéw, ale oni do-
brze wiedza, ze 23 grudnia korczymy sprzedaz i
chocby ktos w Wigilie przyszedt na kolanach, to
ryby juz nie dostanie. Tak samo w styczniu, lu-
tym i kolejnych miesigcach. Zapraszamy na ko-
niec pazdziernika. Dlaczego? Dlatego, ze przez
tych kilka miesiecy chcemy miec swiety spokdj i
cieszy¢ sie zyciem w tym przepieknym miejscu.

GRZEGORZ KONCZEWSKI

PRZECIETNY KARP W ,,iDiARACH" WAZY TRZY-CZTERY KILOGRAMY. KLIENC|
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WIECE) NIZ WIGILIJNA POTRAWA
Karp w swietle badan naukowych

Prace prowadzone przez naukowcoéw Uniwersytetu Rolniczego

w Krakowie, realizowane we wspétpracy z branza rybackq, pokaZUJq,
ze mieso karpia moze by¢ wykorzystywane znacznie szerzej

i w bardziej zaawansowanych technologicznie formach niz dotychczas.

Karp od lat stanowi jeden z najbardziej roz-
poznawalnych symboli polskiej tradycji ku-
linarnej, jednak jego potencjat zdecydowa-
nie wykracza poza sezonowe zastosowanie
zwigzane z okresem swigtecznym. Mieso tej
ryby charakteryzuje sie wysoka wartoscia
odzywcza, bedac zrodtem petnowartoscio-
wego biatka, kwasoéw ttuszczowych omega 3,
witamin z grupy B oraz istotnych skfadnikéw
mineralnych. Jednoczesnie karp jest przez
konsumentéw postrzegany jako produkt
lokalny i regionalny, silnie zakorzeniony w
polskiej kulturze zywieniowej. To potaczenie
tradycji | wartosci odzywczej sprawia, ze su-
rowiec ten staje sie coraz ciekawszym obiek-
tem badan naukowych. Prace prowadzone
przez naukowcdw Uniwersytetu Rolniczego
w Krakowie, realizowane we wspdtpracy z
branza rybacka, pokazujg, ze mieso karpia
moze by¢ wykorzystywane znacznie szerzej i
w bardziej zaawansowanych technologicznie
formach niz dotychczas.

WSPARCIE dla zdrowia mézgu

Coraz lepsze poznanie wartosci odzyw-
czej karpia sprawia, ze badacze zaczynaja
zwracac uwage takze na jego skiadniki bio-
aktywne. Szczegdlne miejsce zajmuja tu
peptydy powstajace w wyniku enzymatycz-
nej hydrolizy biatek, czyli procesu polegaja-
cego na kontrolowanym rozktadzie biatka na
mniejsze fragmenty. Tak otrzymane zwiazki
moga wykazywac réznorodne wiasciwosci
biologiczne, w tym dziafanie przeciwutle-
niajgce oraz wspierajgce funkcjonowanie
uktadu nerwowego. Kierunek ten doskonale
wpisuje sie w aktualne trendy zwigzane z ro-

sSNacym zainteresowaniem zywnoscig wspie-
rajgca zdrowie moézgu oraz dietami dedyko-
wanymi osobom starszym. Warto zauwazyc,
ze podobne strategie od lat z powodzeniem
stosuje przemyst mleczarski, ktéry na bazie
hydrolizatéw biatek serwatkowych rozwija
segment odzywek biatkowych i produktéw
dla sportowcow. W tym kontekscie coraz
czesciej pojawia sie pytanie, dlaczego karp
Jjako wartosciowe i dostepne zrodto biatka nie
miatby znalez¢ swojego miejsca w tej dyna-
micznie rozwijajace] sie kategorii.

Karp i PRODUKTY KOSMETYCZNE

Co istotne, potencjat hydrolizatéw biatek
karpia nie ogranicza sie wytacznie do zasto-
sowan zywieniowych. Badania wskazuja, ze
niektére zawarte w nich peptydy moga wy-
kazywac zdolnos¢ do hamowania aktywnosci
tyrozynazy,enzymu odpowie-
dzialnego za synteze melani-
ny w skorze. Otwiera to nowe
perspektywy  wykorzystania
tych zwiazkéw jako natural-
nych skfadnikéw aktywnych
w  produktach kosmetycz-
nych, przeznaczonych do roz-
jasniania przebarwier oraz
wyréwnywania kolorytu sko-
ry. Tym samym karp zaczy-
na by¢ postrzegany nie tylko
jako surowiec spozywczy, lecz takze jako po-
tencjalne zrédto innowacyjnych skiadnikéw
dla przemystu kosmetologicznego.

Réwnolegle zespdt naukowcdw Uniwersy-
tetu Rolniczego w Krakowie prowadzi badania
nad kolejnym obiecujacym kierunkiem wyko-

NOWOCZESNE FORMY
PRZETWORSTWA
KARPIA STANOWIA

OBSZAR, KTORY
POWINIEN
DYNAMICZNIE
SIE ROZWIJAC.

rzystania bioaktywnych peptydéw z karpia,
jakim jest ich wptyw na metabolizm ttuszczu.
Analizowana jest, miedzy innymi, zdolnos¢
tych zwiazkéw do ograniczania odkfadania
sie ttuszczu w komdrkach ttuszczowych. Choc
badania te nadal trwaja, uzyskiwane wyniki
wskazuja, ze mozliwe jest zidentyfikowanie
peptydéw o zréznicowanych i uzupetniaja-
cych sie wiasciwosciach biologicznych. Tego
typu odkrycia moga w przysziosci otworzy¢
droge do wykorzystania biatek karpia jako
sktadnikow preparatéw wspierajacych proces
redukcji masy ciata, co ma istotne znaczenie z
punktu widzenia profilaktyki nadwagi i otyto-
Sci. Takie podejscie pozwala spojrze¢ na karpia
Jjako surowiec o wielokierunkowym potencjale
prozdrowotnym.

Wszystkie te przyktady pokazuja, ze no-
woczesne formy przetworstwa karpia stano-
wig obszar, ktéry powinien dynamicznie sie
rozwijac. Dzieki zaangazowa-
niu Nnaukowcow oraz otwar-
tosci branzy rybackiej mozli-
we jest tworzenie rozwigzan
odpowiadajacych na realne
potrzeby wspdtczesnych
konsumentéw, od zdrowych
przekasek i produktéw go-
towych do spozycia, po nu-
traceutyki oraz skiadniki o
ukierunkowanym dziataniu
prozdrowotnym. Karp ma za-
tem szanse nie tylko zachowac swoje miejsce
w polskiej tradycji kulinarnej, lecz takze sta¢
sie przykfadem tego, jak pofaczenie nauki i
praktyki moze prowadzi¢ do innowacyjnych
rozwigzan atrakcyjnych dla konsumentéw
przez caty rok.
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PODKARPACKIE PROZIAKI
KORZENIE MAJA W BIEDZIE

,Gdy w domu brakowato chleba, ktory piekto sie tylko raz w tygodniu,

a czasami nawet raz na dwa tygodnie, gospodynie ratowaty sie proziakami
wtasnie. Ich przygotowanie nie byto tak pracochtonne i czasochtonne
jak pieczenie chleba na zakwasie - w krotkim czasie, o ile znalazta sie
odrobina maki, proziaki pozwalaty zaspokoic¢ gtéd domownikow”.

ROZMOWA Z EWA LESNIAK ZE STRZYZOWA,
PROPACATORKA SZEROKO POJETEJ
KULTURY PODKARPACKIEJ WS,
CZLONKINIA ZESPOLU PIESNI | TANCA
JKLOSOWIANIE”

Coz takiego wyjgtkowego majg w sobie
proziaki, ze juz prawie 20 lat temu wpisa-
no je podkarpackq liste produktéw trady-
cyjnych?

Podkarpacie niewatpliwie jest ojczyzna pro-
ziakdw, mozna powiedziec, ze one s3 tu od
dawien dawna - to po pierwsze. Po drugie
- danie to, oparte na kilku zaledwie sktadni-
kach, stynie tez z krétkiego czasu i prostoty
przygotowania: wystarczy wzig¢ troche maki,
sody, dodac¢ cos kwasnego, na przykiad kefir
lub maslanke, jedno jajko oraz odrobine soali,
cukru i wyrobic ciasto, nastepnie uformowac
z niego mate placki i wrzucic je na rozgrzana
blache, ptyte zeliwna albo patelnie. Kilka mi-
nut i mamy pyszne —to trzeci atut proziakow
- $niadanie dla catej rodziny. Mnie szczegol-
nie smakuja takie jeszcze ciepte — z mastem,
popijane gorgcym kakao.

Dlaczego proziaki zwiqzane sq akurat z
Podkarpaciem?

Moze zacznijmy od nazwy. Niemal w kaz-
dym podkarpackim domu na sode oczysz-
czona jeszcze i obecnie méwi sie ,proza’, a
jako ze proza stanowi bardzo istotny sktad-
nik tych placuszkow, bo spulchnia ciasto, to
nazwa proziaki wydaje sie dos¢ oczywista.
Co istotne, proziaki na Podkarpaciu swoje
korzenie maja w biedzie. Gdy w domu bra-
kowato chleba, ktory piekto sie tylko raz w
tygodniu, a czasami nawet raz na dwa ty-
godnie, gospodynie ratowaty sie proziaka-
mi wiasnie. Ich przygotowanie nie byto tak
pracochtonne i czasochtonne jak pieczenie
chleba na zakwasie — w krotkim czasie, o ile
znalazta sie odrobina maki, proziaki pozwa-
laty zaspokoi¢ gtéd domownikéw.

A zdarzafo sig, ze ludzie chodzili gtodni?

[ to nieraz. W XIX wieku na Podkarpaciu zyto
sie bardzo ciezko, bieda byta wszechobec-
na i mozna powiedzie¢, ze to ona wiasnie
doprowadzita do krwawej rabacji chtopskie]
pod wodza Jakuba Szeli. Gospodarstwa co-
raz bardziej sie rozdrabniaty, bo rodzito sie
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duzo dzieci, ktére pdzniej musiaty dostac
W posagu jakas czes¢ ojcowizny. Nie byto
pracy, nie byto pieniedzy, a skoro ziemi byto
mato, to brakowato tez jedzenia. Szczegdl-
nie na przednéwku, kiedy to podnoszono z
ziemi i catowano kazdy okruch chleba. Tak
byto przez wiele, wiele lat.

Pani rodzina tez tego doswiadczyta?

W pochodzacej ze Strzyzowa rodzinie mo-
jego taty nie byto tak Zle, tam nie cierpie-
li gtodu. Dwa razy w roku - na Wielkanoc i
Boze Narodzenie — bito sie nawet Swinie.
Jedzenie byto proste, skromne, ale byto.
Mama z kolei urodzita sie w niewielkiej wsi
niedaleko Strzyzowa i wielokrotnie opowia-
dafa o strasznej biedzie. Jej mama, a moja

babcia, musiata wykarmic¢ czworo dzieci. No-
cami w sieni recznie mleta zboze na make,
co byto bardzo ciezka praca. Niestety, tego
zboza miata zbyt mato, by jecha¢ do miyna.
By cokolwiek ugotowaé, musiata najpierw
na plecach przynies¢ z lasu gatezie.. Masto |
jajka uchodzity wowczas za niedostepne dla
domownikéw, a przeznaczone wytacznie na
sprzedaz rarytasy, ktére pozwalaty rodzinie
pozyskac pare groszy na niezbedne wydatki.

Babcia tez przygotowywata proziaki?

Nie, jej nawet na nie sta¢ nie byto. Mama
wspominata, ze gdy chodzita do szkoty, to
przed wyjsciem jako positek dostawata
jedynie kubek mleka, do ktérego babcia
wrzucata okruchy wyschnietego chleba.

Gtos Pana Karpia

To musiato jej wystarczy¢. Proziaki bylty za
to w domu mojego taty, a pdzniej i moim
domu rodzinnym. Zadomowity sie tak
nmocno, ze nie wyobrazam sobie, by ich w
mojej kuchni kiedys zabrakto.

Czesto sie pojawiajg?

Prawie kazdej niedzieli na $niadanie - moja
rodzina za nimi przepada. Przyznaje, ze zmo-
dyfikowatam nieco sposdb pieczenia, bo we
wspodfczesnych domach trudno dzi$ o ku-
chenki, w ktoérych pali sie drewnem. Jesli ktos
ma kuchenke gazowa, to, owszem, mozna
stosowac blaszane nakfadki na palniki, ale
ja, po prostu, wrzucam proziaki na skroplona
olejem patelnie. Moim zdaniem, taki nieco
unowoczesniony proziak jest mniej suchy,
bardziej rumiany, jednym stowem jeszcze
smacznigjszy od tradycyjnego. Oczywiscie,
mozna tez eksperymentowac, na przykiad
dodac do ciasta nieco startej marchewki, kil-
ka rodzynkow — tez smakuje rewelacyjnie.

Zapewne proziaki to niejedyne miejscowe
potrawy chfopskie, ktore i wspofczesnie
goszczqg na podkarpackich stotach...

Oczywiscie. Przeciez Pogodrze Karpackie i
Karpaty to swego rodzaju tygiel narodowo-
sciowy, w ktérym zyli Polacy, temkowie, Boj-
kowie, Rusini, Ukraincy, Rumuni, Wegrzy..
Kazda narodowos¢ pichcita po swojemu,
korzystajac z mleka krowy zywicielki, ktéra
najczesciej stata w izbie, dzielac ja z gospo-
darzami, oraz tego, co urodzita ziemia. | do
tych réznorodnych tradycji kulinarnych na-
wigzujemy takze obecnie. Takie temkowskie
fuczki, a wiec placki z kiszong kapusta, to
danie nadzwyczaj proste, bo do jego przy-
gotowania oprécz wspomnianej kapusty —
gromadzonej niegdys na zime w beczkach
- potrzeba tylko jajka, maki, odrobiny mleka,
maki, soli i pieprzu. No i przygotowanie zaj-
muje nie wiecej niz 20 minut. Wygladaja jak
placki ziemniaczane, cho¢ nie majg z nimi
nic wspdlnego. Sg smaczne i zdrowe.

Dzieciom tez smakujg?

Pewnie, ze tak — pyszne sa te podane pro-
sto z patelni, ale i te juz schtodzone $wiet-
nie smakuja, na przyktad podczas podrézy.
Mozna je posmarowac $mietana, kefirem,
Jjakims wymysinym sosem, tu panuje petna
dowolnos¢. Uwazam, ze odziedziczylismy
po przodkach wiele wartosciowych prze-
piséw, ale to wcale nie znaczy, ze sztywno
musimy sie ich trzymac. Jak najbardziej
mozemy dodac co$ od siebie, nie trzeba
bac sie eksperymentow.

Z podkarpackimi gométkami tez Pani eks-
perymentuje?

Oczywiscie. Odszukatam dawny przepis,
ale nie bytabym sobg, gdybym go nieco
nie zindywidualizowata. Najczesciej doda-
je kminek i miete, odwotujac sie do mojej
babci, ktora tak wtasnie robita.

No to moze wyjasnijmy, czym sq gométki?
To dawna potrawa z sera. Jak juz wspomnia-
tam, masto gospodynie sprzedawaty na
targu, ale z mleka wyrabiaty ser. Nastepnie
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rozdrabniaty go, dodawaty co$ do smaku, for-
mowaty w ksztattne brytki, ktére po wypieku
chleba umieszczano w cieptym jeszcze piecu
chlebowym. Ale uwaga - gomotek sie nie pie-
kto, gomotki sie suszyto. Po wystygnieciu pie-
ca dosuszato sie je albo na sfoncu, albo na ku-
chennym okapie. Chodzito o to, ze zasuszony
w takiej postaci ser byt nie tylko smaczny, ale
mogt by¢ przez diuzszy czas przechowywa-
ny, bo niegdys nie byto w domach lodéwek.
| przegryzato sie takie gomotki do biatego
barszczu, a jak chiop jechat w pole ora¢, to
zabierat gars¢ gomoétek do kieszeni, zapew-
niajac sobie w ten sposdb pozywny positek.

Gomdtki tez wracajg na wspdfczesne stoly?
Owszem, ten trend mozna juz zaobserwo-
wac. Coraz wiecej ludzi przyktada wage do
naszej lokalnej historii, kultury, tutejszego

dziedzictwa, dorobku poprzednich poko-
len. Dotyczy to wielu dziedzin zycia, réwniez
podkarpackiego tanca i muzyki ludowej,
ktére wyszly spod strzech, trafity na dwory,
a teraz wracajg na wies. Moja wielka pasjag
jest taniec w Zespole Piesni i Tanca ,Ktoso-
wianie”. Walczyki, polki, sztajerki to, po pro-
stu, moj zywiot. Nie tylko, zresztg, moj, bo
wiejskich kapel mamy juz na Podkarpaciu
catkiem sporo. Grajg one na licznych potan-
cowkach, ktore przyciggajg coraz wieksze
grono pasjonatow. Za catkowitg darmoche
mozna tam pobawic sie tak, ze az nogi bola.
A my, wraz Kotami Gospodyr Wiejskich,
przy okazji prezentujemy wiejskie jadfo. To
przeciez tez tradycja —jadac na potancowke
zawsze zabierato sie proziaki albo gomot-
ki, aby byto co przegryz¢ miedzy tancami.

GRZEGORZ KONCZEWSKI
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ZYWILI SIE UBODZY MIESZKANCY DAWNYCH WIOSEK NA PROGU KARPAT

| FOT. JAROStAW CZERWINSKI

numer 5 (38), pazdziernik 2025




KASK? OBOWIAZKOWY

ADRENALINA? MILE WIDZIANA

,»Trzeba by¢ bardzo skoncentrowanym, przydaje sie tez dobre opanowanie
roweru, umiejetnos¢ balansowania, generalnie procentuje tu doswiadczenie.
Niektorzy méwia, ze ,,Ryto” ma w sobie to cos, ten pazur, ktory szczeg6lnie
mozna poczuc przy wiekszych predkosciach, ale trasa ta potrafi tez by¢
zdradliwa. Przekonatem sie o tym, zreszta, osobiscie”.
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MARCIN WROBEL: - CHODZI O TO, ZEBY WYIECHAC Z MIASTA | SPEDZIé FAINY CZAS W OTOCZENIU PRZYRODY, Z DALA OD RUCHU MIEJSKIEGO, KORKOW | SPALIN

ROZMOWA Z MARCINEM WROBLEM,
PREZESEM STOWARZYSZENIA ,CHODZMY
NA ROWER" W MIELCU (PODKARPACIE)

Czym dla Pana jest jazda na rowerze?
Przede wszystkim wielka pasja, wyzwaniem,
przygoda - po prostu czyms, co sprawia
ogromna przyjemnosé, a jednoczesnie po-
zwala zachowac¢ dobra kondycje i sprawnosé
fizyczna. Tak na serio jezdze juz od ponad 20
lat. Staram robic¢ to tak czesto, jak tylko jest to
mozliwe, a na pewno te dwa-trzy razy w tygo-
dniu po pottorej godziny. | przy okazji do tej
formy aktywnego spedzania wolnego czasu
prébuje wraz z kolegami zachecac innych.

Rozumiem, ze ma Pan na mysli jazde te-
renowq...

Tak, chodzi o to, zeby wyjecha¢ z miasta
i spedzi¢ fajny czas w otoczeniu przyro-
dy, z dala od ruchu miejskiego, korkéw
i spalin. Jako mieszkarcy Mielca mamy
to szczescie, ze pod miastem nie brakuje
atrakcyjnych terendw zaréwno dla oséb
rozpoczynajacych dopiero swoja przygode
z rowerem, jak i tych bardziej zaawanso-
wanych rowerzystow. Bogate lasy, pofat-
dowany, czasami dos¢ wymagajacy teren,
liczne szutrowe drogi przyciagaty grupke
zapalencow skupionych wokdt jednego
ze sklepdédw rowerowych juz od dawna.
Ale w konicu — to byt 2016 rok - pomysleli
oni, ze warto pdjs¢ krok dalej i od podstaw
stworzyc¢ trasy, a moze nawet sciezki, ktére
bardziej wchodzityby w las, stanowigc wy-
zwanie dla rowerzystéw o réznych umie-
jetnosciach.

| ZDIECIA: JAROStAW CZERWINSKI

Jak do tego pomystu podeszli przedstawi-
ciele Lasow Parstwowych?

Bardzo pozytywnie. Nadlesniczy Nadlesnic-
twa Mielec Hubert Sobiczewski od poczatku
sprzyjat. Chyba docenit, ze w sposéb catko-
wicie legalny kto$ chce pokaza¢ ludziom las
Z nieco innej strony, nie tylko jako miejsce
prowadzenia gospodarki lesnej, a jako teren,
w ktérym mozna poczu¢ emocje. Bo single,
czyli jednokierunkowe sciezki rowerowe, nie
miaty pokrywac sie z drogami, a prowadzic¢
miedzy drzewami, dochodzi¢ do szczytow
wzniesien, trawersowac ich zbocza.. Ale by
by¢ partnerem dla nadlesnictwa, trzeba byto
jakos oficjalnie sie zorganizowac. W takich
okolicznosciach w 2108 roku powstato nasze
stowarzyszenie. Pierwszym prezesem zostat
Tomasz Bucki, ktéry w cate to przedsiewzie-
cie bardzo sie zaangazowat, bo trzeba byto

Gtos Pana Karpia

przeciez stawi¢ czota wielu najrézniejszym
formalnosciom. | w 2019 roku otworzylismy
pierwsza z naszych tras, czyli ,Biesiadke”.

Budowaly jg Lasy Panstwowe czy jakas
wyspecjalizowana firma?

Nie, nie, wszystko, od wyznaczenia prze-
biegu trasy, umocnienia gruntu po znaki i
tablice informacyjne, wykonali cztonkowie
stowarzyszenia, a w kwestiach finansowych
pomogli nam lokalni przedsiebiorcy, wsrod
ktérych spotkac¢ mozna wielu zapalonych
rowerzystow. Ta pierwsza trasa liczy 3,5 ki-
lometra, a jej otwarcie byto dla nas wielkim
wydarzeniem. To dlatego, ze stata sie ona za-
czynem catego projektu MTB Trails Mielec,
ktéry obecnie juz funkcjonuje petna para.

Co6z to takiego?

To sie¢ w znacznej czesci potaczonych i z
sobg, i z szutrowymi drogami lesnymi pie-
ciu jedno- i dwukierunkowych tras rowero-
wych, liczacych facznie okoto 50 kilometréw.
Czesciowo prowadza one réwniez przez lasy
Nadlesnictwa Tuszyma, ktérego szef, Eryk
Maziarski, z sympatia postrzega inicjatywy
mitosnikow dwaoch kétek. Generalnie oferta
jest bogata, po prostu jest gdzie jezdzic.

I poczué adrenaline...

A pewnie! Moja ulubiong jest dziewieciokilo-
metrowa ,Wojstaw" - trasa w znacznej czesci
jednokierunkowa, nawiasem mowiac, fatwo
dostepna dla mieszkancéw Mielca, bo wjazd
na nig od centrum miasta dzielg zaledwie
cztery kilometry. Okresla sie jg jako ,mocno
interwatowa", co oznacza, ze prowadzi przez
dos¢ znacznie pofatdowany teren, wytusku-
jac jego najatrakcyjniejsze dla rowerzystow
atuty - nie brakuje zatem podjazdéw i zjaz-
dow, pozwalajacych na uzyskanie catkiem
przyzwoitych predkosci. A to wszystko wsrod
drzew, momentami jest naprawde wasko i
trzeba uwazac, by nie przesadzi¢ z predko-
Scig, bo to moze skorczy¢ sie wypadnieciem
z jednego wielu wymagajacych zakretow.

Ktora z tras uchodzi za najbardziej ekstre-
maing?

Trudno mi jednoznacznie wskazac jedna kon-
kretna, bo niemal wszystkie maja te trudniej-

ODPOCZAC POD ZADASZONA WIATA | ZAPOZNAC SIE Z PRZEBIEGIEM TRASY
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sze odcinki, ale ,Ryto” pasowataby tu chyba
najbardziej. Szczegdlnie mam na mysli ostatni
kilometr podjazdu, gdzie przychodzi trawer-
sowa¢ dos¢ strome zbocze, a jest naprawde
wasko. Trzeba by¢ bardzo skoncentrowanym,
przydaje sie tez dobre opanowanie roweru,
umiejetnos¢ balansowania, generalnie pro-
centuje tu doswiadczenie. Niektorzy mowig,
ze ,Ryto" ma w sobie to cos, ten pazur, ktéry
szczegolnie mozna poczu¢ przy wiekszych
predkosciach, ale potrafi tez by¢ zdradliwa.
Przekonatem sie o tym, zresztg, osobiscie.

Bolesnie?

Bolesnie, na szczescie ta chwila zamysle-
nia, na ktérg sobie pozwolitem, miata jedy-
nie skutek w postaci sttuczen. Oczywiscie,
miatem tez kask, ktéry, co mamy zapisane
w regulaminie, osoby wjezdzajace na nasze
trasy musza zaktada¢ obowigzkowo. Zale-
camy, zreszta, by wszystkie osoby chcace
skorzysta¢ z MTB Trails Mielec dokfadnie
zapoznaly sie regulaminem. Chodzi tu wy-
tacznie oich bezpieczenstwo. Nie mozna, na
przyktad, a to, niestety, sie zdarza, wjezdzac
na trase jednokierunkowsa ,pod prad”’, bo
mozna doprowadzi¢ do kraksy ze zjezdzaja-

cym z gory rozpedzonym innym rowerzysta.
W Zzaden sposdb nie wolno tez samowolnie
modyfikowac tras, ani wjezdzac na nie mo-
tocyklami crossowymi. Niby to wszystko jest
oczywiste, a jednak nie dla wszystkich.

Jakq popularnosciq cieszq sie lesne trasy?
Catkiem spora, mysle, ze coraz wieksza.
Nieraz spotkatem sie z opinig, ze to nasze
przedsiewziecie byto strzatem w dziesiatke.
Spotykamy rowerzystéw w réznym wie-
ku - starszych i miodszych, bardzo czesto
rodziny z dzie¢mi, ktére majg tu mndostwo
frajdy. Nie trzeba przeciez wjezdza¢ na te
najtrudniejsze odcinki. Jak juz wspomnia-
tem, trasy sa tak pomyslane i oznakowane
w terenie, ze mozna kombinowaé, faczy¢
rézne fragmenty, by kazdy byt usatysfak-
cjonowany. A rejestracje samochoddéw
pozostawionych na lesnych parkingach
wskazuja, ze lesna przygoda na rowerze
przycigga nie tylko mieszkancéw Mielca i
okolic, ale tez m.in. Tarnobrzega, Stalowej
Woli, Tarnowa i Rzeszowa. Cieszy nas to nie-
zmiernie, bo mitosnicy jazdy rowerowej z
catej Polski sg u nas zawsze mile widziani.

GRZEGORZ KONCZEWSKI
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WIGILIINY BIGOSEK Z KARPIA

»Sam koncept kuchni funkcjonujacej w epoce barokowej byt przepetniony
potrzeba widowiska, doniostych wrazen. Stét byt swego rodzaju scena.
Mityczny dzik z jabtuszkiem w pysku niekoniecznie czesto sie pojawiat,
ale za to wystepowaty potrawy postne z ryb w niecodziennej odstonie.

Na przyktad w postaci ,,kiszek z ryb stonych” albo ,,kuropatw z ryb”,

gdzie farsz rybny po upieczeniu przystrojony byt w piora, zeby postna
zawartos¢ miata forme wykwintnego, pieczonego niby-ptaka”.

ROZMOWA Z NORBERTEM SOKOt OWSKIM,
REKONSTRUKTOREM KULINARNYM

NA CO DZIEN PRACUJACYM W MUZEUM
PALACU KROLA JANA Il W WILANOWIE

Bycie rekonstruktorem kulinarnym w mu-
zeum to dosc¢ oryginalna funkcja, prawda?
Oryginalna i unikatowa.. Warto podkre-
sli¢, ze jestesmy jedynym osrodkiem edu-
kacyjnym w Polsce zajmujacym sie co-
dzienng rekonstrukcja kulinarng i tylko
w wilanowskim muzeum kazdego dnia
caty zespdt edukacyjno-kulinarny  pra-
cuje i w praktyce odtwarza z miodzieza
potrawy dawnej kuchni polskiej w opar-
ciu o fundamenty polskiej kuchni, czy-
li najstarsze polskie ksigzki kulinarne.

Wspominajac nasze poczatki, caty pro-
gram tworzyto kilka oséb, w tym kierownicy
dziatu rekonstrukgji historycznej - Grzegorz
Mazur, Paulina Szulist-Ptucienniczak, Re-
nata Mazur oraz dyrekcja muzeum. Wazna
postacia jest réowniez Maciej Nowicki, szef
kuchni i rekonstruktor kulinarny, ktéry ma
ogromny wptyw na rozwdj i promocje dzie-
dzictwa kulinarnego Polski.

Co dla Waszego muzeum byto inspiracjq
do rozpoczecia tego rodzaju dziatalnosci?
Trzeba tu koniecznie wspomnie¢ o profe-
sorze Jarostawie Dumanowskim z UMK w
Toruniu oraz dyrekgji i pracownikach mu-
zeum w Wilanowie, dzieki ktorym powstat
projekt wydawniczy pod nazwa ,Polskie
zabytki kulinarne”. Profesor, ktérego smiato
mozemy nazwac ojcem kuchni historycz-
nej w naszym kraju, od wielu lat wyszukiwat
dawne, zapomniane ksigzki kucharskie, a
nasze muzeum zaczefo je stopniowo po-
nownie wydawac. Najwazniejszym nie-
watpliwie dzietem w jezyku polskim jest
wydane po raz pierwszy w 1682 roku ,Com-
pendium ferculorum albo zebranie potraw”
Stanistawa Czernieckiego, kuchmistrza na
dworze hrabiego Michata Lubomirskiego w
Wisniczu. W Polsce zachowaly sie trzy eg-
zemplarze tej ksigzki i to wiasnie profesor
Dumanowski ,przettumaczyt’ oryginalny
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XVIl-wieczny tekst na jezyk wspdtczesny.
Wymagato to ogromnej pracy, w tym do-
dania wielu wyjasnien i specjalistycznego
stownika, ale byflo to wielkim przetomem
w odkrywaniu polskiego dziedzictwa kuli-
narnego, bo dotychczas odwotywalismy sie
w tej materii najczesciej do okresu XX-lecia
miedzywojennego.

Co w tej XVIl-wiecznej kuchni zaskakuje
dzisiejszego kucharza i jakg role w éwcze-
snej kuchni petnity ryby?

| ZDIECIA: JAROSLAW CZERWINSKI

Sam koncept kuchni funkcjonujacej w epo-
ce barokowej byt przepetniony potrzeba wi-
dowiska, doniostych wrazen. Stét byt swego
rodzaju scena. Mityczny dzik z jabtuszkiem
w pysku niekoniecznie czesto sie pojawiat,
ale za to wystepowaty potrawy postne z
ryb w niecodziennej odstonie. Na przykfad
w postaci ,kiszek z ryb stonych” albo ,kuro-
patw z ryb", gdzie farsz rybny po upieczeniu
przystrojony byt w pidra, zeby postna za-
wartos¢ miata forme wykwintnego, pieczo-
nego niby-ptaka. Absolutnym hitem, jakby

Gtos Pana Karpia

to dzis powiedziano, byt ,kapton we flaszy”,
gdzie witozony przez cienka szyjke butelki
drob peczniat w trakcie pieczenia w ptynie
z szafranem, wypetniajac doktadnie cafg
butelke, taki kulinarny element stotu wzbu-
dzat zachwyt biesiadnikéw. Trzeba sobie
przy tym jeszcze zdac sprawe, ze zaleznie
od konkretnych czaséw, w roku kalenda-
rzowym przypadato nawet dwie trzecie dni
postnych, a to determinowato réwniez funk-
cjonowanie kuchni - i tych chtopskich, i tych
szlacheckich. Dworskie positki w czasie po-
stu urozmaicane byty gtéwnie daniami ryb-
nymi i to bardzo réznorodnymi, co tez byto
chluba dobrych kucharzy. W historycznych
zrédtach znajdujemy mndstwo receptur na
potrawy z udziatem szczupakow, karpi, je-
siotrow i dzikich rzecznych tososi.

Czy zachowaty sie opisy konkretnego
menu z dworskich stotéw?

Bardzo wazna funkcje na dworach w tam-
tych czasach petnitszafarz, czyli swego rodza-
ju zaopatrzeniowiec. Zachowata sie ,Ksiega
szafarska dworu Jana Ill Sobieskiego 1695-
96", ktéra w pewnym sensie obrazuje menu
kréla Jana lll, jego rodziny, dworzan i gosci.
Sktada sie z produktow wydawanych co-
dziennie do kuchni przez szafarza, z podzia-
tem na gatunki ryb, rodzaje i ich ilosci. Na tej
podstawie i dzieki dostepnym recepturom
mozemy dos¢ doktadnie wyobrazic sobie, ja-
kie dania i dla ilu 0s6b wowczas przygotowy-
wano. Jesli, przyktadowo, na liscie szafarskiej
na Wigilie byt karp, migdaty i ryz, to oznacza,
ze mogt tam by¢ podawany wéwczas karp

w wisniach” albo ,bigosek z karpia” i bardzo
charakterystyczny dla tej wieczerzy ,sos z
migdatow”. Generalnie utrzymanie takiego
dworu byto ogromnym przedsiewzieciem
logistycznym, zaczynajac od folwarku, skad
czerpano produkty roslinne i zwierzece, a
konczac na pozyskaniu in-
nych niezbednych towarow.
Plusem zapewne w takiej
sytuacji byto posiadanie wia-
snych stawow z karpiami,
co przy wielu dworach byto
norma. Na koniec tylko zacy-
tuje fragment opisu wesela
w rodzinie Lubomirskich i
Potockich z roku 1661 pidra
wspomnianego  Stanistawa
Czernieckiego: uczte szyko-
wato 75 kucharzy, wykorzysta-
no m.in. 60 wotdw, 5 tysiecy
kaptondw, 300 kop (18 tysie-
cy) jaj, 13 tysiecy ryb....

W jaki sposéb przekazujecie mfodziezy te
arcyciekawq wiedze o narodowej spusciz-
nie kulinarnej?

Spotkania warsztatowe byly od poczat-
ku wielkim wyzwaniem. Pamietam jak
na jednym z pierwszych spotkan z mio-
dzieza przyrzadzalismy ,polewke z cebuli”,
taka zgodna literalnie z przepisem histo-
rycznym. Pieczona cebula w trakcie goto-
wania zrobita sie sina, a po zblendowaniu
stata sie wizualnie nieapetyczna brejg,
ktorej w zasadzie mtodziez nie chciata
nawet tknac¢. No, totalna klapa! To byfa to

ABSOLUTNYM
HITEM, JAKBY TO DZI$
POWIEDZIANO, BY+L
JKAPLON WE FLASZY",
GDZIE WLOZONY
PRZEZ CIENKA SZYIKE

BUTELKI DROB
PECZNIAL
W TRAKCIE PIECZENIA
W PLYNIE Z SZAFRANEM,
WYPELNIAJAC
DOKtLADNIE CALA
BUTELKE.

tez lekcja, ze nalezy dostosowac pomyst
do odbiorcy. Dla innej grupy tradycyjny
rosot polski doprawiony szafranem, so-
kiem z imbiru i sokiem z limonki okazat
sie bardzo atrakcyjny. Wielkim zaintereso-
waniem podczas warsztatow wsréd mio-
dziezy cieszy sie sprawia-
nie ryb. Panuje wtedy cisza
i wielkie skupienie, jak w
obliczu czegos wyjatkowe-
go i waznego. Dotyczy to
réwniez miodziezy ze szkdt
gastronomicznych, ktoéra
rzadko ma do czynienia ze
swiezymi rybami na zaje-
ciach szkolnych.

Czy jakgs potrawe rybng
sprzed 300 lat mozna dzi$
Z powodzeniem podawaé
na przyktad w barze czy re-
stauracji ?
Tak, oczywiscie. Wiha-
$nie ostatnio na potrzeby prezenta-
cji takiej potrawy dla jednej z telewizji
przygotowatem specjalng kanapke z
karpiem, jarmuzem i kasztanami. Taka
troche wariacja, ale absolutnie na bazie
zapiséw ,Compendium  ferculorum..”.
Chetnie podziele sie ta stara receptura.
Serdecznie zapraszamy do Muzeum w
Wilanowie na warsztaty kulinarne w po-
szukiwaniu dawnych smakdw, jak row-
niez na zwiedzanie wyjatkowego patacu
Z przylegajgcymi pieknymi ogrodami.
ZBIGNIEW SZCZEPANSKI
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KARP Z GRZANKAMI z mastem (condimentem grzybowym)

SKLADNIKI:

1 cata tuszka karpia, Swiezy
tymianek, Swiezy rozmaryn,
anyz gwiazdki, gozdziki, laska
cynamonu, sél i pieprz, szafran,
60 g rodzynek, olej

do wysmarowania karpia,

10 kromek pieczywa,

200 g masta, 40 g suszonych
grzyboéw, sél Maldon i pieprz,

8 lisci jarmuzu, 150 g kasztanéw
obranych ugotowanych,

60 g cukru, 200 ml biatego wina,
2 cytryny, 2 pomarancze,

2 gotowane buraki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

A Wyjmij masto z lodéwki, odwin z
folii i witéz do miski. Wstaw garnek z
woda na palnik i ugotuj w niej suszone
grzyby. Umytego i osuszonego karpia
przypraw solg i pieprzem. Do srodka
karpia wiéz Swiezy tymianek, rozma-
ryn i przyprawy korzenne: cynamon,
anyz, gozdziki. Wysmaruj karpia olejem
i potdz na blaszce wytozonej papierem
kdo pieczenia. Piecz karpia w tempera-

turze 150 stopni C przez 35-40 minut.
Po upieczeniu odstaw karpia do wystu-
dzenia. Oddziel liscie jarmuzu od todyg
i ugotuj w wodzie z dodatkiem soli i
cukru. Gotuj przez 5-7 minut i przetdz
do miski z zimna woda. Rozpus¢ cukier
na patelni do momentu, az powsta-
nie karmel, dodaj kasztany, biate wino,
kiedy ptyn wyparuje i powstanie gesty
syrop, dodaj sok z cytryny i odstaw do
wystudzenia. Ubij mikserem masto na
puszysta mase, posiekaj wystudzone
grzyby i dodaj do masta, przypraw pfat-
kami soli i $wiezo mielonym pieprzem.
Zapiecz lekko kromki chleba, aby po-
wstata chrupigca skérka. Wystudzone-
go karpia oczys¢ z osci, migeso przypraw
szafranem i dodaj rodzynki. Pomaran-
cze obierz i wykrdj fileciki. Buraki po-
kréj w drobna kostke, przypraw solg,
pieprzem i sokiem z cytryny.

SKLADANIE KANAPEK:

Q) Posmaruj kromki chleba mastem
grzybowym - na jednej potowie potéz
pieczonego karpia na drugiej jarmuz
z kasztanami i filecikami pomaranczy.
Posyp kanapke pieczonym burakiem.

WARTO WIEDZIEC:

8 Przepis na karpia z grzankami i
mastem (na zdjeciu ponizej) to bardzo
ciekawy przykfad potrawy staropolskiej
taczacej w sobie produkty z lasu, wody,
ogrodu i pola. Idea ta byta uznawana
za kulinarne optimum, znak kunsztu
kucharza i dostatku gospodarza. To
wiasnie ta ztozonos¢ odréznia kuchnie
staropolska od pdzniejszej, prostszej
kuchni XVIII- i XIX-wiecznej.
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Skad pochodzi ten karp? Klienci chca,
BY JAKOSC BYLA POTWIERDZONA

Gospodarstwa rybackie, ktére zdecydowaty sie przyjaé do stosowania Kodeks

Dobrej Praktyki Chowu i Hodowli Ryb w Stawach Karpiowych, otrzymuja
wsparty fachowym audytem certyfikat. Taki dokument ma swojg moc, i nie
chodzi tu wytacznie o dostarczenie satysfakcji wtascicielowi gospodarstwa.

Pojecie dobrej praktyki jest w dzisiejszym
Swiecie powszechne i wdrazane w niemal
kazdym obszarze ludzkiej dziatalnosci. Nie-
zaleznie od tego, czy rzecz dotyczy ekonomii,
edukacji, bankowosci czy sportu, wszedzie
mozna znalez¢ stosowne kodeksy, w upo-
rzadkowany sposéb prezentujgce podsta-
wowe zasady dziatania, ktérych taczne stoso-
wanie gwarantuje nabywcy doébr lub ustug
Swiadomos¢ wiasciwego wyboru. Dzieje
sig tak niezaleznie od wysoko ulokowanych
norm postepowania, czy to w postaci nor-
my 1SO 9001:2015 (miedzynarodowej nor-
my zarzadzania jakoscia), czy tez normy ISO
22000:2018 (miedzynarodowy standard de-
dykowany bezpieczenstwu zywnosci).

Wdrazanie nadzoru nad jakoscig oparte-
go 0 powyzsze normy nie jest jednak obliga-
toryjne dla kazdego. Co wiecej, dochodzenie
do najwyzszych standarddw zapewnienia
jakosci to proces, w ktorym wyrdzni¢ mozna
kilka szczebli, réznigcych sie coraz bardziej ry-
gorystycznymi i precyzyjnymi zasadami. Jed-
nakze, jesli w odpowiedzialny sposdb pod-
miot zainteresowany zamierza przekonywac
0 wyjatkowej jakosci swojego produktu, po-
winien w racjonalny sposéb owo zapewnie-
nie potwierdzic.

KAPITULA ocenia i decyduje

Rosngca sSwiadomos¢  konsumentow
i towarzyszacy jej wzrost wymagan, przed
kilkunastoma laty uruchomit ten trend w
akwakulturze. Szkockie tososie, tilapia gdzie-
kolwiek by nie byfa produkowana, Chano-
schanos i granik na Filipinach, doczekaty sie

opracowan w postaci kodekséw dobrych
praktyk dedykowanych danemu gatunko-
wi ryb produkowanych w akwakulturze. Sa
takze kodeksy odnoszace sie do okreslonych
technologii, czy tez wyjatkowo szczegdtowe,
takie jak opublikowany w 2024 r. przez Aqu-
aculture Advisory Council kodeks dobrych
praktyk odnosnie zapewnienia dobrostanu
ryb hodowlanych.

Polska nie jest Kopciuszkiem w dziedzi-
nie dbatosci o jakos¢ w akwakulturze oraz w
objeciu opisanymi ramami dobrych praktyk
przyjmowanych przez polskie gospodarstwa
rybackie. Dopiero co ujrzat Swiat Kodeks Do-
brych Praktyk w Chowie i Hodowli Ryb toso-
siowatych. Stosowanie zasad tego kodeksu w
gospodarstwach potwierdzane jest stosow-
nym certyfikatem z logo ,Nasz Pstrag”, ktory
uzyskato dotychczas 25 hodowcdw i 4 firmy
paszowe.

Warto tutaj jednak przypomniec, ze spo-
ro wczesniej, juz przed 10 laty opublikowany
zostat pierwszy w Polsce kodeks dobrych
praktyk produkcyjnych w chowie i hodowli
ryb, ktéry po przegladzie zapiséw dokona-
nym w latach 2022-2023 uzyskat zaktualizo-
wang tresc jako Kodeks Dobrej Praktyki Cho-
wu i Hodowli Ryb w Stawach Karpiowych.
Gospodarstwa, ktére zdecydowaty sie przyjac
do stosowania kodeks ,stawowy”, otrzymuja
certyfikat wsparty audytem przeprowadzo-
nym przez zespdt audytorski. Certyfikat nie
jest przyznawany raz na zawsze, bowiem te
gospodarstwa, ktére nie spetnig wymagan
lub spetnianie ich nie zostanie potwierdzone
przez audytordéw, tracg mozliwos¢ legitymo-
wania sie nadanym certyfikatem. Sam fakt

nadania certyfikatu jest dokonywany przez
kapitute kodeksu, ktdra, po zapoznaniu sie z
whnioskiem i dokumentami, podejmuje de-
cyzje odnosnie nadania certyfikatu lub od-
mowie.

KODEKS DOCENIONY przez sie¢

Nie jest kodeks jedynie dokumentem,
ktérego posiadanie dostarcza wytgcznie
satysfakcji wiascicielowi gospodarstwa. Ko-
deks jest zapewnieniem kierowanym do na-
bywcéw ryb hodowanych w gospodarstwie,
zapewnieniem potwierdzonym formalnym
dokumentem w postaci certyfikatu. Co
wiecej, sposob nadawania certyfikatu opar-
ty 0 audyt gospodarstwa, zostat doceniony
przez jedna z sieci handlowych i przyjety,
jako wystarczajaca dla tej sieci gwarancja
jakosci produktéw przetworstwa, wyprodu-
kowanych z karpia i innych gatunkéw ryb
stawowych objetych certyfikatem. Nie bez
Znaczenia jest takze duze zainteresowanie
trescig naszego kodeksu i sposobem audy-
towanej certyfikacji przez inne kraje ,kar-
piowe", ktére dopiero przymierzaja sie do
opisania dobrych praktyk w gospodarstwie
stawowym.

Wreszcie, na zakonczenie warto porow-
nac¢ obydwa kodeksy wydane w Polsce. Ich
tresé jest w olbrzymim stopniu zbiezna. Nic w
tym dziwnego, poniewaz dobra praktyka jest
lub jej nie Ma, a jedynie czes¢ roznic wynika-
jacych z odmiennej technologii chowu uza-
sadnia funkcjonowanie dwoéch kodeksow:
tego starszego, karpiowego i tego miodsze-
go, poswieconego rybom fososiowatym.

Gtos Pana Karpia

Instytutu Rybactwa Srodlgdowego w Olsz-
tynie. Po dwdch tygodniach z tej funkgji zre-
zygnowat Witold Gagacki. Minister rolnictwa
i rozwoju wsi na nowego dyrektora powotat
profesora Jarostawa Kréla.

W Polsce od kilku tadnych lat dyskutuje
sie o duzym znaczeniu krétkiego fancucha
dostaw w rolnictwie, w tym rowniez w akwa-
kulturze. Dziatarh na rzecz promocji tego
systemu podjat sie tez zarzad LGR Stowarzy-
szenia ,Swietokrzyski Karp”, organizujac w
dniach 17-19 wrzesnia br. w czeskich Vodnia-
nach konferencje dla miodziezy pt. ,Sprze-
daz bezposrednia karpi”.

Odnotujmy gtos profesjonalnych ornito-
logdw: - Jak co roku o tej porze uaktywniajg
sie ,moralisci”, ,etycy", a w istocie szkodnicy
animalisci, ktorzy walcza ze sprzedaza zywe-
go karpia.. Sg tak zaciekli w szkodzeniu pol-
skiej przyrodzie, ze zakaz sprzedazy zywego
karpia byt nawet procedowany przez niekto-
re rady miast.

12 wrzesnia zmarta Irena Kramer - osoba
powszechnie lubiana, bardzo szanowana i
dla wielu z nas ogromnie pomocna. Wspot-
pracowata réwniez wielokrotnie z ,Gltosem
Pana Karpia", dzielac sie swoimi doswiadcze-
niami w leczeniu ryb.

@B )

,Sytuacja jaka zastat nowy dyrektor IRS
(Witold Gagacki) kilka tygodni temu, byta na
tyle trudna i skomplikowana, ze jako cztowiek
z zewnatrz, ktory wszedt do srodka i zapoznat
sie z tym, co tam jest, ztozyt rezygnacje. W
Zwigzku z tym minister postanowit powotac
osobe, ktéra nie bedzie zdziwiona, co tam
zastanie. Mamy nadzieje, ze teraz w Insty-
tucie Rybactwa Srédladowego nastapi etap
porzadkowania” — przekazata Radiu Olsztyn
rzeczniczka resortu Iwona Pacholska.

Profesor Jarostaw Krol to naukowiec spe-
cjalizujacy sie w diagnostyce mikrobiologicz-
nej chorob zwierzat.

www.radioolsztyn.pl

B )

W konferencji w Vodnianach wzieli udziat
mtodziez i nauczyciele z Zespotu Szkét w Sie-
rakowie, ktérzy wraz z grupg polskich eksper-
tow odwiedzili szkofe rybacka i kilka obiektow

szono 6 referatéw, a po nich odbyfa sie ozy-
wiona dyskusja na temat podobienstw i réz-
nic czeskiego i polskiego rynku karpia. Czescy
koledzy zwrdcili uwage na pilna koniecznosé
reaktywacji na czeskim rynku sprzedazy
bezposredniej i pozytywnie ocenili polskie
wzorce. Z uznaniem przyjeli takze wdrazany
w naszych gospodarstwach Kodeks Dobrej
Praktyki Chowu i Hodowli Ryb w Stawach
Karpiowych oraz ABC Sprzedazy Karpi”.

fb Stowarzyszenie Swietokrzyski Karp

@)

W Polsce mamy ok. 80 000 ha stawdw x
120 cm gfebokosci = potezna retencja w do-
bie permanentnej suszy. Ponad 90 % polskiej
populacji grazyc i zausznika przystepuje do
legdw na stawach rybnych typu karpiowego.
Akwakultura przez susze, wirusy, plage kor-
morandw, dumping taniego karpia z krajow
sgsiednich to biznes wysokiego ryzyka. Do
tego dokuczajg raczkujacy ,ornitolodzy”, kto-
rzy dzwonia na policje, bo rybak ptoszy kor-
morany.. Jezeli stawy rybne nie beda rento-
wane, to bedzie tam rost rzepak. Kupujac ryby
bezposrednio od polskiego rybaka wspierasz
ptaki i ratujesz ten unikatowy dla ptakéw
wodno-bfotnych ekosystem. Ja pierwszego
karpia kupuje zawsze dla gtowienki, drugiego
dla czernicy, trzeciego dla podgorzatki, czwar-
tego dla hetmiatki, a pigtego dla zausznika".

fb Dzikie Kaczki

@)

,Sp. Irenka ponad 50 lat pomagata ho-
dowcom z wielu rejondw kraju w utrzymaniu
optymalnego stanu zdrowia karpi, pstragow i
innych gatunkow ryb. Byta ichtiopatologiem
z bodaj najdtuzej funkcjonujaca prywatna
praktyka leczenia ryb w kraju. Miata utarty
system dziatania, ktéry opierat sie nie tylko na
badaniu ryb, ale takze na badaniu srodowi-
ska stawow i dokfadnym ,przestuchiwaniu”
wiascicieli obiektow rybackich. Opiekowata
sie gospodarstwami rybackimi na tyle dtugo,
ze w wielu z nich dziatalnosé prowadzito juz
trzecie pokolenie rybakéw. Srodowisko ry-
backie doznato bolesnej straty”.

www.pankarprybacy.pl
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tos - NAJWIEKSZY CATUNEK SSAKA KOPYTNEGO Z RODZINY JELENIOWATYCH MILOSNICY PRZYRODY ZAPEWNIAJA, ZE W OKOLICACH DﬁBICV TEGO TYPU
- W PODDEBICKICH LASACH ZADOMOWAMK SIE NA DOBRE ZAPIERAJACE DECH W PIERSIACH SPEKTAKLE NIE NALEZA DO RZADKOSCI

NASZA GALERIA

NA TROPIE
CHWIL ULOTNYCH

Pochodzacy z Debicy Dariusz Tyrpin podkresla, ze
nalezy do tej grupy fotografikéw, ktérzy nie przejda
obojetnie obok zadnego zawodowego wyzwania.
Trudno jednak nie odnies¢ wrazenia, ze fotografia
przyrody zajmuje w jego tworczosci miejsce szcze-
golne. Od lat z pasjg przemierza podkarpackie lasy,
torfowiska i doliny w poszukiwaniu ulotnych chwil,
ktére natura oferuje tylko najbardziej cierpliwym.
Przynajmniej raz w tygodniu ,melduje sie” tez w
Gospodarstwie Stawowym ,Zdzary”, gdzie przyroda
tetni zyciem nadzwyczaj mocno.
Publikowanymi dzis w ,Naszej Galerii" zdjecia-
mi Dariusz Tyrpin zacheca niejako do odwiedzenia
swojej najblizszej okolicy - poddebickich laséw. Niby
zwyczajnych, a jednak jakze bogatych. To tu mozna
stang¢ oko w oko z fosiem, podziwia¢ mieniacego
sie kolorami zimorodka czy tez by¢ swiadkiem ab-
solutnie magicznego spektaklu, w ktérym unosza-
0y 3 . cg sie nad powierzchnig wody mgte przecinajg pro-
RZEKA CZARNA MA SWE Z'RO’DLA W REJONIE LISIEJ GORY, A TUZ PRZED DEBICA WPADA DO WISLOKI. mienie porannego stonca. Warto skorzystac z tego
MEANDRY CZARNEJ SZCZEGOLNIE ZACHWYCAJA JESIENIA ZDIECIA DARIUSZTYRPIN 2400670 nia (GK)

PRZEPIEKNIE KWITNACEGO ZIMOWITA JESIENNEGO
MOZNA BYLO W TYM ROKU PODZIWIAC JESZCZE

W LISTOPADZIE. W POWIECIE DEBICKIM WYSTEPUJE
TYLKO W DWOCH MIEISCACH

KUMAK NIZINNY, DROBNY PtAZ O KREPYM ZIMORODEK, JEDEN Z NAJBARWNIEJSZYCH
CIELE | KROTKICH NOGACH, GODY ROZPOCZYNA PRZEDSTAWICIELI POLSKIEJ AWIFAUNY, JEST
ZAZWYCZAJ POD KONIEC KWIETNIA PRAWDZIWYM MISTRZEM W POLOWANIU NA RYBY




